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PO FRANCUZSKY
RARISSIMES by CAMUS

Vsetko sa to zacalo, ked sa roddak z regionu Angers Jacques firma tretim najvacsim vyvozcom konaku do Spojenych Statov.

Pionneau rozhodol koncom 19-teho storocia usadit v meste Ako sa pozicia spolo¢nosti stale posilfovala, Joseph Pionne-
Cognac. V rovnakom case, v roku 1828, zalozil Abel Planat jeho au bol este viac odhodlany doviest kvalitu konaku k dokonalosti
vlastny Maison de Cognac: Abel Planat &C°. Tychto muzov a tak sa podielal na vybere tych najlepSich vin, procese destilacie
nemohlo ani napadnut, Ze sa cesty ich dvoch uznavanych rodin a taktiez na procese starnutia. Po smrti Comte de Grandsainesa,
neskor skrizia, aby vytvorili jeden z najSarmantnejSich a autentic-  sa jeho dlhoro¢ny priatel a genidlny spolo¢nik Joseph Pionneau
kych pribehov oblasti Cognac.Za tridsat dlhych rokov az do svojej  rozhodol v roku 1923 zmenit meno spolo¢nosti na Pionneau & C°.
smrti v roku 1858, za pouZitia svojej inteligencie a vybornych Joseph Pionneau zomrel v meste Cognac v roku 1932. Jeho
kontaktov, vytvoril Abel Planat jednu z najprominentnejSich spo- syn Jacques prevzal podnik a roz-

lo¢nosti. Jeho syn Oscar kracal v $lapajach svojho
otca, ale vdaka svojmu rozvinutému talentu sa rozho-
dol venovat inému remeslu. Stal sa

hodol sa drzat rovnakych
hodnét ako jeho otec:
+Ponukat tu najlepsiu kva-

z neho velmi uznavany a uspesny [ litu alebo neponukat ni¢"
politik. Napokon bol k jeho mno- V 70-tych rokoch mal Jac-
hym povinnostiam v roku 1878 ques Pionneau uz 80

zvoleny za primatora mesta |
Cognac. Vtedy si uvedomil, ze nema
dostatok ¢asu na to, aby riadil

rokov a napriek stalej bde-
losti citil smutok z toho,
Ze sa svet konaku stal

a rozvijal svoju spolo¢nost.

Aby napravil tento problém,
rozhodol sa v roku 1880 zobrat za
spoloénika brilantného Josepha
Pionneau (syn Jacquesa). Pod
dozorom Oscara Planata,
ktory zomrel o0 9 rokov
neskor, sa Joseph stal hlav-
nym pivniénym majstrom
a naudil sa vietky aspekty
tejto puntickarskej prace.
Takto ziskané znalosti boli
vzdy nepostradatelné
v oblasti Cognac. Tento
muz mal aj svoje heslo:
.Kvalita nadovsetko"

Vyzbrojeny technic-
kymi znalostami sa za vel-
kej podpory dobrého pria-
tela Comte de Grandsaig-
nes, rozhodol nasmerovat
svoju energiu na komer¢né
pestovanie, ¢o bola praca
ktoru rozvijal a doviedol
k dokonalosti. Ako priklad
moZe byt uvedeny fakt, Ze
v roku 1910 bola jeho

kvalitativne jednotvarny.
Dokonca bol zvedavy, ¢i
este najde kupca na vyso-
kokvalitné produkty, kto-
rymi si vytvoril svoju
reputaciu.

S horkostou
a zialom sa obratil na jedi-
nu osobu, ktora podla
neho mohla dalej udrzia-
vat jeho rozdielny a pre-
stizny odkaz: Michel
Camus, riaditel Maison
Camus, ktory sa Speciali-
zoval na predaj vysoko
kvalitnych konakov.

Predaj jeho spoloc¢-
nosti bol smutny okamih
pre Jacquesa Pionneaua,
no zlah¢ila mu to skutoc¢-
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COGNAC nost, ze mu Camus slubil

PI{}NNE&[ pouzit jeho znacku iba na

predaj vysokokvalitnych
At 196{;} ﬁaﬁp konakov. Meno Pionneau
sa tak stalo synonymom
pre dokonalost a vynikaju-
cu kvalitu.
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Dom konaku Camus je nezavisly
a rodinou vlastneny od jeho zaloZenia
v roku 1863. Pocas jeden a pol storoCia
svojej existencie, si vybudoval zavide-
niahodnu medzinarodnu reputaciu
vdaka vyrobe vysokokvalitnych konakov.

Specializujuc sa exkluzivne na
premium konaky, Camus dnes vyuziva
svoje tradiné postupy na vyrobu vyni-
mocnych a ojedinelych konakov urce-
nych pre pravych znalcov.

Tieto skryté poklady regiénu
Cognac su vhodné ako dar, zberatelsky
kusok, alebo jednoducho pre unikatny
zazitok z ochutnania toho najlepsieho
alkoholického napoja na svete.

President's Reserve

Vsetko sa to zacalo v roku 1863,
ked' Jean-Baptiste Camus zalozil dom
konaku Camus a to odStartovalo jeden
z najuspednejsich pribehov vo svete
kvalitnych alkoholickych napojov.
Vsetko to bolo zalozené na jednom
vynimo¢nom produkte: kofiaku Camus.
Dalsie tri generacie rodiny
Camus kracali jeden a pol storocia po
stopach Jeana-Bapiste. Venovali cely
svoj zivot ziskavaniu skusenosti a rozsi-
rovaniu mena Camus po celom svete.
Vdaka ich snahe je v sucasnosti znacka
Camus synonymom pre najvyssiu kvali-
tu konaku uréeného pre pravych znal-
cov.

Dnes je dom konaku Camus ria-
deny predstavitelom piatej generacie
rodiny Cyrilom Camusom, ktory prindsa
na trh konak zvlastny a vynimocny.

V ponuke najdeme aj malé mnozstvo
podpisanych flia$ jeho privatneho
konaku President's Reserve, ¢o je rocni-
kovy nemieSany konak Petite Champag-
ne 1971 (rok narodenia Cyrila Camusa).

V roku 2005 bolo na predaj uvol-
nenych iba 1692 flias, ¢o je Cast zo
siedmich sudov tohoto konaku.

Zvysny konak bude uchovany na
dalsie starnutie a kazdy rok z neho
bude na predaj uvolnenych niekolko
flias, aZ pokial ich neostane osemsto.
Tych osemsto bude potom uchovanych
v meste Cognac, aby si ho neskér mohli
uzivat potomkovia rodiny Camus.
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Kazda flasa tohoto Petite Cham-
pagne 1971 je oznacend ¢islom a osob-
ne podpisana Cyrilom Camusom.

PO FRANCUZSKY
RARISSIMES by CAMUS

Degustac¢né poznamky:

Farba: Cista zlato-ZIt4 farba

Vona: delikatna, jemnd s prvkami
jazminu a akacia, korenie a krystalizo-
vané ovocie

Chut: Jemne drsna a elegantna
so sladkymi stopami po vanilke. Pomaly
a jemny zaver.

Grosperrin:

Aby sme vdm ponukli tie pravé,
vysoko kvalitné ro¢nikové koriaky,
vybrali sme jedného z najspolahli-
vejsich partnerov - pdna Jeana Gros-
perrina.

+ZaloZil som svoju spolo¢nost
aby som mohol ponukat vynimoéné
a netradicné koriaky, ktoré by inak
neboli nikdy ochutnané, pretoZe by
boli pouzité na vytvorenie zmesi a tak
by ostali nespoznané.

Vdaka tomu, Ze som predtym
pracoval ako obchodnik v oblasti
Cognac, som ziskal kontakty na naj-
vdcsiu skupinu drobnych pestovatelov
a liehovarnikov, a tych najlepSich som
si ponechal vo svojom adresdri.

Bolo to pre mnia velké a unikdtne
privilégium, Ze som mohol navstivit tie
najodlahlejSie pozemky a pivnice Sies-
tich produkénych oblasti v Cognac
a dostat sa tak ku malym mnozstvam
vzdcnych rocnikovych koriakov. Tieto
konaky st svedkami minulosti, ked' sa
este na prepravu pouZivali kone a lie-
hovarnici strdvili celd noc a deri pri
stroji alambic, kde kontrolovali silu
ohna, ochladzovanie vyparov...

Mojou filozofiou bolo vZdy
uchovdvat tieto poklady v ich origindl-
nych sudoch, kontrolovanych franctiz-
skou viddou a flaskovat ich pod
dohladom dradnika.

Tdto prdca bola najvdcsim
potesenim méjho Zivota. A citim sa
este lepsie, ked' vidim svojho syna
Guilhema ako pokracuje v tom ¢o som
Jja zacal.

Jean Grosperrin



KED SA POVIE

GPremierleru

Nazov vo vas urdite vyvolava znamy pocit, Ze ste uz toto slovné spojenie
poculi, no neviete si presne spomenut kedy, kde a v akych suvislostiach zaznelo.

Tak vdm trochu pomdzeme.

Na inom mieste spravodaja prinaSame informacie o vymedzenom Gzemi
regionu Cognac, ktoré je tvorené Siestimi produkénymi oblastami, tzv. Crus. Ich
definovanie, ergo urcenie presnych hranic bolo procesom nie jednordzovym
a dnes mozno s urditostou povedat, Ze nie jednoduchym. Ak si uvedomite, Ze
uréenim hranic produkénych oblasti sa jeden vyrobca ocitol v najlep3ej oblasti
a jeho sused v oblasti menej hodnotenej, tak je to jasné ako obloha nad vinicami
v dobe oberaciek. Odhliadnuc od suvisiacich trenic a zmenenych osudov mnohych
malych domov cognacu po presnom definovani produkénych oblasti, nesporny je
fakt, Ze len jedna oblast mohla byt prva, velka, najlepsia.

Grande Champagne - Premier Grand Cru.

Niektoré historické pramene prekvapivo uvadzaju, ze prva zmienka o Gran-
de Champagne ako o samostatnej geografickej jednotke pochadza uz z 11. storo-
Cia. Nech je ako chce, zasliZenym pomenovanim najlepsia produkéna oblast alebo
Premier Grand Cru sa hrdi od povojnovych rokov, kedy boli uréené hranice vset-
kych produkénych oblasti,

Grande Champagne
COGNAC
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Grande Champagne predstavuje pri pohlade na mapu regionu Cognac jeho geogra-
ficky stred. Lezi juzne od mesta Cognac, na [avom brehu pdvabnej rieky Charente, jed-
ného zo symbolov oblasti zrodu cognacu. Z celkovej rozlohy regionu Cognac zabera len
nieco okolo 15%, ale celkovym vyznamom a vplyvom na priemysel cognacu, jednoznaéne
dominuje.

Bohata Uroda vini¢a Ugni Blanc je vybornym predpokladom na vyrobu vina urce-
ného na dvojitu destilaciu a nasledné zrenie destilatu v dubovych sudoch.

Rozloha oblasti Grande Champagne je 37 500 ha, priom vinice pokryvaju presne
13 159 ha s dominanciou uz spominanej odrody Ugni Blanc.

Hustota vinic v Grande Champagne je najvyssia zo vSetkych produkénych oblasti,
Co sa pripisuje jej vynikajucej geologickej stavbe, mimoriadne vhodnej na hlavnu ekono-
micku aktivitu tohto regionu.

Je to pasmo kriedového vapenca, ktoré plynulo prechadza do 2 miliony rokov
starého pasma kamena z obdobia Conician, po ktorom je pomenované aj hlavné mesto
a centrum oblasti - Cognac. Toto kamenité pasmo leZi z ¢asti pod mestom a popri brehu
rieky Charente. Kamen z tejto vrstvy pouZivali miestni obyvatelia po starocia ako priro-
dzeny stavebny material a bola z neho postavena vicsina tunajsich domov. Zahfiajuc iba
niekolko tisic hektarov vinic, tato oblast skryva rozmanité terény. V udoli Charente je po
cely rok mierne pocasie. V davnych dobach bol v tejto oblasti plytky ocean s mnozstvom
ustric. Kombinaciou tychto prirodnych podmienok sa vytvorila vynimo¢na péda, ktora je
v sii¢asnosti drobiva, vapencova, zmiesana s trochou ilu. Obsah vapenca v pade je tu sku-
to¢ne vysoky a na vacSine uzemia prevySuje 60%. Takyto druh pddy sa vdaka tymto vlast-
nostiam sprava ako velka Spongia, ktora nasiaknutu vodu zo zrazok pomaly uvolfiuje na
povrch a bez problémov zasobuje vinice vodou aj pocas horucich letnych dni. Vini¢, ktory
tu rastie, ma korene zapustené Uctyhodne hlboko, dosahuje az do hibky 25-30m.

v makkej pode. Podla miestnych pestovatelov a vyrobcov je tento detail uréujicim fakto-
rom vysokej kvality tu dorabanych cognacov. Vini¢ vdaka hlbokym korefiom absorbuje
mnoZstvo mineralov, ktoré dodavaju konaku jeho prijemny buket zloZeny z pestrych,
postupne sa uvolfujucich voni, ktoré by ste marne hladali v napoji z inych produkénych
oblasti.

Pravom su tak na svoje vyrobky hrdé firmy posobiace v tejto prestiznej oblasti.
Mena ako Cognac Frapin (vlastniaci najrozsiahlejsie vinice v Grande Champagne), Cognac
Delamain, Cognac Menuet a mnohé dalSie, vyrabajlice cognac vyhradne z najlepse;j oblas-
ti.

Premier Grand Cru - Grande Champagne
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GRANDE CHAMPAGNE 1971

Na nos posobia vone Skorice, ¢erstvé-
ho tabaku, koreni a sladkého drievka.
Chut je dlha a jemna s prvkami vanil-
ky. Rancio je badatelné v zavere.

GRANDE CHAMPAGNE 1971

The nose has a touch of cinnamon,
Virginia tobacco, spices and liquorice.
The palate is long and sweet with a
hint of vanilla.The" rancio"is very evi-
dent in the finish.




PETITE CHAMPAGNE 1974

Lahka vona s prvkami medu a zrelého
ovocia. Chut je silna a trvacna, domi-
nuje v nej citrusové ovocie a zazvor.

PETITE CHAMPAGNE 1974

Nose is light, with a touch of honey
and ripe fruits.The palate is direct,
with a dominant of citrus fruits and
ginger and a very nice persistency.
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GRANDE CHAMPAGNE 1980

Velmi ¢ista farba. Silna vona so sto-
pami po Cerstvom tabaku. Ma slabo
vanilkovt chut a l'ahké rancio.

GRANDE CHAMPAGNE 1980

Very clear colour.

The nose is very powerful with

a touch of Virginia tobacco.

The palate has a faint vanilla taste.
Light " rancio”.

TCANVIY
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PETITE CHAMPAGNE 1989

Lahka slamova farba. Delikatna

a prijemna vona s prvkami exotického
ovocia. Chut je €ista a trvacna. Mlady
konak s elegantnym ranciom.

PETITE CHAMPAGNE 1989

Light, straw-coloured hue.

The nose is delicate and pleasant
with a touch of exotic fruits.

The palate is clean and persistent.
Young but already very elegant
cognac with light “rancio”.
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PHILIPPE

AMU

V KOSICIACH

REPORTAZ Z NAVSTEVY

.Vsetko uZ bolo napisané mojim synovcom
Cyrilom.

Ja uz len doddm,ze som tu stradvil
nezabudnutelny vecer prezentdciou koriakov
Rarissimes, ktoré sa lisia od normdlnej ponuky.

Bolo jednoducho vyborné byt tu s vami vsetkymi
a zdielat s vami to obrovské nadsenie. Nikdy
nezabudnem na moju ndvstevu KoSic a firmy Achat.

HIbokd vdaka za vasu ldskavost a uprimne
gratulujem.”

Philippe Camus

Mozno si to v tomto hektickom tempe ani neuvedomujeme, ale
uplynul takmer presne na den rok od chvile, kedy sme privitali prezi-
denta najvicsej nezavislej rodinnej firmy z Cognacu p. Cyrila Camus
v Kosiciach. PriSiel ambiciozny mlady muz, ktory okamzite pochopil
podstatu Cinnosti a cielov agentury, a stal sa naim podporovatelom.
Pre nas je mimoriadne prijemnym poznanim, Ze Cyril Camus nie je jedi-
ny prislusnik tejto starej rodiny, ktory nas osobne navstivil a podporil.
V jeho Slapajach kréacal jeho stryko, Philippe Camus.




PHILIPPE

AMU

V KOSICIACH

Ale take jednoduché to zas nebolo...

Komunikécia s Philippom o jeho navsteve v KoSiciach a prezen-
tacii ro¢nikovej kolekcie nesticej nazov Rarissimes by Camus bola sice
struénd, ale vystizna. Od zaciatku bolo jasné, ze prezentacia je v zaujme
oboch stran, ale najst finalny termin bolo asi najkomplikovanejie zo
vetkych navstev z Cognacu v Kosiciach.

Popravde treba povedat, Ze komunikacia spociatku prebiehala cez
exportnu kanceldriu v Londyne, ale ked' ta ku konkrétnemu zaveru ne-
smerovala, na¢im bolo udriet priamo na Philippa. Tak sa aj stalo a nako-
niec sme nasli kompromis, ktory reSpektoval pracovnu vytaZenost nasho
hosta z Francuzska, urobil zadost i jeho dlhSiu dobu planovanej rodinnej

udalosti a bol popritom vetkom v stlade s nasimi planmi. Konecny
termin bol definitivne potvrdeny a tak ni¢ nebranilo rozoslaniu pozyva-
cich SMS pre partnerov agentury na prezentaciu Rarissimes by Camus,
vedenu ¢lenom rovnomennej rodiny.

Podla zauzivaného postupu sa do Kosic v predstihu dostavil export-
ny manager spolo¢nosti Cognac Camus pre strednu a vychodnut Eurépu
p. Andy Zdan-Michajlowicz, ktory mimochodom sprevadzal aj Cyrila pri
prileZitosti otvorenia priestorov agenttry v aprili minulého roku. Andy
priletel poslednym letom z Prahy, ktory pravidelne par minit meska,
avsak tentokrat sadol o 15 minut skor, takze sme sa na letisku minuli.
Rychly presun do centra a kontakt na recepcii nas presvedcil, Ze prices-
toval v poriadku, ale on osobne v poriadku nebol. Chripka si nevybera
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ani v zahranici a sadla Andymu na plecia s razanciou mimoriadnou.
Pomaly sa dokrivkal do recepcie a nam bolo jasné, Ze ranny business
miting bude mimoriadne kratky, pravda, ak sa vobec uskutocni.

Uskutocnil sa a skuto¢ne bol kratky. Jeho zaver sa niesol vo vybere
vhodnej lie¢ebnej kury, aby sa Andy mohol vecer zUcastnit prezentacie
vzacnych roénikovych cognacov, noviniek v sortimente Camus. Do uz-
Sieho finale postupila kira s Coldrexom a kura pozostavajuca z popija-
nia horuceho piva s aspirinom, $tavou z polovice citrona a jednej lyzicky
mletej Skorice. Andy nezavahal, a s doverou sa rozhodol uprednostnit
alternativnu medicinu. Pred produktom mediciny modernej zvitazila
hortca pivna kura. Jeho vecerna kondicia bola dokazom, ze tato volba
bola fakt vynimocne dobra.
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Kym sa Andy kuriroval v tichu svojej izbietky, popoludnajsi letun

z Prahy priniesol vo svojich utrobach Philippa Camus, ktory stal vzorne
nastupeny v priletovej hale, ¢akajic na odvoz na miesto ¢inu. Predtym,
ako sme mu to miesto predstavili zloiil pér kusov svojej batoiiny v mieste
agentury. Prechod chodbou ku vehodu do budovy s vitrinami vo farbach
Cognac Camus nenechal Philippa na pochybach, Ze sa nachadza na mieste,
ktoré ma k menu Camus blizky vztah. Po vstupe do priestorov agenttry
zostal akoby zapichnuty do huiatého koberca a po chvilke sa vahavym
krokom pohol do hlavnej miestnosti a klesol do jedného z kresiel. Ihned
nas upozornil, Ze jeho vahavy krok nema na svedomi jeho pravy operovany
bedrovy kib, ani favy bedrovy kib pripraveny na operaciu, ale sila zhmot-
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nenej myslienky, tak unikatnej vo svete, Ze nevdojak ho prinutila klesnut
a vyjadrit obrovsky obdiv k tomuto dielu a jeho tvorcom.

Philippove prekvapenie nés viak nemohlo zastavit v reSpektova-
ni pripraveného programu. Nasledovalo prijatie na radnici, kde nds
viceprimator Curio vital uz pred priestormi na ceremonial uréenymi.
Philipp sa neuveritelhe uvolnil a nebyt dalsieho programu viceprima-
tora, kvakame tam doteraz. Skuto¢ne. Vzhladom k absencii timo¢nika
z a do jazyka nasho priatela z Francuzska, ujal som sa tejto ulohy, aviak
v jazyku anglickom. No a ked'sa Philippe rozplyval nad vSetkym, ¢o ho
v to kratke, ale na zaZitky bohaté popoludnie postretlo, padlo do éteru
slovo, ktorého autorstvo si neskromne, ale pravdivo pripisujem. Philippe
bol proste ,udojmeny". Ak vas napadne iny, priliehavejsi vyraz na ang-
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lické ,impressed"”, dajte mi, prosim, vediet. Budem rovnako ako Philippe
Ludojmeny” a navy3e povdacny. Séria vtipnych poznamok smerujlcich
ku koSickému pasu a jeho novému drZitelovi, bola taka prirodzend a tak
uvolfiujuca, Ze sme sa na nej bavili eSte pocas vecernej prezentacie.

Po prijemnych chvilach na radnici sme sa presunuli do agentury
a Philippe do hotela na kratky odpocinok. Ked sme si uvedomili jeho
vek, zdravotny stav a cestu, ktort od skorych rannych hodin prekonal,
tak mu ten popoludnajsi Slofik skutoéne patril.

Vecer sa bliZil a rovnako sa bliZili do agenttry i dve postavy. Takmer
z chripky vylieteny Andy a na operaciu kibu objednany Philippe. Dvojica
zdravotne nie Uplne v najlep3ej forme, aviak pripravena podat 3pickovy
vykon pri prezentacii Spi¢kovych vyrobkov. A ako inak, tak to aj bolo.

oooo [
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VISIT IN CARROVLA

Philippe vybral na degustaciu ro¢nik 1969 s menom Pionneau, dalej
vintage 1980 a 1989. Jeho slovo bolo pre nas rozkazom a zakratko stali
menované flaSe v uhladnom rade pripravené na vecerné defilé, ktoré sa
pomaly, ale isto bliZilo. Na vecer viak bolo pripravené este jedno pre-
kvapenie. Valrhona. Aj vam sa tak pletie jazyk pri vysloveni tohto slova?
Ktosi poznamenal, Ze keby sa tak volal, tak si d zmenit meno v momen-
te. Nuz ¢o uz, meno je meno. Ale ¢o sa za tym menom skryva? Cokolada
par excellance, vazeni! Cista, alebo v kombinacii s mandlou, kavovym
zrnkom, bisquitom. Jednoducho, ohromnost! Jeden z naSich najvernejSich
partnerov a dovozca tejto lahddky dodal uceleny sortiment Cokolady
Valrhona nielen do svojej siete predajni Delikatesso, ale aj na dnesny
veler. A Ze sa jednalo vskutku o kvalitu nevidanu, venujeme jej par stra-
nok na inom mieste spravodaja. Podme ale naspat k tekutému poteseniu
a k fudom okolo neho.

AP‘R]].J{H}E

TakZe zjavne prelie¢eny Andy, sa s usmevom na tvari zdravil
s niektorymi prichadzajucimi partnermi agentury takmer ako stary
znamy. Dévod bol skutoéne jednoduchy - mnohi s nim stravili par
prijemnych hodin po¢as minuloro¢nej navstevy Cyrila Camus. A uz
samotny prichod nasich partnerov predznacoval, Zze nas ¢aka opétovne
dalsi vecer z radu prijemnych.

Pozvani hostia sa pomaly schadzali a my sme s radostou zaregistro-
vali mohutné zastupenie nasich priatelov z Bratislavy, ktori merali dlhu
cestu na stretnutie s Philippom a cognacmi, ktoré reprezentuje. Ak ste
viak pozorne pozerali predchadzajuce vydanie spravodaja, urdite ste si
vSimli uputavku na Cognac Club v Bratislave, ktory sa pripravuje v spo-
lupraci s nadou agenturou v prekrasnych priestoroch v centre mesta.
No a tu kdesi mozno hladat tajomstvo zvyseného zaujmu nadsencov
cognacu z hlavného mesta o Philippovu prezentaciu.



ku - aby sa jeho meno - Pionneau - objavilo len na vynimo¢nom
cognacu. Podanim ruky obchod zavrsili a dohodli sa Ze ¢erstvy des-
tilat z toho roku (1969), bude tym vyrobkom, ktory bude niest meno
svojho tvorcu. Pionneau.

Predstavte si teraz toho 21 ro¢ného mladika ako zrelého Sestde-
siatnika, ktory vam tuto osobnu prihodu s pohnutim podava a budete
mat zimomriavky na celom tele, tak ako sme ich mali my. Historiu
jednej znacky cognacu snad' v hmatatelnejsej podobe nemdzete zaZit.
Podme v3ak do stcasnosti, ktora v tento pamétny vecer pokracovala
degustaciou vybranych ro¢nikov z dielne monsieur Grosperrina. | tieto
vyrobky do svojej distribucie ziskala rodina Camus a Philippe ich za-
hrnul do Specialne kolekcie - Rarissimes by Camus. Prechadzali sme
rocniky tak ako ich vybral Philippe a ani sme sa nenazdali, prisiel ¢as
vecere. Rychly bufet v blizkom restaurante a hajde nazad, degustovat
o0 dusu. Hostia mali po veceri na vyber - pokracovat v degustacii pre-
zentovanych ro¢nikov, alebo sa zverit do starostlivosti kvality Extra
od rodiny Camus. Druha volba vitazila u vacSiny pritomnych avsak
Philippe na vyber nemal. Cakalo na neho viac ako 3est (1) desiatok
prezentovanych flias. Nebojte sa, nie skonzumovat, ale osobne pod-
pisat, aby skondili v privatnych zbierkach partnerov agentury Testum
a dalSich hosti.

Philippe nevychédzal z UZasu. Uz neviem kolkykrat za vecer sa
vyznal z obrovského uznania projektu Testum a praci na jeho realizacii.
Bol daldim z radu [udi z Cognacu, ktori bez okunania uznali svetovost
toho ¢o robime spolo¢ne s nasimi partnermi a otvorene sa prihlasil
k podporovatelom a nadSenym propagatorom tejto myslienky.

Dnes vecer sme boli svedkami este jednej, mimoriadne prijemnej zme-

ny. Sadko totiz zmenil sedenie na $kolsky sposob, teda aby kazdy host sedel " Robite ohromnu vec pre cognac.
¢elom k prednasajucemu, ¢o umoznilo ich bezprostrednejsi kontakt s Phi- v . ,
lippom a navyse podnietilo ich pozornost. Da kUJem Vam."
Na prekvapenie skusenejSich partnerov, nezacal Philippe najmladsim
ro¢nikom, ale udrel hned na hlavny tromf vecera - Cognac Pionneau, K tymto jeho slovam fakt niet ¢o dodat.

s podtitulkom 1969. Tusite spravne, bol to cognac destilovany v roku 1969,

a vzhladom k vynimocnej kvalite destilatu sa jeho vtedajsi majitel rozhodol

uchovat ho ako ro¢nikovy pod dohladom BNIC. FlaSkuje sa s prirodzenym

obsahom alkoholu 56,4 %. Sila! A verte, Ze pribeh, s ktorym je spojeny jeho

zrod a osoba Philippa Camus, je este silnejsi. Philippe bol totiz ako 21 roény PH ILIPPE
mladik pritomny v kancelarii svojho otca Michela Camus, ktory ho v tom

Case zaucal do tajov rodinného podniku, ked priSiel monsieur Pionneau za

Michelom a ponukol mu svoju firmu na predaj. Mal len jednu podmien- A% K O g I1ICI1ACH
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Je nacase, aby sme
si poodhalili nieco
z tajomstva zakla-
dov vyroby napoja,
ktory predstavuje
nosnu tému kaz-

dého prispevku ]
v tomto spravodaji. W -_._%_ =
Aby som bol presny, !y I I =
takmer kazdého | = 7 - i
b g - 1
prispevku. Nuz, je to r— ol e
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tak, cognac sa rodi | L= b =—
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ného na krasnom J pima = 'I;
kasku Gzemia Fran- = =
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cuizska, ktoré sa Ly £ -
nasledne transfor- i oY

muje na lahké vino,
aby samotny akt

zrodu napoja nasiel
svoje miesto v des-
tilatnom pristroji.
V skutku, dvojita
destilacia vina
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vyrobu parfémov.
Niekedy
v Siestom storoci,
avsak uZ letopoctu
po Kristovi, zacali
Arabi invaziu do
Eurépy a sucasne
s mocenskymi chut-
kami vyviezli aj
techniku destilacie.
Alchymisti a mnisi
ako vtedajsi nosite-
lia pokroku a veci
novych, proces des-
tilacie progresivne
vylepsili, ¢o sa odra-
zilo v lep3ej techni-
ke samotného pro-
cesu i v zlepSeni
zariadenia, v ktorom

sa tento vynimocny
| proces realizoval.
i [ d Ak sa zame-
J l | riame na historiu
-_.-_r-_;-r_-..:- e . destilacie na uzemi
e e e

dnesného Francuz-

Alambic je tym
bodom zlomu, kon-
centracie a zhutnenia vietkych kvalit sustredenych vo vinic¢i. No
a dnes sa blizSie pozrieme na onu porodnicu - ergo destilaény
pristroj. Nebolo by viak od veci pozriet sa trochu do histérie

a uzriet tieto magické trubky v kontexte dejinného vyvoja.

Historia destilacie

Alambic destilacia je velmi stara technika, ktoru pouzivali
stari Cifiania uz 3000 rokov pred nasim letopo¢tom, vychodoindic-
ké narody takmer 2500 rokov, Egyptania 2000 rokov, Gréci 1000
a Rimania 200 rokov pred nasim letopo¢tom. Je to uZ raz tak, sta
by dejiny ludstva boli nerozluéne spojené s dejinami destilacie.

V samych zaciatkoch vSetky spominané kultury vyrabali tekutinu,
ktoru neskor Arabi nazvali alkoholom a pouZivali ju najmé na
liecebné Gcely a v zaujme prekrytia pachov viedného dna i na

APRIL 2006

ska, sta¢i spomenut
jedno meno - Arnaud de Villeneuve. Na prvy pohlad meno ni¢im
vynimoc¢né. Ak vam v3ak zvestujeme, Ze tento chlop bol prvym
Francuzom, ktory v roku 1250 destiloval vino, tak brvu uréite
nacim zodvihnuat. Navyse ho nenapadlo ni¢ iné, ako vysledok des-
tilacie nazvat eau-de-vie alebo Voda Zivota a to je uz pocin v his-
torii cognacu vskutku pioniersky. Pre tplnost dodavame, Ze termi-
nus technicus - Voda Zivota - sa vztahoval k jej G¢inkom, resp.
k ucinkom, ktoré jej pripisoval monsieur de Villeneuve a to schop-
nost predlzovat Zivot.

Vznik pristroja zvaného Alambic
Ako je uzZ z kontextu zname, dnes pouZivané destilaéné pristroje

resp. zostavy v oblasti Cognac sa nazyvaju Alambic. Prap6vod
tohto slova musime hladat hlboko v dejinach ¢lovecenstva a k jeho



prvému predchodcovi sa dopatrame

u starych Grékov. Slovic¢ko ,Ambix" je
totiz grécke slovo oznacujuce nadobu
v tvare vazy s malym otvorom. A urci-
te vas neprekvapi, Ze nadoba tohto
tvaru bola sucastou destilaéného
aparatu tej doby. Arabsky vplyv v his-
torii destilacie sme uz spominali

a odrazil sa i v samotnom nazve pro-
cesu destilacie. Arabi totiz zmenili
grécke slovo ,Ambix" na ,Ambic". No
ak skusite pridat k tomuto uz arab-
skému slovu predponu, ktoru ovlada
asi kazdy mudrc tvariaci sa Ze pozna
par slov z tejto pre nas hatlaniny,
dostanete nazov pristroja z titulku.
Ano vazeni. Slovicko ,Al" je tym mos-
tikom k ,Ambic" TakZe tu mame Al
Ambic, v ktorom neskor Eurdpania
spojili tieto slovicka do jedného, ¢im
definitivne vzniklo slovo - alambic.

V Europe sa do destilaéného
viru zapojili najma Holandania, Fran-
cuzi, Iri a Skoti (okrem inych i dalsie
narody) niekedy okolo 15. storocia
a nasledne v storoc¢i 16-tom. Vytvorili
napitky ako gin (Holandania),
whisk(e)y (Skoti a iri), armagnac
(Francuzi) a samozrejme cognac (opat
Francuzi).

Ak kapacita destilatného apara-
tu priamo suvisela s uc¢elom destilacie,
potom tvar pristroja sa menil podla
krajiny, v ktorej sa cely proces realizo-
val. Nie inak tomu bolo v regidne
Cognac. Kde sa vzal, tu sa vzal, objavil
sa Chevalier du Croix Marron a okolo
roku 1600 priviedol k dokonalosti
eau-de-vie zavedenim dvojitej desti-
lacie. Kone¢ny vzhlad, po naSom
design, dali destila¢nej zostave Chap-
tal (1780) a Adam (1805), ktorym sa
tiez podarilo dramaticky zvysit ucin-
nost destilacie. Tento pristup si
postupne osvojili vsetci zavislaci na
destilacii v oblasti Cognac, ktori sa
neustale snazili najst cesty ako
dosiahnut najvyssiu kvalitu ich vyrob-
kov a tokom Casu priviedli tak design
opachy Alambic ako aj metodu dvoji-
tej destilacie k vrcholu dokonalosti.
Tomu sa povie guraz.

Uz sme sa zmienili o fakte, Ze

Ruzan Meck

Bztber

Lomial
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destilacia nebola vysadou francuz-
skych vyrobcov, ale opantala si aj iné
konciny nasej maticky zeme.

V Amerike sa taktiez veselo
destilovalo a dokonca brandy, ktoré
destiloval otec Duran z misie Santa
Barbara bolo destilované dvakrat. Od
destilacie vina na brandy sa postupne
upustalo, resp. pouzivali sa destilacné
metody ktorych vysledkom boli
vyrobky lahodiace chutiam tamojSich
konzumentov. AZ o mnoho desiatok
rokov neskor, v 80. rokoch minulého
storocia sa niektori vyrobcovia kva-
litnych vin rozhodli, Ze uZ je ¢as na
vyrobu komplexného brandy z Cali-
fornie. Dnes ak niektory vyrobca
brandy pouZiva ,alambic” a vyraba
brandy podobnym sp6sobom ako sa
vyraba cognac, moze svoj vytvor
nazvat Alambic brandy.

Alambic - destilacia typicka
pre cognac

Najznamejsi vyrobcovia alam-
bic - Binaud, Chalvignac, Mareste,
R. Prulho a tvorca vlastného pristroja
Jean-Louis Stupfler sidlia v Cognac
a pouzivaju osvedcéené povodné
materialy. Alambic sa vyraba z bron-
zu a medi. Niektoré Casti pristroja,
neovplyvnujuce kvalitu cognacu
alebo brandy moézu byt vyslovene
z praktickych dévodov vyrobené
z nerezovej ocele (klapky, ventily,
kondenza¢né nadoby). Aviak med
zostava stale najdolezitejsi kov
pouzivany na vyrobu alambic pristro-
jov. Jej vlastnosti ju k tomu predur-
€uju. Je vynikajuci vodi¢ tepla, odola-
va korézii z ohia a vina, citlivo rea-
guje s vinnymi komponentmi a mast-
nymi kyselinami (tato vlastnost bola
vzdy velkym plusom pre vyslednu
kvalitu brandy alebo cognacu). A na
zaver - je spolahlivym katalyzatorom
reakcii medzi zlozkami vina, ktoré pri
jeho vyvoji a destilacii navzajom rea-
quju.

A kruh je uzavrety. TeSme sa
spolo¢ne na dalSie vysledky varu vina
v alambic.
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Abeceda cognacu alebo aby

bolo jasno...

Pri nespocetnych stretnutiach s vyrobcami,
obchodnikmi, znalcami i zberatelmi cognacu som si
chtiac nechtiac musel osvojit niekolko slov, ktorych
znalost dava kazdému adeptovi akysi zakladny punc
gramotnosti. Na zaciatok uvadzame niektoré vyrazy
Casto sa opakujuce v suvislosti s cognacom, ktorych pouZitiu
sa samozrejme nebudeme branit ani na strankach Testum
News. S niektorymi z nich sa mozete stretnut na etiketach
mnohych vyrobcov alebo v réznych informacnych mate-
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ridloch. Takze za¢iname s naSou abecedou.
Pozn: skratka za slovom oznaéuje jazyk z ktorého
pochddza, v zdtvorkdch uvddzame sprdvnu vyslovnost.

A

Alambic, fr. (alambik) - 3pecialny destila¢ny pristroj pouzivany
v oblasti Cognac na dvojitt destilaciu vina, z ktorého sa potom
zrenim v dubovych sudoch stava cognac

Bons Bois, fr. (bon bua) - jedna zo Siestich produkénych
oblasti cognacu, davajuca lahky, rychlozrejuci cognac

Borderies, fr. (borderi) - daldia z produkénych oblasti, je naj-
mensia a cognac z nej pochadzajuci sa vyznacuje charakteristickou
aromou fialiek

C

Cru, fr. (kru) - 3pecialny vyraz pouzivany na oznacenie pro-
dukénej oblasti. Pouziva sa i v nazve niektorych cognacov - Single
cru cognac - oznacuje cognac pochadzajuci len z jednej oblasti

Cellar master, angl. (celar master) - pivni¢ny majster, je zod-

povedny za vSetky ukony s cognacom akonahle sa po destilacii dostane az k nebeskym vySkam a sluzi
dostane do skladov a pivnic. M4 na starosti najmé skladovanie ako potesenie pre anjelov
cognacu, vyber cognacov do finalnej zmesi, znizovanie obsahu alko-
holu F
Colombard, fr. (kolombar) - jedna z troch hlavnych odrod Fins Bois, fr. (fan bua) - dalsia
pouZivana na vyrobu vina, ktorého dvojitou destilaciou a naslednym z produkénych oblasti v regione Cognac
zrenim v dubovom sude vznika cognac Folle Blanche, ft. (fol blan3) -
jedna z troch zakladnych odrdd vinica
D pouZzivana na vyrobu vin, ktorého des-
Domain, fr. (dlomén) - oznatuje panstvo, majetok tilaciou a naslednym zrenim vznika
cognac
E Fine, fr. (fin) - pouziva sa na
Eau-de-vie, fr. (0 de vi) - vysledok druhej destilacie, ktory sa oznacenie cognacu len z jednej oblasti.
po zreti v dubovom sude min. 2,5 roka moéze nazvat menom cognac. Napr. Fine Borderies. Vynimku tvori
Doslovny preklad znamena ,ziva voda" alebo ,voda Zivota" oznacenie ,Fine Champagne” (fin sam-
Evaporacia - odparovanie pocas zrenia cognacu v dubovych pan), ¢o je zmes cognacu z Grande
sudoch. Cognac straca ¢ast zo svojho objemu i z obsahu alko- Champagne a Petite Champagne, kde
holu. Tato strata sa v oblasti Cognac poeticky nazyva Anjelsky  obsah Grande Champagne tvori mini-
podiel, t. j. ¢ast zasob cognacu, ktora sa vdaka odparovaniu malne 50%
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Grande Champagne, fr. (gran
Sampan) - produkénd oblast povazo-
vana za najkvalitnejSiu. Na etiketach
niektorych znaciek sa oznaduje aj vyra-
zom ,Premier Grand Cru" alebo
s pouzitim ¢islovky ,1er Cru"

Humidita - vlhkost, mimoriadne
dolezity faktor pri zreti cognacu. Od
vlhkosti vzduchu zavisi intenzita eva-

poracie, doba zrenia cognacu a vyrazne
ovplyviuje finalnu kvalitu cognacu

CH

Chateau, fr. (3atd) - historické
sidlo rodiny vyrabajucej cognac,
zamok. Vyrobok mdZe mat oznacenie Chateau vo svojom nazve len
ak destilacia, zrenie, miesanie a flaskovanie prebieha na prisluSnom
Chateau (napr. Chateau Fontpinot)

K

Kupaz - postupné spajanie sa jednotlivych cognacov pouzitych
na vyrobu zmesi. Prebieha spravidla niekolko mesiacov aZ dva roky
vo velkych dubovych nadobach

L

Limousin, fr. (limuzan) - oblast zalesnena dubovymi lesmi.
Duby z tychto lesov si zakonom schvalené ako vhodné na vyrobu
sudov, ktoré su uréené na zrenie cognacu

Labuti krk - ¢ast destilaéného pristroja, Uzke potrubie ktorym
z bojlera prechadzaju vypary do chladiaceho tanku

Maison, ft. (mezon) - dom, vo vyzname domoy, sidlo vyrobcu
cognacu. Pouziva sa v spojeni s konkrétnym menom resp. znackou
cognacu (napr. Maison Menuet)

Négociants, fr. (negosians) - velkoobchodnici s cognacom na
tzemi Cognac. Kupuju hotové vyrobky alebo eSte nedozrety cognac
a tento finalizuju vo vlastnych pivniciach. Mnohi z nich maju

dlhoroénych a kvalitnych dodavatelov
a produkuju excelentny cognac (napr.
Delamain)

P

Paradis, fr. (paradi) - raj, je to
zvlastny sklad na najstarsie zasoby
cognacu v kazdom dome cognacu. Je
oddeleny od pivnic v ktorych cognac

eSte len zreje

Rare, ang. (rér) - oznatuje
staré a vzacne druhy cognacu

T

Troncais, fr. (tronséz) - oblast
zalesnenda dubovymi lesmi. Duby
z tychto lesov su zdkonom schvalené ako vhodné na vyrobu sudov,
ktoré su uréené na zrenie cognacu
Trés Vielle, fr. (tré vij) - spojenie pouzivané na oznalenie
velmi starych cognacov

Ugni Blanc, fr. (uni blonk)

\'J

Vielle, fr. (vij) - zdoraziuje vysoky vek vzacneho cognacu.
Casto pouzivané v spojeni ,Vielle Reserve” - stara
zasoba

VS, angl. (vé es) - skratka vyrazu ,Very special” (very spesl)
oznacenie najmladse;j kvality cognacu. Zédkonom stanoveny minimal-
ny ¢as zrenia na oznacenie VS je 2,5 roka

VSOP (vé es 6 pé) - dalSie oznacenie veku cognacu skratkou.
Very Superior Old Pale (veri sjuperiour ould pejl). Minimalny vek je
4,5 roka

Vintage, angl. (vintidZ) - pouziva sa na oznacenie ro¢nika -
Vintage 1973

X

XO - oznacenie veku cognacu na etikete alebo v nazve. Skrat-
ka oznacenia ,Extreme Old" Cognac musi byt min. 6,5 roka stary. Ak
sa 0 jedna o zmes, tento vek musi spifiat najmladsia sucast zmesi
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Filozofia:

«Nezavisly"

Leopold Gourmel je celkom novy dom konaku, pretoZze sme zacali destilovat
.nasim sposobom" v roku 1961 a flaSkovanie sa zacalo v roku 1972, ked som sa pri-
pojil k rodine.

WVizionari”

NaSa vizia je vo svete, kde povod je opakom ,rychlej kultury" a v tomto
svete by sme chceli dosiahnut nas ciel: ponukat cerstvejsi, Cistejsi, aromaticky
a prirodny konak

«Konakova renesancia”
My sme podrobne skumali kazdy krok procesu vyroby. V oblasti
Cognac je vino slabé a priemerné. My v Cognac Léopold Gourmel sa
domnievame, Ze ¢im lepSie je vino, tym lepsi je aj konak.

«Je to v pdde!”

Aj ked' sidlime v dedinke Pons, ktora sa nachadza v srdci oblas-
ti Grande Champagne, vybrali sme si vinice v malom regione na
vychode. Je tam ovela starSia zakladova poda a kopcovitejsi povrch.
Tu mo6zeme vytvorit bohatsie, silnejsie a viac aromatické vino s vaésim
mnozstvom mineralov: Cista Fins Bois.

«Novy majster liechovarnik"
Tradi¢na destilacia v oblasti Cognac je ¢asto neutralna a sucha.
My sme sa rozhodli robit ju presne naopak. ,Mastna destilacia” udrzi
vietky vone z vina a dostaneme tak destilat, ktory je prijemny, aroma-
ticky, jemny, bohaty a Strukturovany. Toto je hlavny a kltucovy rozdiel...
«Respekt pred tym najlepSim z prirody"
Zrenie v3etkych nasich konakov prebieha v nepalenych sudoch
vyrobenych z najlepsich franctzskych dubov. Arémy, uvolfujice sa

z dreva zo starSich stromoy, su viac delikatne. Extra mala porovitost

znamena mensiu oxidaciu a tym si konak sam vytvori svoju zloZitost

(komplexitu), a tak sa z neho stane Cerstvejsi, viac komplexnejsi konak.

Pre kazdu urodu pouzivame 30% novych sudov.

.Cisty a prirodny"
Niektori hovoria, Ze sme jedini svojho druhu... PretoZe vyrabame
korak vinarov, tak st naSe konaky vyrobené striktne prirodne priamo
z Urody, bez pridavania aditiv, bez mieSania a bez pridavania karamelu,
cukru alebo dreva.
«Vytvorme inteligentny svet konaku*
Chceme vytvorit inteligentny svet konaku oznacenim jeho prirodnej
aromy nadobudnutej pocas dlhoro¢ného zretia na etikete konaku.
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LéﬁOPOJT Qourmel

COGNAC

Quintessence 30 karatov - jedinecny konak

Farba: surové zlato

Vona: prekvapujuca paleta pachov pripominajica
staré rocnikové Sauternské vino, minerdly, vzdus-
nd, &erstvd

Chut: harmonia ,impresionistu” kombinovand

s ovocim, kvetmi a korenim. Prvky ¢erveného
ovocia, harmanceka a citronely. Vytrvald, zdd sa
Ze nikdy neskon¢i. Vzdcne a sebecké potesenie.
Kombindcia: odportica sa na osldvenie velkych
osobnych tspechov alebo na sldvnostne prileZi-
tosti

Vlastnosti: vysoko vyspely pravy koriak, vyjadru-
Jjuci minerdlnost vina, erstvost Premiérs Saveurs,
harmdnia troch typickych aromatickych fdz

s nekoneénym zdverom

Poznamka distiléra: ,Vo svete koriaku, kde sa
chut nezmenila od 19-teho storocia, je Quintes- cé
sance majou viziou vynimoéného kofiaku dnes-
nej doby, inspirovany nasim obdivom pre najlep-
Sie staré roénikové koraky vyrobené z prvej G . R — -1;,,':I "ll n
drody vin Bordeaux.”

~
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Léopold Gourme

L N

Uvod: Premiéres Saveurs — vek
V.S.0.P

Farba: jemne zlatd

Véna: svieZa, plynuld, biele ovocie
(hruska, biela broskyria), nikdy ostrd
Chut: ¢istd, intenzivna, osvieZujuca
s dlhotrvajicim koncom
Kombinacia: perfektny s espresom

o Stvrtej popoludni

Vlastnost: Uvedenie do sveta prirod-
nych koriakov.

Poznamka distiléra: ,Som velmi hrdy
na svoj 6 roény koriak, ktory som
pomenoval ‘Le P'tit Gourmel’, inak

o

povedané ‘Gourmelovo dieta!

Elegancia: Age des Fleurs - vek
Extra

Farba: dokonalo zlatd

Vona: teplejSia, vyvdzend, so zndmka-
mi vanilky z dreva, biele kvety (ruza,
jazmin, lalie)

Chut: zo zaciatku teplo a bohato
pésobiaca na podnebie, jemnd na jazy-
ku, zamatovd v hrdle, hlbokd v Zaltudku
so zdverom citrénového kvetu
Kombinacia: vyborny na loveckt sezo-
nu s mésom z diviny a taktieZ vyborny
po velkom americkom steaku a po
Jjemnom c¢ervenom vine

Vlastnost: milovnici kofiaku budu
tento koriak milovat, pretoZe im pri-
pomenie tradi¢nd znacku, ale s vdésou
eleganciou, hibsim zdverom, vidésou
komplexnostou v nekaramelizovanom
svete

Poznamka distiléra: ,Obliibeny koriak
ndsho pivniéného majstra.”

Zrelost: Age du Fruit — vek X.0

Farba: svetlo zlatd

Vona: delikdtna horkost, ¢erstva man-
dla, bohatd a viac rozvinutd véna
Chut: silnejsia, olejovitd, ostdva v ustach
a aj celu cestu dole hrdlom, krdsny zdver,
zavdrané ovocie, citrus, marhula, poma-
rancovd s prichutou citrénu
Kombinacia: vyborny po dobrom bie-
lom vine, bielom mdse, kvalitnej rybe,
vhodny na doplnenie skandindvskej

a dzijskej kuchyne

Vlastnost: vyspely, viac Strukturovany,
zlaté ovocie so skrytou silou ktord
doddva konaku trvdcnost

Vzacnost: Age des Epices - konak
«Irés Vieux"

Farba: staré zlato

Vona: okruhla, sladkastd z dreva, med,
stard koZa

Chut: bohatd a silnd, kolisavd na pod-
nebi, otvdra sa pomaly, korenistd na
Jjazyku, peper, koriander, komplexnd na
zdver, klin¢eky, zdzvor, maslovy cukrik
Kombinacia: vyborny po viacerych
chodoch jedla a bohatych Burgund-
skych vinach

Vlastnost: pomaly prenikd do sudu, je
nevyhnutné respektovat tento pomaly
proces, po 25 rokoch v sude uZ koriak
neziskava dalsie aromy, ale po 20
rokoch koriak prirodne dosiahne naj-
lepsiu ¢ast dreva

Poznamka distiléra: ,Je méj oblubeny
hlavne v zime, vyborny s horkou ¢oko-
lddou.”

APRIL 2006 [ 53



=5 r‘*i Al

BiARC

REPORTAZ Z NAVSTEVY

.Kazdy ma sen, ale iba malo ludi ho
dokdZe uskutocnit.

Kazdy ma vasen, ale iba malo ludi ju
dokdZe zdielat s ostatnymi.

Vsetci ludia zijuci v malom meste to
cheu dotiahnut daleko, ale iba mdlo z nich
zacina vo svojom rodnom meste aby
postupne dobili svet.

KaZzdy hovori, Ze ma rad konak,
ale iba mdlo ludi dokdZe nahromadit
taku neuveritelnu zbierku na takomto
vynimoénom mieste.

Agentura Testum je unikat a je dokazom
premeny sna v realitu! Srde¢né vdaka
Petrovi, Sadkovi a Jarovi."

Olivier Blanc
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OLIVIER

V KOSICIACH

Jun roku Pana 2001.

To je urcenie ¢asového useku, kedy sme sa po prvykrat stretli
s muzom, ktorého pristup ku cognacu, jeho vyrobe, baleniu i cel-
kovej komunikacii sa vymyka zo zauZivanych pravidiel diktovanych
dlhoro¢nym zvykom a velkymi vyrobcami. A popravde povedané,
jeho novoty boli v tak konzervativnom prostredi, akym cognac je,
prijimané s roznymi reakciami.

Olivier Blanc. To je ten muz ¢inu a zmien, ktorého sme navstivili
kratko po nasej prvej ucasti na vystave Vinexpo v Bordeaux v juni
2001. Priznam sa, neubranili sme sa usmevu, ked sme ho zahliadli,
ako sa po vystavisku pohybuje s konStrukciou na nohe a la Forrest

[ i [ -
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Gump. Kratko pred vystavou totiz absolvoval operaciu kolena, ktoré
si pokazil pri pravidelnej Sportovej aktivite. Opét sa i v jeho pripa-
de potvrdilo staré zname: ,Sportom k zdraviu, a k podlomenému
zvlast!" Olivier v3ak konStrukciu pri ch6dzi akoby ignoroval a nieke-
dy fakt p6sobil komicky.

Podme ale naspét k meritu veci. S Olivierom sme sa stretali za
posledné roky takmer pri kazdej navsteve regionu Cognac, ale zatial
sme nedospeli ku konkrétnym dohodam o spolupraci pri dodavkach
jeho cognacu blizsie ku slovenskému konzumentovi. Samozrejme,
bolo by nadherné ak by ten konzument nebol osamoteny, ale pri-
budli by k nemu dalsi. No a prave to ma za jeden z cielov najvacsi
dovozca cognacu v regione strednej a vychodnej Eurdpy, spolo¢nost
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Achat Sadko Mytnik a na zaklade jeho podnetu vzniknuvsia agentu-
ra Testum KoSice. Takmer na den presne po Styroch rokoch od nasej
prvej navstevy firmy Cognac Lépold Gourmel, ktorej majitelom a vy-
konnym $éfom sucasne je Olivier Blanc, sme opat u neho v dedinke
Pons v Grande Champagne a prezentujeme projekt Testum a prvé
vysledky jeho aktivit. Spravodaj Testum News, pravidelné prezenta-
cie, uvadzanie znaciek na trh spolo¢nostou Achat, niekolkonasobné
zvy3ovanie obratu v segmente XO a vysSie podiely na trhu vdaka
obchodnej politike dovozcu.

Uzasnuty Olivier nas najskor privital vyrokmi typu: ,Vy este
7ijete, chlapi? Dlho som o vas nepocul. Co mate nové?" Po prezen-
tovani vyssie uvedenych vysledkov zostal uzasnuty este viac a obom
stranam bolo jasné, ze je len otazkou kratkeho ¢asu, kedy sa Olivier
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OLIVIER C

vyberie na Slovensko, do Kosic, prezentovat konecne svoj koncept
novej komunikacie o cognacu. Ni¢ v3ak nie je jednoduché, a tak

aj Olivierova navsteva nabrala konkrétnejsie kontury aZ po viac

ako pol roku od opisovaného stretnutia v jeho kamennej komnate.
A aby to fakt nebolo az také jednoduché a priamociare, termin jeho
prichodu do KoSic sa nakoniec ustalil na koniec marca, na kedy sa
zhodou okolnosti posunul termin otvorenia prvého Cognac Clubu
Testum mimo KoSic - v Bratislave. Hektika pripravy navstevy KoSic
sa ,dopinala” finisom prac v Bratislave a od dobroty sme obrazne
povedané nevedeli ¢o skor. Navyse, Olivier nemal vyhovujuce spo-
jenie z Budapesti do Kosic, tak nam pripadla uloha zabezpecit jeho
transport z hlavného mesta nasich juznych susedov. Presunul som sa
den pred dnom ,D" do Bratislavy, kde priestory nového klubu do-



L
= el B a B
A Bd Bd Bd

DoOooooOoaon

stavali svoju fazonu. V skorych rannych hodinach sme sa vydali na Budapest ale nie ,do
tankoch", ale firemnym vozidlom lah3ej vahy. Budapest nas privitala madarskou narod-
nou zapchou - tak to totiz vyzeralo nielen na vjazde do tohto velkomesta, ale aj v jeho
vnutri. Jednym slovom hrdza. Za pomoci taxikara sme sa domotali k hotelu, pred ktorym
uz stepoval Olivier, uderili sme kavu po strastiplnej ceste a hybaaj na Kosice. Po viac ako
hodine jazdy krokom sme sa dostali na dialnicu a mohol zacat presun tak, ako sme si ho
predstavovali od samého zaciatku. Svizne, bezpec¢ne v ustrety prvej prezentacii Cognac
Léopold Gourmel v Kosiciach. Ihned' po prichode do Kosic nasledovalo ubytovanie hosta
v hoteli, a nasledne uprk s cielom zmenit vyzor na prijatie na radnici. | ked' s miernym
oneskorenim, ale predsa sme sa nakoniec v poriadku dostali na prvé poschodie historickej
radnice na Hlavnej ulici, kde uz na nas ¢akal namestnik primatora mesta p. Curio. Olivier
nevychadzal z adivu nad tym, ¢o videl. My sme si uz na sucasny vzhlad Hlavnej ulice

i radnice zvykli, a mnohokrat si neuvedomujeme, aké historické skvosty nam tu lezia pri

nohdch. O to krajSie je pripominanie
tychto faktov z Ust nasich priatelov,
ktori za posledné roky KoSice nav-
Stivili. A Olivier v tomto smere nebol
Ziadna vynimka.

Prijatie zacalo prehliadkou
historickych sieni starej radnice,
po ktorej sme sa pohodIne usadili
v malom saldniku, kde sa usku-
toc¢nili doposial v3etky prijatia
nasich hosti. Informéacie o historii

BraAN

V KOSICIACH
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V KOSICIACH

i sucasnosti nasho mesta, otazky a odpovede na témy suvi-
siace s mestom i s cognacom zaznievali z oboch stran, az boli
slavnostne ukoncené venovanim pamatnej knihy o KoSiciach
Olivierovi. Fakt prijemné chvile. Ni¢ sa viak nedalo robit, museli
sme sa pomaly porucat a doladit detaily vecernej prezentacie,
ktora uz takmer klopala na dvere. Po kratkej prechadzke cestou
do agentury sme sa usadili a formulovali detailnejSi program
predstavenia jeho firmy a najma produktov, ktoré su skutocne
iné. Ved posudite sami.

Kratko pred 19 hodinou sme sa zvitali s prvymi partnermi pri-
duvsimi na stretnutie s novym konceptom v cogancu. Pockali sme
na par oneskorencov a predstavenie mohlo zacat. Olivier bol na
uvod trochu viac ,technicky”, ale ako zddraznil, je potrebné najskor
vysvetlit technicku stranku odliSnosti jeho cognacu a az nasledne
sa ju pokusit potvrdit v praktickej degustacii.l ked bolo informacii
viac ako dost, pozornost nasich hosti bola neustale atakovana za-
ujimavymi faktami. Olivier sa takpovediac od zakladu vzburil proti

VISIT IN CARGROVLA

TESTUM FD06E

B
1

zauzivanému oznaceniu cognacu na kategorie podla veku - t.j.
VS, VSOP, XO. Podla neho je to oznacenie, ktoré spotrebitelovi ni¢
nehovori o zakladnej charakteristike toho, ktorého vyrobku. , Na-
¢o mi je oznacenie, ktoré je rovnaké u mnohych vyrobcov, ale ich
vyrobky su pritom rozne!”, tvrdi Olivier a dodéava: ,Mojim cielom
bolo vyrobit cognac, ktory sa da lahko identifikovat a v jeho nazve
komunikujem jeho zakladnu vlastnost".

Petite Gourmel. Ak ste trochu jazykovo zdatni, viete, Ze ,petite”
je po franctizsky ,maly". Cize - maly Gourmel. Pod tymto menom
sa skryva najmladsi z rodiny cognacov Gourmel - idealny mlady
cognac na zaciatok. Jeho degustaciu doprevadzal dalsi vyklad o je-
ho zakladnej charakteristike. Skusenejsi degustatori vedia, Ze mlady
cognac je fakt mlady, nezrel dlho, je rychlo konzumovatelny, a tak
sme sa ani my u tohto zastupcu nezdrzali dlho. Nasledoval prvy
z cyklu novej série cognacov Léopold Gourmel.
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Age du Fruit. Vek ovocia, alebo obdobie ovocia. Nazorna
ukazka novej komunikacie. Olivier sa rozhodol priblizit zakladnu
charakteristiku toho, ktorého cognacu tym, Ze ju uviedol do nazvu.
Podla tohto vzorca teda jeho Age de Fruit je cognac s dominanciou
ovocnych tonov tak pri degustacii nosom, ako aj na podnebi. Na
prvy pohlad konzument vie, ¢o kupuje, resp. aki aromu a chut ma
cognac skryvajuci sa za tymto nazvom. A v tomto pripade to tak
skuto¢ne je. Objavili sme ovocné tény, ktoré sa jeho vyrobea snazil
uchovat a zrenim zvyraznit. Vona delikatne horka, v chuti domi-
nuju ovocné substancie pripominajuce citrus, marhulu, pomarané
s prichutou citrénu. Jednoduché a ucinné sucasne. Rovnako tomu
bolo i v pripade Age des Fleurs. Samotny nazov uz jasne hovori,
ze mame do ¢inenia s kyticou kvetov, ktora sa nejakym zazrakom
dostala do peknej karafy a teraz pod vedenim svojho tvorcu Olivie-
ra utoci na nase zmysly. A bolo to veru tak ako sa patri! Dokonalo
zlata farba maskovala vyrazné aromy vanilky z dreva, ktoré po
chvili ustupili bielym kvetom - ruza, jazmin, lalia. To su tie esencie
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obsiahnuté v Age des Fleurs. Mimochodom, po skonéeni degustacie
sa prave tento zastupca stal nepisanym vitazom vecera. Tak to as-
pon tvrdili nasi hostia, a komu inému by sme mali verit, ak nie tym,
ktori uz absolvovali viac ako pol tucta prezentacii s ochutnavkou
roznych cognacov.

Pokracujeme ale dalej. Age des Epices - vek korenia. Podla
predchadzajucich ,vekov" je kazdému jasné, ze vSetky popisované
arémy a prichute obsiahnuté v tom ktorom cognacu, su vysledkom
starostlivého pestovania vinica, vinifikacie, destilacie a najmé zre-
nia v dubovych sudoch. Je to prave postupné prenikanie destilatu
do stien suda a jeho snubenie sa s dubom, ktoré mu po urcitom
Case dava typické vone a chute. A po viac ako 20 rokoch su to
presne také isté vone a chute, aké ponuka Age des Epices. Uz staro
zlata farba napoveda, ze nas ¢aka okruhla a sladkasta vona z dre-
va, naznak medu a starej koze. Chut sa na podnebi pomaly otvara




TESTUM

az sa rozvinie do korenistej na jazyku, peper, koriander, klinéeky,
zazvor. Olivier si neodpustil poznamku, Ze toto je jeho oblubeny
favorit pre dlhy zimny vecer, doplneny kiskom horkej ¢okolady.
Mnohi z nas si tuto kombinaciu nenechali ujst, siahli po horkej
Valrhone, pritomnej v ten vecer na stolikoch nasich hosti, a ako
inak, potvrdili Olivierove slova. Cisty pozitok. Vyskusajte to a date
nam urcite za pravdu.

Na dvere nam pomaly klopal posledny degustovany zastupca
- 1969. Vzacne vybalancovany roénik, nesporne prekvapi komplex-
nostou, ktoru vaéSinou najdete v zmesi cognacu. Znovu sa potvrdil
fakt, ze 1969 bol ro¢nik, ktory inSpiroval mnohych vyrobcov, aby
ho nemiesali s ni¢im inym a zachovali jeho Cisty charakter. My len
s Ulavou konstatujeme, Ze Olivier tieZ nezavahal, a svoju 1969-ku
nepouzil inak, nez ako ro€nik. Ohromnost!

Vecer plynul ani sme si neuvedomovali ¢as, az sa nesmely
zvuk z utrob organizmu prihlasil o kisok potravy. Rychla vecera,
navrat nazad a mohla sa rozputat originalna autogramiada, tak
typicka pre zaver prezentacie navstev z Cognacu u nas. Olivierovi
postupne prechadzali rukami flase typické cognacové i karafy a aj
posledne degustovany rocnik 1969. Pri podpisovani vypisal dve
pera Specidlne urcené na tento Ucel, ale ¢o uz. Stalo to za to. Tak
ako zvycajne, aj teraz mozete vidiet rozradosteného Oliviera a na-
Sich hosti na spolo¢nych fotografiach nasnimanych tesne po za-
schnuti autogramu na flasiach a karaféach s jeho podpisom. A bolo
ich veru na eurdpske pomery neslychane. Nas host neveriacky
kratil hlavou a potvrdil, Ze eSte nevidel tolko nadSencov cognacu
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pohromade na jednom mieste. A to sa mota po svete vacSinu dni Podla vietkého sa nam to aj podarilo.
v roku. Nas to len tesi a dodava nam to energiu do dalSich podu- Tak v tom budeme pokracovat dalej. TeSime sa na vas nabudu-
jati s nazvom COGNAC. ce, priatelia cognacu.

| napriek viditelhej unave nadSeného vyrobcu monsieura Blanca
(nebojte sa, neobjavil sa nikto novy na scéne, to len pripominam
Olivierove priezvisko), sme mu eSte nedali vydychnut. Nasledovala
obligatna zavere¢na fotografia vedenia agentury Testum a firmy
Achat s Olivierom uprostred a eSte jeden, fakt posledny jeho auto-
gram. Kronika. Neodmyslitelna rekvizita stretnuti priatelov cognacu
s nasimi priatelmi z Cognacu. Olivierov autogram po krdsnom zapi-

se do kroniky agentury bol tym poslednym, ktory v KoSiciach ve- OLMER
noval. Nas tesi, Ze po takmer piatich rokoch sme ho mohli privitat

v nasom meste a presvedcit dalSieho tak trochu rebelanta v cogna-

covom priemysle, Ze vynikajuce veci tykajice sa cognacu nemusia

nutne vzniknat len a len vo Francuzsku. vV KOSICIACH
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Dobry vecer Philippe, som rad, Ze vds mézeme privitat pocas vasej
prvej navstevy tu na Slovensku. Prva pisomna zmienka o vasej rodine
v nasom meste pochadza od terajsieho prezidenta spolo¢nosti Cognac
Camus - pana Cyrila Camusa. Pripravil vés trochu na to, ¢o tu mézete
ocakavat? Vedeli ste, ¢o vas tu ¢aka?

Skutocne sa zmienil o tom, Ze tu objavim to najvynimoénejsie
miesto, ktoré je uplne oddané Cognac-u, Ze stretnem ocarujucich ludi,
ktori st predovsetkym ozajstni znalci. To ¢o mi povedal méZem iba
potvrdit !

Prisli ste predstavit zbierku $pi¢kovych konakov s ndzvom Rarissi-
mes od spolo¢nosti Camus. Ako nazov tejto zbierky “Rarissimes” vlastne
vznikol? Ste jeho autorom?

Ako viete Camus je zndmy tym, Ze ponuka iba vynimocné ko-
naky a od samého pociatku sme trvalo sustredili nase usilie na tu
najvyssiu kvalitu, napr. ovela vyssiu ako je X.0, VS, alebo dokonca
VSOP. V protiklade s nasou konkurenciou velmi vysoky percentudliny
podiel ndsho celkového obratu a predaja tvori prave Spicka ndsho
sortimentu. To je aj dovod preco sme stdle nezdvisly a rodinny podnik
udrZiavajuci si vysoky imidZ.

S kolekciou Rarissimes sme sa Cyril a ja rozhodli, Ze je ¢as pokrocit
vpred a v rdmci tejto idei pomenovat najvynimocénejsie a historické
poklady oblasti Cognac, inymi slovami zanechat na chvilu nablyskané
flase sveta a vytvorit jednu s hlbokou autenticitou.

Spdsob ako to dokdzat bolo zachovat vsetky “Orfévre” du Cognac
a pripomendt si prvych ¢lenov rodiny, ktori boli uzndvani pestovatelia
tym, Ze sa uvedie ich meno na flasi...

NajprestiznejSi produkt zbierky Rarissimes je Pionneau 1969. Preco
je prave tento produkt tak vynimocny z technického a technologického
aspektu?

Pod znackou Rarissimes preddvame tri druhy korakov:

1) Tradic¢né roéniky sme vdaka velmi pozitivnemu distribuénému
partnerstvu zaloZili so Jeanom Grosperrin a jeho synom Guilhemom, ktori
st obaja zndmi ako velki odbornici obchodujtci s najvacsimi a najkvalit-
nejsimi zdsobami. Takto pod nasim menom méZeme ponukat 10 vynika-
jucich roénikov od roku 1958 do 1989.

2) Limitovand edicia Camus: Cyril sa rozhodol uviest na trh pdr
oc¢islovanych a podpisanych flias z jeho osobnych prezidentskych rezerv,
konkrétne velkolepé nemiesané Petite Champagne 1971 (rok jeho naro-
denia...), ktoré normdlne drZi pre seba a svoju rodinu. Niektori znalci sa
budu mat takto Cest o toto privilégium podelit.

3) Vynimocnost a zbierka koriakov pod menom Pionneau.

Cognac Pionneau 1969 56°4 priamo zo suda je urcite uplna Spicka
sortimentu Rarissimes z technickych a historickych dévodov.

Velmi $pecifickd poloha vinice, dokonalé kvasenie, idedlna destildcia
a proces zretia robi z tohto konaku dokonalé poteSenie a majstrovsky kus
z technického hladiska. To je dovod preco sme sa rozhodli preddvat ho
nemieSany a z jeho beznym obsahom alkoholu 56°4 a priamo zo suda.

Jemnd chut, koncentrdcia arom a horkost su jednoducho neuveritelné.

Pionneau ma pre vas taktieZ iny vyznam, konkrétne osobnd skuse-
nost spojena s jeho povodom. Aka je cela historia, pribeh?

Okrem vyssie uvedenych neobycajnych technickych osobitosti md
tento koriak velmi grandiézny pribeh a minulost nakolko symbolizuje
prebratie spoloénosti Pionneau spolo¢nostou Camus v roku 1969.

V tento rok méj otec taktiezZ sltbil Jacquesovi Pionneau, Ze pod menom
Pionneau bude ponukat iba vynimoéné koriaky. Mal som 21 rokov,
prdve som vo firme za¢inal a mal som to Stastie zucastnit sa celého
stretnutia medzi nimi. Teraz uz mozno chdpete ¢o osobne v hibke poci-
tujem pri rozprdvani o tomto produkte, jeho celého pribehu o 36 rokov
neskor a podpisovani kaZdej flase!

TaktieZ lepsie pochopite preco tento kofiak, vdaka tymto vSetkym
technickym a historickym pri¢indm je ovela viac ako len ro¢nik a pre-
co je to skutoénd zberatelskd lahddka konkurujica najvzdcnejsim
znac¢kdm na svete.

Z celej dostupnej zdsoby na zaciatku sme vyrobili iba 4848 Cislova-
nych flias pod dozorom sudneho znalca....

PHIL[FFES

Philippe je po prezentécii a ochutnavke zbierky Rarissimes od spo-
loénosti Camus v agenttre Testum. Ako hodnotite dnesny vecer a aké
pocity mate pri odchode z Ko3ic?

Vecer bol jednoducho uZasny a nezabudnutelny z jednoduchého
dévodu. Mal som to Stastie dostat sa aZ na koniec Slovenska, blizko
ukrajinskej hranice, navstivit najkrajSie mesto Kosice, stretnut bdjecnych
ludi s vdsnou pre Cognac, udi ktori sa chet naucit nieco viac aj napriek
tomu, Ze uzZ su ozajstni znalci... preto tento vecer nemohol byt iny ako
prijemny!

Tento druh vynimoéného momentu oprdvriuje pdt generdcii vo vedeni
spoloénosti Camus k tomu, aby boli zveénené naveky. Tradicia zaloZend
na odbornej znalosti a kvalite s kone¢nym cielom podelit sa o to so
vsetkymi v ¢o najvicsej moznej miere.

Nemdm dost dakovnych slov za podporu, ktoru ste pre Cognac u vds
dokdzali vytvorit. To je potrebné vidiet.

Uprimne, citil som sa tu u vds dnes vecer ako doma.
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V predchadzajicom vydani spravodaja sme priniesli zaciatok
skuto€ného pribehu, kde hlavnu ulohu hral cognac a maly Skodca
snaziaci sa o jeho zni€enie. Ak chcete vediet, ako tento pribeh
pokracoval, precitajte si nasledovné riadky...

Uz spominany monsieur Planchon, dlhodobo vedtica osobnost
v hladani rieSenia krizy, odiSiel v roku 1873 do New Yorku, kde sa
stretol s Charles Valentine Railey, entomoldgom, ktory vedel
skutoéne vela o phylloxere. Obaja vedci spolu cestovali krizom
krazom po Amerike cez New Jersey, Pennsylvaniu, Delaware, sever-
nu Karolinu, Ohio, Missouri a Massachusets. Charles Railey predsta-
vil Planchonovi vini¢ odolny voci tomuto prefikanému Skodcovi.
Profesor nelenil a vyuZil tuto cestu na spisanie zoznamu miest
v Amerike, kde si franclzski pestovatelia vini¢a mohli objednat
odrody odolné voci nenavidenej phylloxere. Tieto odrody boli rydzo
americké, ich hybridy, alebo krizence americkych a europskych
odrod vyvinutych kolonistami z vychodného pobrezia, snaziacich sa
0 vyrobu amerického vina. Zoznam tychto odrdd bol publikovany
v roku 1875 a stal sa takpovediac povinnym Citanim pre pestova-
telov vinica, Specialne pre tych, ktori verili v severoamerické riese-
nie. Niet divu, Zze im prischlo pomenovanie - amerikanisti.

Planchon si teda domov priniesol mnoZstvo druhov vinica -
bud' ¢isto americké hybridy, alebo krizence medzi americkymi kultu-
rami a Vitis vinifera, ktoré planoval predstavit v ich nezmenene;j
forme, t. j. bez krizenia. Vlyslanec francuzskych vinarov dufal, ze
tieto hybridy, ako Noah, Isabelle, Clinton, Othello, Jacquez a Herbe-
mont, by mohli relativne rychlo vyplnit prazdne plochy vo viniciach
sposobené phylloxerou. Tieto nadeje sa vSak nenaplnili, pretoze uz
zmienené odrody boli vySlachtené ako odolné vo¢i nemociam
a vino z nich vyrobené malo, jemne povedané, podradnu kvalitu.

Napriek Planchonovmu presadzovaniu americkych odrod
odolnych voc¢i chorobam, sa vedci a pestovatelia vo Franctzsku roz-

hodli krizit ich s ¢asom overenymi eurépskymi odrodami. Nezostalo
to samozrejme bez nasledkov. Postupne sa tieto americké odrody
stavali menej odolné vodi phylloxere a tak boli z pestovania takmer
uplne vylucené. Na druhej strane tie odrody, ktoré sa vedeli lepsie
vysporiadat so Skodcom Vitis rupestris a Vitis riparia, zacali zlepSo-
vat svoje hodnotenia.

Vdaka tymto dokazom, vinarsky kongres v Bordeaux defini-
tivne odporudil krizenie s najlepSimi americkymi odrodami ako naj-
vhodnejsie rieSenie krizy. Toto rieSenie sa stretlo s mensim odporom,
lebo mnohi vinari sa obavali, Ze pre nich zvlastna chut americkych
vin, sa odzrkadli aj v novych odrodach. Znovu sa potvrdilo, Ze ¢as
postupne vsetko vyriedi a tak sa i tieto obavy ¢asom stratili.

V mnohych regionoch sa tak zacali choré, odumierajuce vini-
ce odstranovat a nahradzali sa novo vyslachtenymi odrodami. Tento
proces viak nemal az taky rychly zaciatok, pretoZze mnoho pestova-
telov €elilo extrémnym cendm za opatovné presadzanie a tak len
dufali, Ze ich nanovo vysadené korene, odolné voci phylloxere, pre-
Ziju neustale chemické osetrovanie. Samozrejme, nejaky Cas tiez
trvalo, pokial' sa vybudovala importérska siet pre dovoz koreriovych
odrezkov z USA. VSetky tieto faktory spolu s potrebou viacnasob-
ného krizenia a kombinovania Stepov mali za nasledok len pomalé
obnovovanie vinic a vysadzanie skuto€ne odolnej odrody. V regione
Charente sa znovu vysadzanie ujalo najlepSie, najviac v okoli Jarna-
cu a Cognacu. Neskor, ked' aj malé vinice dozrievali, objavil sa novy
problém, ktory kazdému robil obavy. Eurépske odrody, ktoré rastli
na zmesi americkych korenov, podlahli nedostatku zeleza. Zasiahla
ich chlorosis, z ktorej ZItnu listy a prudko sa znizuje produkcia.
Chlorosis priamo suvisi s vapencovo-zasaditymi podami, ktoré
zabrafuju rastline absorbovat Zelezo potrebné pre produkovanie
chlorofilu. (Vitis vinifera vzdy patrila medzi vapencovo tolerantné
révy; mnozstvo americkych zarodkov bolo testovanych v oblasti
Cognac, kde im velmi nesedeli alkalické pody nachadzajuce sa na
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juh od Charente, ale dobre sa im darilo v kremi¢itych, slabo vape-
natych pédach nachadzajicich sa severne od rieky. Najvacsiu cenu
za problém chlorosis platili oblasti Grande Champagne a Petit
Champagne.)

Takze, zrazu bolo velmi ddlezité najst americky korienok,
ktory by bol odolny vo¢i phylloxere a sticasne by nepodliehal chlo-
rosis. Aby sa experti dostali az k jadru problému, komisia Specialis-
tov na phylloxeru v Charente-Inférieure rozhodla, Ze vedec vyzbro-
jeny geologickou mapou Ameriky by mohol lokalizovat terén
s vapenatou podu a ndjst tam pdvodnu révu odolnu voci phylloxere
a chlorosis.

Monsieur Pierre Viala, profesor vinarstva na Montpellierskej
polnohospodarskej Skole, bol vyslany néjst tuto révu. Vialova misia
trvala od juna do decembra roku 1887. bolo to neuveritelné do-
brodruZstvo, v ktorom celil nebezpe¢nym oblastiam i zvieratam,

a ako typicky roztrzity profesor, ¢asto stracal svoje poznamky. Po¢as
tejto vypravy cestoval s dalsim expertom na rastliny Frankom Scrib-
nerom z United States Department of Agriculture, ktory bol meno-
vany vladou k ucasti na tejto vyprave. Tato dvojica uskutocnila tri
vypravy: prvu medzi New Yorkom a Bostonom, druht do oblasti
Washingtonu, tretiu smerom na Ohio a spat do New Yorku. Najst
révu rasticu pevne vo vapenatej pode nebolo az také lahké. Viala
pochopil, ze musi ist smerom na zapad aby nasiel to ¢o hlada -
silne vrastené rastliny do vapenatej pddy odolné vodi chlorosis.

V spolocnosti Scribnera Viala vycestoval na jesen po tretikrat.
Navstivili Severnu Karolinu, potom isli do Kentucky, Tennesee,

Missouri a nakoniec do indianskeho teritoria -Oklahomy. Viala napi-
sal: "Prave som stravil osem dni v indianskom teritoriu medzi
kmenmi Wyandottes, Modocs, Senecas a Cherokees. Okrem nedos-
tatku ciest a jedla, je cestovanie po tejto oblasti také bezpeéné ako
vo Francuzsku a bol by tu problém najst nejakého indidna, ktory by
vas chcel oskalpovat.”

Pri Red River, Viala a Scribner prestupili na vlak do Texasu,
kde sa stretli s americkou polovicou ich heroického pribehu Thoma-
som Volney Munsonom, zdhradnikom a pestovatelom zbldznenym
do hrozna - "najkrajsej, najprospesnejsej, najvyZivnejsej a najviac
profitujucej rastliny na pestovanie”. Munson cestoval a zil na mno-
hych miestach predtym, ako sa usadil v severnom Texase pri Deni-
sone v 1876-tom,kde prisiel navstivit brata Williama Benjamina
Munsona, ktory tam Zil.

Toto miesto sa ukazalo byt najvhodnejsie pre Munsonove
chute, pretoZe popri brehoch Red River nasiel “raj hrozna" a pol
tucta prirodnych odrdd, ktoré predtym v Zivote nevidel. Zriadil si
tam laboratorium, v ktorom kriZil tieto odrody, aby mohol vytvorit
odrody najlep3ej kvality a taktieZ sa potuloval po Texase aby nacha-
dzal stale nové a nové odrody. Munson, v spolupraci so svojim
dalsim bratom Josephom Theodorom, dokonca vyrabal vino.

Munsonove cesty cez stredny pas $tatu, sa ukazali byt
klu¢om k prezitiu Cognacu.

No a tento klU¢ k rieSeniu problému phylloxery v Cognacu
uchopime v dalSom vydani spravodaja.
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Dobry vecer Olivier, prichadzate na miesto, ktoré navstivili uz
mnohi ludia z priemyslu cognacu. Vieme, Ze mnohi sa navzajom
poznate, mnohi sa eSte v Zivote nestretli, hoci ich sidla st relativne
blizko. Aké st vztahy v regiéne cognacu z vasho pohladu?

Dobry vecer, v prvom rade chcem podakovat za pozvanie do Ko-
sic a mozZnost prezentovat svoj cognac, ktory je svojim konceptom
unikdtny. K otdzke poviem len tolko, Ze region cognacu je Specificky
z mnohych aspektov. 80% celkovej aktivity od vyroby po predaj
oviddaju Styri velké firmy, pricom okrem nich je tu niekolko stovdk
drobnych vyrobcov. V praxi to mnohokrdt vyzerd tak, Ze tak ako
su velké rozdiely v predaji jednotlivych znaciek, existuju aj rozdiely
vo vztahoch medzi nami. Mnohi sa stretdvame pravidelne aj mimo
oficidlnej pody BNIC, sme priatelia, i kedmnohokrdt mdme rozdiel-
ne ndzory na odborné témy prerokovdvané na péde BNIC. To viak
povaZujem za normdlne. Za nie normdlinu situdciu povaZujem, ak sa
rozdielnost ndzorov zmeni na prerusenie akychkolvek kontaktov.

Spomenuli ste svoj koncept , ktory povaZujete v cognacu za
unikatny. Vieme predsa, Ze zdkladné pravidla vyroby cognacu su
prisne dané a kontrolované. V ¢om teda spociva vasa vynimoénost?

Zdkladny rozdiel je v tom, Ze my kladieme na prvé miesto vino.
Ak sa sustredime na dopestovanie kvalitného vini¢a, vyrobime
kvalitné vino, tak destildt bude urcite vykazovat nesporny posun
kvality smerom dopredu. Tento posun zvyraznime v procese zrenia
a nakoniec hotovy produkt komunikujeme uplne odlisne od zauZi-
vanej praxe.

Hm, struéné a vystizné. Podme teda k tej komunikacii. Pre¢o
ste sa rozhodli zmenit rokmi overenu, resp. vSeobecne prijatu
formu oznacovania vyrobkov?

Pozrite sa, dominancia velkych zna¢iek znamenala okrem iného
ndrast vyroby a predaja cognacu na svetovych trhoch, ale nebola
sprevddzand aktivitami voéi konzumentovi v tom zmysle, aby vedel,
o si kupuje. Méj koncept vyuZiva zdkladnu charakteristiku pontka-
ného cognacu, obsiahnutu v samotnom ndzve. Napr. Age des Fleurs
- Vek kvetu. Tu je kaZdému konzumentovi jasné, Ze cognac, ktory
mu ponukame md vyrazny kvetinovy buket a on nemd problém
ho tam skutoc¢ne objavit. Spytajte sa ho, ¢&i vie, ¢o md obsahovat
Standardné VSOP, alebo XO. Som si isty, Ze velkd vdésina spotrebi-
telov to nevie. Jednym z nasich cielov je urobit konzumentov viac

inteligentnymi v su-
vislosti s cognacom.
Doterajsie vysledky
potvrdzuju, Ze to bol
sprdvny krok.

Pekné vysvetlenie,
vdaka. Pred par chvi-
lami sa skondila va3a
prezentacia tu v KoSi-
ciach, ako ju hodnoti-
te z pohladu ¢loveka,
ktory podobné de-
gustacie absolvuje po
celom svete?

Uprimne vdm
poviem, bol som pri-
jemne prekvapeny,

I NT E'KBV I EW

Ze som dostal pozvanie na prezentdciu svojich vyrobkov do KoSic.
So Sadkom a Petrom sa pozndme uZ mnoho rokov a som rdd, Ze
zaéiname spolu obchodovat. Co je viak este délezitejsie, nasiel som
tu koncept, projekt, ktory je unikdtny vo svete a ktory docenia [udia
z Cognacu az s odstupom casu. Taky obrovsky potencidl, ktory sa
objavuje zdsluhou ludi, stojacich za tymto projektom, sme netusili
a som presvedceny, Ze je len otdzkou ¢asu, kedy sa mu dostane
oficidlneho uznania zo strany BNIC a oficidlnych franctzskych
orgdnov. Prezentdcia bola pripravend na Spic¢kovej profesiondinej
trovni, pozvani priatelia cognacu boli skutoéni znalci. Uprimné
komplimenty vSetkym, ktori sa na jej priprave podielali ako aj tym,
ktori sa prezentdcie zucastnili. Verim, Ze sa ¢oskoro stretneme

u mfia v Cognacu.

Olivier, dakujem za rozhovor a Zzeldm vam i vaSmu konceptu,
zvySujucemu inteligenciu konzumentov cognacu pevné zdravie
a vela uspechov.
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