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Many Cognac firms have been established in the course of the 19" Century
by foreign merchants who used to travel the Cognac region every year after the
crop, in order to purchase brandies to be shipped to their country origin. The two
brothers Auguste Christophe and Gustave Meukow came from Sylesia in the 1850's.
After several trips, they decided to establish a trading office in Cognac and creat-
ed the House A. C

Meukow & Co on the 1* August 1862. Their partners, Mr. C.Lervoire and later
on Mr. Henry Bouraud, a Mayor of Cognac, used to run the business while they
were travelling abroad, especially in RusSia and Scandinavia. As this time, Cognac
shipments were mostly bulk shipped in casks. In the late years of the century, Mr.
Gustave Kleabish succeeded to Mrs. Meukow in the management of the firm and
developed a fastgrowing business interrupted by the first world war.

A brochure printed in 1912 to celebrate the fiftieth anniversary of the firm
shows the considerable size of Meukow cellars and offices at the beginning of this
century. Not only the size of the business, but above all the original and constant

quality of the Meukow Cognac made

M E U K 0 W the reputation of the brand.

After the first world war, the

Co gnac Shepherd family became the owners

of the company which they run until

1940 and under their management, in spite of the world crisis, the brand name was

firmly established not only in the Continental Europe and Scandinavia, but also all

over the world . Archives of the company show shipments of Cognac to America,
Argentina, China, Japan, Mexico, etc...

THE PANTHERI MAGE

The original and constant quality of the Meukow Cognac made the reputa-
tion of the brand. Meukow always attached importance to offer the best quality
Cognacs to the consumers, thanks to an old know-how in distillation, ageing and
blending. Nowadays, the Meukow Cognac is coming in a superb and exclusive
decanter with a Panther embossed in the glass. This beautiful animal perfectly sym-
bolizes the intrinsic qualities of a true Cognac: strength and elegance together,
sensuality and exotism. This universal timeless symbol is totally innovating, whilst
other brands are more concemed by artiflcial values of their image which become
more important than the product itself. With this new marketing concept, Meukow
repositioned the product on a more concrete and credible image, that gives ener-
gy and self-confidence to the consumer and gives a chance to capture new trends.

THE GRAPES

Grapes used for Meukow are from Ugni Blanc. The Ugni Blanc is the best vari-
ety to guarantee every year, both a regular and consistent quality wine. Grapes are
harvested just before tull ripeness in strict sanitary conditions, from the first week
of October. After fermentation, we obtain a perfect wine for the distillation...

e [ow alcohol content: 8 / 9 %

® high acidity, natural stability

® rare and delicate aromas

... that will be concentrated during the distillation, offering the most refined
eaux-de-vies.

DISTILLATION

The wine is then distilled twice in the traditional « Cognacais » pot still. This
method will extract and preserve all the essences of the wine. Meukow posses its
own distillery with 19 pot stills, that can be used when necessary. As negociant,
Meukow works very closely with wine producers and distillers to produce and select
the best Eaux-de-vie that will be suitable for ageing . The distillation period takes
place every years from the beginning of November until the 31" of March.

il
9
=
(=
S
Q.




AGEING _ EUKOW

It is a slow and natural process that will develop the Cognac
flavours and colours of the Cognac, especially its amber i '
tints and its well known “rancio” taste after many years.

Meukow is aged in traditional french oaks barrels
that provide the most elegant tannins.

Our cellars are located in the city of
Cognac, taking advantage of the proximity
of the Charente river that ensure perfect
climate conditions.

Total capacity is about 10 000 HL
of Pure Alcohol.

Very old Eaux-de-vie and rare
vintages, real treasures, are kept in
small barrels and glass demijohn in
our Paradis cellar, under our offices.

BLENDING

Final blending will ensure the
complexity and give the style of
Meukow Cognac.

Blends that enter the composi-
tion of every Meukow references, and
that are identical all over the world,
remain the secret of the Cellar Master.

At this final stage of creation, Meukow
benefits from the long and high expertise
of our Cellar Master, whose family has been
working for Meukow for many years.

By the complementary of its choice
of Eaux-de-vie from the best Crus of the
Cognac region, Meukow produces Cognac
known for their balance and harmony.

OUALITY POLICY

Meukow is very keen to offer
the consumers the best product with
the most reliable quality.

Implementing this everyday
strong commitment, each step of
the Meukow process, as well as our
technical facilities are BRC Higher
Level fully accredited.

This HACCP accredltﬁon
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Elegant and Powerful

Presented - in its remarkableTs
Black Panther bottle, Meukow
Black ".Panther - Cognac of;EQF_s
much  higher distinctive

qualities than the averag%@
category. Appearance ;-:

gold - Brilliant with ge_ﬁ'ber
tints. Head - Full aroma. w1 a0
dried fruits notes. Heart - GEn—“'
erous woody notes typical of
small oak barrels ageing. Back-
ground - long smoothness with
liquorice and nutmeg notes.

cognacmeukow
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blend and the longer minimum
ageing requiremen i in our own rules. Appearance -
Beautifully clear amber yellow € ints. Head - Fruity with raisins, can-
died orange, and white peach. Heart -Walnut and hazelnut aromas with vanilla. Back-
ground - Harmonious and mellow tannins with spicy nuances. Awarded Gold Medal in
2002 at Vinalies Oenologist International challenge in Paris.
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NAPOLEON

MEUKOW NAPOLEON COGNAC

Traditional and Contemporary

As symbolised by its unique bottle, combining traditional green frosted glass
and white clear glass, Meukow Napoleon is ‘a subtle, marriage of fruity aromas
and-spicy tannins flavours. Appearance - Beautifully clear brenze colour, bril-
liant with gold tints. Head - Fruity with-orange and vanllla‘ Heart Dark choco-
late. Background - Spices and leather, cedat-and wa]nut, 5
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MEUKOW: X0 COGNAC R T e
Ardent and Delicate .L-.x:,'i'.-.‘." =
'||."\I ‘_'q.-m_r-._

The “unrivalled _gold-Panther expr‘essés ‘the peff‘e'c rmo‘ny “of Meukow XO
Cognac,. fruit-of -the traditional art_of double. dlsgllatl,_on, ,the long ageing
process-and .the:eomplex blending of-delig.ht'ﬁil (’{u s de’ ". Appearance -
Fiery-and_ mahaogany colour: with m{cc&-@:a'tity a‘nd..ﬁqw{ ctive “texture.
Head - Floral with jasmine and iris.=*Fruity. ‘with- phmeﬁriﬂ:ﬁbac‘h Heart = Cho-
colate-and vanilla flavours with tawny pert and candled fr_ylts fragrances Back-

ground -.Nutmeg and spices - Warm cigar ng

'.-"' -.."\- e

MEUKOW EXTRA COGNAC

Sensual and Complex

Directly born in our Paradis, Meukow Extra reveals the magnificence of numer-
ous old and complex Eaux-de-Vie brought to their peak by the expertise of our
Cellar Master. Appearance - Beautiful mahogany very clear colour, brilliant with
gold tints. Head - Fruity with candied fruits and vanilla aromas. Heart - Strong
leather notes, dark chocolate and walnut. Background - Truffle and harmonious
tannins.




COGNAC
BRUGEFROLLE

HISTORY

In 1847, Jean BRU-
GEROLLE, associated with
his nephew Etienne
BRUGEROLLE, founded
the firm. "Brugerolle
Uncle and Nephew Wine
Merchants and Land-
lords” in Matha, in the
heart of Fins Bois region,
one of the most famous
Cognac appellation areas.

BRUGERO LLE |
COGN AC | In 1880, Etienne BRUGEROL-

LE started to manage the firm with
his children Henri and Leopold.
Then Leopold Brugerolle increased
PRODUCT OF PRANCE the fame of Cognac Brugerolle, not

only in France but also in most
European countries and since
1905, in different states of Ameri-
ca. As a proof, the 45 awards won
by the Cognac Brugerolle at many
competitive exhibitions: First prize
Cairo 1929, Exceptional Barcelona
1929, First prize Liege 1930, First
prize Anvers 1930, First Prize Paris
1931... as an example.

At the beginning of this cen-
tury, in 1912, Leopold Brugerolle
bought Bardon property, located
a few kilometers from Matha. Sur-
rounded by XVth century moats,
Bardon castle used to be a mona-
stery of the neighbouring village
of Thors and was probably des-
troyed during the revolution.




The present house was built at the
beginning of the XIXth century, but the moats
and the dove-cot respectively of the XVth and
XVIIth centuries testify the prestigious past of
the property. 120 hectareas of woods and
agricultural grounds spread around Bardon
castle. Besides the traditional cereal cultures,
there are of course vineyards, the.wine of
which is used for the production of the
Pineau des Charentes "Chateau Bardon”

COGNAC

BRUGEROLLE

HISTORY

Leopold BRUGEROLLE lived in Bardon to
the end of his life. He used to organize
briliant receptions during which his guests
had the opportunity of tasting the most
exquisite cognacs Brugerolle. His great-
grandson, Claude BRUGEROLLE, Vice-Presi-
dent of C. C. G International and President of
Cognac Brugerolle, is now living in Bardon,
managing the property and perpeturing 130
years of tradition.
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«Elegantny a dominant-
ny Panter Meukow sa Zenie
k nasim priatelom do KoSic.

Tento vecer bol jedno-
ducho nezabudnutelny
a velmi priatel'sky.

Dakujem Vam velmi
pekne za vasu laskavost.

Pozivajte cognac viac
a viac, pridte nas prosim,
Coskoro navstivit do Cogna-

Cu.

28. September 2005

Claude Brugerolle

CCG International viceprezident
Cognac Brugerolle president

Niektori ucastnici stretnutia s Claudom Brugerolle
zartovali, ze keby tusil s akou odozvou sa stretnu jeho
slova z kroniky a najma kolki partneri su pripraveni prijat
jeho pozvanie do Cognacu, mozno by bol vo vyjadreniach
opatrnejsi. Priznam sa vsak, ze ako ho poznam, volil by tie
isté slova a urcite by to myslel uprimne.

Vecne usmievavy muz navstivil agenturu Testum...

Ak si prelistujete predoslé vydania spravodaja, zisti-
te, ze v kazdom sme privitali zaujimavu osobnost z oblas-
ti Cognac. Cyril Camus v prvom vydani reprezentoval naj-
vadSiu nezavislu rodinnu firmu vyrabajucu cognac, Béat-
rice Cointreau bola prvou Zenou z tohto biznisu prezen-
tujucou Cognac Frapin, no a Claude bol prvy kto prezen-
toval dve znacky cognacu pocas stretnutia priatelov
tohto napoja v priestoroch agentury Testum.

Claudova navsteva a prezentacia mala eSte jednu
zvlastnost. Prezentovali sa totiz znacky cognacu, ktoré
nedovaza na Slovensko najvacsi dovozca cognacov Achat
- Sadko Mytnik, ale znacka, ktora ma na Slovensku uz
piaty rok svojho dovozcu a distributora. Spolo¢nost Gulik
zastupend manzelmi Ankou a Petrom Gulikovcami
z Rimavskej Soboty je dlhoro¢nym aktivnym hracom na
trhu s napojmi a ako dovozca brandy a inych liehovin zo
sortimentu spolo¢nosti CCG, pridali k nim pred par rokmi
aj ich premium znacku Cognac Meukow a neskdr Cognac
Brugerolle. Claude dorazil do KoSic z Rimavskej Soboty,
kde stravil predchadzajuci den a vzhladom k tomu, Ze je
naruzivy polovnik, neodpustil si postriezku v skorych ran-
nych hodinach.

Po kratkom zastaveni v hoteli sme mohli Clauda
konecne privitat v priestoroch agentury, o ktorej uz vela
pocul. A nielen pocul, navstivil nds v obdobi, kedy sa



priestory agentury zdaleka nepodobali na
Akadémiu Cognacu, do ktorej vstupujeme
dnes. Priamo na mieste ¢inu padlo defini-
tivne rozhodnutie na vyber cognacov, ktoré
budu predmetom velernej prezentacie
a degustacie. Volba padla na Cognac Meu-
kow VSOP, Meukow XO, Meukow Extra a na
zaver Cognac Brugerolle Extra.

Cas plynul a my sme sa sviznym kro-
kom vybrali slnkom zaliatou Hlavnou
k budove historickej radnice, kde nas ¢aka-
lo prijatie u primatora mesta Zdenka Tre-
bulu. Jednalo sa uz o naSu tretiu navstevu
z Cognacu, ktoru pan primator oficialne
privital na pdde mesta a nas prekvapila mila
zmena - na Clauda Cakala mestska kronika
otvorena na stranke pripominajucej jeho
navstevu a tak mu nezostalo ni¢ iné, nez
uchopit pero a pustit sa do pisania. Tak sa
aj stalo a neformalne stretnutie na radnici
pokracovalo  uvolnenym  rozhovorom
s prvym muzom mesta. Trochu vzruchu pri-
niesla nahla burka, ktora znenazdajky pohl-
tila slnecné pocasie a priniesla uz dlho
nevidené davky vody padajucej z oblohy.
Burku sprevadzajuce blesky sme okomento-
vali bonmotom o blyskani sa na lep3ie Casy
pre mesto, agenturu Testum i cognac. Nes-
kor Claude zdvihol s pobavenym prekvape-
nim obocie, ked mu v rukach zakotvil dnes
uz v Cognacu povestny koSicky pas a repre-
zenta¢na kniha o meste. Nasledovala pre-
hliadka ostatnych priestorov radnice, foto-
grafia s primatorom pred obrazom znazor-
Aujucim erb mesta a milé stretnutie sa chy-
lilo ku koncu. Na¢im sa bolo presunut spat
na pracovisko, avsak burka si tvrdohlavo
drzala svoju poziciu nad centrom mesta.
Teraz sa bez mucenia prizname, ze nebola

ind moznost ako sa bez ujmy dostat v burke |

z Hlavnej ulice na Kovacsku, ako povolat
nenapadné vozidlo a ufujazdit kade lahSie
z pazurov burky. Nasledoval teda prichod
spat do agentury, kde doslo k historicky
prvému stretnutiu Clauda s prezidentom
agentury Jaroslavom Bilikom a jeho
manzelkou Katkou.

Do zatiatku prezentacie zostavalo par
desiatok minut a dobre padol dusok cogna-
cu, samozrejme zo sortimentu Meukow.
Claude si porucil Meukow VSOP na [lad,
ktory zakratko pristal na stoliku pred nim.
Usrkol z neho raz, usrkol druhykrat a bolo
po drinku. Co myslite, ¢o nasledovalo? Ano,

poziadal o dalSiu porciu VSOP. Pohar s dru- §

hym drinkom prilozil k nosu, trochu si upil
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a polozil otazku: "Je to skutoc¢ne VSOP, ¢o mi servirujete?".
Ubezpecil som ho, Ze samozrejme, ale nedalo mi to
a nebadane som sa odpliZil do zakulisia presvedcit sa na
vlastné o€i. Predstavte si, ze v tube od VSOP spokojne tro-
nila flaSka X0, od VSOP odli3na len vo farbe pantera. Takze
chybicka sa vkradla a skuto¢ne dostal XO namiesto VSOP,
¢o vSak Claude odhalil a dokazal, ze sa v cognacu vyzna.
Ostatne, o tom sa neskor presvedCili partneri agentury,
ktori sa zucastnili prezentacie cognacov Meukow a Bru-
gerolle. Nechybali medzi nimi ani obchodni partneri
dovozcu tychto cognacov na Slovensko fy. Gulik, ktori pri-
jali pozvanie na stretnutie s Claudom a pricestovali do
KoSic z réznych kutov Slovenska.

Blizila sa 18 hodina a Claude osobne vital partnerov
agentury a hosti vecernej prezentacie. Kytica ruzi pre
Anku Gulikovu z ruk prezidenta Testum Jaroslava Bilika
odStartovala misiu cognacov Meukow a Brugerolle
v agenture. Na ziadost Clauda prebiehala komunikacia vo
francuzstine za pomoci timocnicky, avSak neskdr sme
presli v zaujme uplnosti a presnosti odbornej ter-
minoldgie do jazyka anglického, ¢o vyprovokovalo

mnohych pritomnych k Zivej diskusii s muzom, sediacim
v Cognacu na pomyslenych dvoch stolickach. Samozrejme
len s nadsazkou, lebo obe prezentované znacky spadaju
pod jeho kompetencie.

VSOP podavané ¢isté i s l[adom vyvolalo otazky
0 spOsobe konzumacie cognacu. Zaujimavé je, ze mlady
cognac sa uz v povojnovych rokoch (pre mladsie ro¢niky
uvadzame, Ze sa jedna o roky nasledujuce po druhej sve-
tovej vojne t. j. po roku 1945) konzumoval s ladom alebo
s pridanou troSkou vody prevazne ako aperitiv. Vplyvom
americkych filmov sa postupne tento sp6sob konzumacie
rozSiril i na whisky. A pretrvava dodnes. Vecer sa postup-
ne prehupol z Casti venovanej VSOP do casti pod patro-
natom Meukow XO a cuduj sa svete, pre niektorych pri-
tomnych bol prvy degustovany cognac tym, ktory ich
oslovil viac. To je na svete cognacu fantastické, kazdy si
najde tu svoju znacku, tu svoju kvalitu na kazdu cast dna.
Nas teSi, Ze svojou obrovskou troskou prispievame do
tohto mlyna s napojovou kulturou a jej rastom.

Brugerolle_
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Samotni vyrobcovia cognacu vsak prichadzaju
ovymi vyrobkami, kde kombinuju cognac s roznymi
irodnymi komponentmi a dosahuju prekvapivé chute.
2dnou z nich je Meukow Vanilla, zmes Cognac Meukow
a vanilky, ktord sa mimo program dostala do sorti-
tu degustovanych znaciek pocas vecera. Vychutnali si
ju najma pritomné damy a podla ich reakcii je zrejmé, ze
master blender u Meukowa sa skutocne trafil do subtilnej
zenskej chuti. Znamenité. Doporucujeme degustovat.
Vanilka vSak nemozZe osedlat pantera a tob6z Testum
partnera tak, aby uhanal smerom od cognacu. Takze sme
opat po veceri naspat a pokracujeme jednym z tromfov
vecera - Cognac Meukow Extra. Co povedat, jednoducho
parada. Jemna makkost a okruhlost tohto skvostu nene-
chala nikoho na pochybach, Zze Meukow stoji takreceno
za hriech i ked pravdou je, Ze hriechom by bolo tento

CEREL SR ASSYT R TR

skvely cognac neskusit. A tak to bolo po zbytok tohto
paméatného vecera.

Claude je stary prefikanec a na zaver si nechal
Cognac Brugerolle v kvalite Extra, ktory sme podavali do
obrich &asi, zruéne roztoéenych Milanom Sefcom a napl-
nenych Jankom Suchtom. Obrad v agenture uz tradi¢ny,
ale pre nasich hosti z Cognacu vzdy novy, unikatny a vo
svete nevidany. Milan Sefc na tvod tocenia ¢ia$ demons-
troval ich prekrasny zvuk a Claude nemohol inak, len sa
sklonit pred jeho nadherou. Melddie obrich ¢ias pomaly
doznievali a vecer sa spontanne prehupol do autogramia-
dy nasho hosta. Pritomni partneri agentury si nenechali
ujst prileZitost rozsirit svoje privatne zbierky o dalSi rarit-
ny kusok - exemplar kvalitného cognacu s podpisom jeho
tvorcu. Je nutné dodat, Ze nielen pritomni partneri obo-
hatili svoje zbierky o takto poznateny cognac, ale aj

z rdznych dovodov nepritomni partneri si podpis
na prislusnu flaSu zabezpedili skorym nahlasenim
v agenture. Prvy podpis sa usadil na jedinom
exemplari Meukow Noc Plus Ultra, ktory ziskal,
ako inak, ambasador cognacu Rudo Trebaticky.
Vzapati defilovali dalSi partneri a postupne sa pre-
stvali Meukow Extra a Brugerolle Extra zo skladu
do skriniek partnerov a nasledne do ich sukrom-
nych zbierok.

Pocet partnerov agentury sa pomaly uzatva-
ra a my sme v tento pekny vecer s poteSenim pri-
vitali dalSieho fanusika cognacu v naSich radoch,
p. Antona Juru. Claude Sikovne a zrucne vyuzil
tuto prilezitost, osobne pripevnil menovku nového
partnera na jeho skrinku, a ako inak, zhostil sa
tejto ulohy so Sarmom jemu vlastnym. Nasledoval
spontanny pripitok na privitanie nasho priatela
v agenturnych vodach a vecer pokracCoval dalSim
pisomnym prejavom hosta z Cognacu. Mali ste
moznost sa s nim zoznamit v Uvode nasej repor-
taze. Ano vazeni, aj Claude zveénil svoje dojmy



v kronike navstev a rozsiril tak pisomné stopy repre-
zentantov tohto nam blizkeho regidnu krajiny gal-
ského kohuta na slovenskej hrude.

Z reakcii naSich partnerov i pritomnych dam
bolo jasné, ze sme boli svedkami, ¢o svedkami, pria-
mymi ucastnikmi dalSieho vydareného vecera
v agenture. Nemozno nepoznamenat, ze pritomnost
reprezentantiek nezného pohlavia bolo mimoriadne
prijemnym osvieZzenim celého podujatia, ¢o ocenil
i Claude a na potvrdenie tejto nepopieratelne;j sku-
to€nosti zvecnil svoju telesnu schranku obkolesenu
tromi Sarmantnymi Zenami na pamitovu kartu
zazraCného pristroja v rukach nasho dvorného foto-
grafa.

V nas vSetkych zostavaju nielen pekné
momentky zo stretnutia s Claudom a jeho cognacmi,
ale aj poznanie, ze na prezitie velkych chvil netreba
vela Spekulovat. Stadi sa stretnut s prijemnymi
fudmi, v prijemnom prostredi, s prijemnou témou...

Bolo by neodpustitelné nepokracovat v tom.

Takze, do skorého videnia na dalSom stretnuti
s coghacom a jeho priatelmi.
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+Anjeli z Grande Champag-
ne budi prichadzat do Kosic
stale Castejsie. Dakujem Cognac
Embassy za nezabudnutelné
momenty stravené s milovnikmi
cognacu.

Hrozno, ohen, dub a cas
vytvaraju cognac.

Cognac vytvoril priatelstvo
medzi nami.

Dakujem za tato vzacnu
alchymiu.

Priatelia,
KAPURKOVA!

David C. Menuet

David C. Menuet, sympaticky mlady muz, ktory si
vas ziska svojou nenutenou bezprostrednostou od prvej
chvilky. Tak sa to pritrafilo nam pred piatimi rokmi a tak-
isto prezidentovi agentury v juni tohto roku pri jeho
navsteve v Cognacu. A tento jav postihol i partnerov
agentury pri prezentacii spolo¢nosti nesucej jeho meno -
Cognac Menuet. Pri mene sa trochu pozastavime. Ako ste
si mozno vSimli, v prvom vydani spravodaja uvadzame
Davidove priezvisko Croizet, avSak dnes ho uvadzame ako
David C. Menuet. Nechceli sme vas zmiast, o tom by som
vas chcel ubezpedit. Ked ste pozorne ¢itali druhé vydanie
spravodaja, v reportazi z Vinexpo 2005 v Bordeaux v juni
tohto roka uvadzame ako jednu z navstivenych firiem
Cognac Croizet. No a tu su dovody kozmetickej upravy
mena nasho hosta. Rovnaké priezvisko mnohych miatlo
a preto sa Croizet v Davidovom priezvisku scvrklo na ,C"
a usadil sa tam Menuet. Tak, to by sme mali.

David prifréal pravidelnou linkou z Viedne. Cakali
sme ho na letisku, ostatne tak ako kazdu nasu vyznamnu
navstevu. Po kratkej pauze na oddych sa David po vlast-

nej osi presunul do agentury, kde sa konetne zoznamil
s priestorom, o ktorom vela pocul, no videl ho doposial
len na fotografidch. Hikotu nebolo konca kraja. Reakcia
uprimna, nefalSovana. Na¢im vSak bolo pripravit podrob-
ny scenar prezentacie, ktora bola naplanovana na druhy
den Davidovej navstevy. Potvrdili sme si definitivny vyber
degustovanych znaciek Cognac Menuet a nasledne sa
rozputala autogramiada, ktora dovtedy urcite nemala
obdobu.

Pour I"amis de mon amis. Pre priatelov mojich pria-
telov.

Tak tento napis sa zaskvel v zlatej farbe na mnohych
desiatkach flia$ zo sortimentu Cognac Menuet a nas tesi,
Ze sme pre naSich partnerov i inych zaujemcov pripravili
originalne darceky pre svojich blizkych alebo obchodnych
partnerov s venovanim a podpisom majitela spolo¢nosti,
ktora ma na svedomi jeho vyrobu. Nezda sa to, ale je to
fakt vyCerpavajuce. Kto neskusil, neuveri. Vecer sa prehu-
pol do neskorych hodin, tak sme teda ukondili prvy den
pobytu hosta z Grande Champagne.



Hlavné aktivity druhého dna zacali v popoludnajsich
hodinach prijatim v historickej budove radnice na Hlavnej
ulici. Aj z prilozenych fotografii mézete vidiet, ze sa jed-
nalo o mimoriadne prijemné stretnutie u primatora mesta
Zdenka Trebulu. V duchu sa vZdy pousmejeme, ked nasta-
ne akt odovzdania knihy o meste a koSického pasu. Ten pas
skuto¢ne na nase navstevy zabera a pomaha vytvarat Spe-
cificky vztah navstevnikov k naSmu mestu. Jednoduché
a ucinné.

Nasledovala kratka prechadzka po Hlavnej smerom
do agentury, kde uz vrcholili pripravy na vecernu prezen-
taciu. Mato Beno a spol. odviedli uz tradi¢ne dobru pracu
a v hlavnej miestnosti to aj bolo vidiet. Nadhera.

Prvi hostia - partneri agentiry na seba nenechali
dlho ¢akat a David s lahkostou zvladal uvitacie formality.
PoteSitelné je, ze tychto spolocnych vecerov sa pravidelne
zucasthuju i naSi partneri z Bratislavy, hoci vzdialenost
medzi naSimi mestami vyzerala spociatku odradzujuco.
Ako vidiet, ked je nieco dobré, tak za tym lud tejto krajiny
pride. Zanedlho sa vecer prehupol do svojej hlavnej Casti.
Prezident agentury p. Bilik predstavil Davida, privital ho
medzi priate/mi cognacu v KoSiciach a ni¢ nebranilo tomu,
aby David zacal svoju one man show s nazvom Cognac
Menuet. A veruze to bola show ako sa patri. Divakmi
a mnohokrat priamymi ucastnikmi boli takmer tri desiatky
partnerov a dalSich pozvanych hosti, ktori sa skuto¢ne pri-
rodzene nechali vtiahnut do prezentacie. Ani sme sa
nenazdali a v ramci rukolapného vysvetlovania hlavného
sujetu prezentovaného diela sme sa mimovolne presunuli
do miestnosti zvanej zrkadlova sief. Tu totiz na policke
Cupia 20 centilitrové flasticky s tajomnym obsahom.

No, tajomnym. Ako pre koho. Davidovi zaziarili ocka, ked

identifikoval malé suveniry, ktoré sme z neho vydrali pocas
navstevy vo februari tohto roka. Predstavte si nazornu
ukazku vzniku cognacu a jeho vyvoj az po zrelost ako sa
patri, vtesnanu do dvojdecovych davok vina uréeného na
destilaciu, vysledku prvej destilacie, nasledne vysledku
druhej destilacie a davky ukazujuce zmenu eau-de-vie na
cognac v ¢asovom rozpati 3 mesiace az 40 rokov. No nezo-
berte to zo sebou, ked to vidite a mate za ulohu vychovu
a vzdelavanie v predmete cognac. Tak sme to teda nalozi-
li a v agenture mame o jednu u¢ebnu pomdcku naviac.
Pri vyklade si David neodpustil zmienky o roznych
ardmach, ktoré sa pocas vyroby cognacu vyvijaju az nako-
niec zakotvia v naSich ¢uchovych organoch tesne pred
konzumaciou tohto skvelého napoja. No a kedze fakt niet
nad nazorné ucebné pomdcky, nasledovala samozrejme
dalsia. Kniha voni. Neviete ¢o to je? Ani my sme nevedeli,
kym sme na to na jednej z mnozstva vystav nenarazili.
Vediet odhalit typické vone cognacu chce vela tréningu
a nutno podotknut, ze vytrvalého. Kym profesionalni alko-
holici z oblasti Cognac to maju takmer ako vrodenu defor-
maciu, my normalni sa s tym musime popasovat inak. No
a na to presne sluzi kniha voni. Jedna sa o Cisté aromatic-
ké extrakty prirodnych materidlov - potravin, surovin,
rastlin, korenin, ktoré su uvdznené v miniaturnych flastic-
kach a ulozené v kazete pripominajucej knihu. Pooto¢enim
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kruhového uzaveru vonu vyslobodime z docasného pri-
bytku a skuska aromatickej citlivosti pritomnych hosti
moze zacat. Tak ako vzdy, bola to prijemna zabava. Zvy-
Cajna reakcia po privonani totiz je, ze adept ma nazov
vone na jazyku, len to nevie vyslovit. Az po tom, ako sa
nazov dozvie, horlivo prikyvne, Ze presne na tuto vonu,
resp. latku tuto vonu uvolfujucu, myslel. Znovu sa potvr-
dil zndmy fakt o naSej nevycvicenej cuchovej pamati.
Skutoéne mame niekedy problém sparovat vnem ziskany
nasim cuchovym receptorom s prislusnou informaciou
v mozgu, ¢o to mame za smrad pod nosom. Vylet do
sveta voni bol zaujimavym osviezenim, ale nas Cakal dalSi
degustovany krasavec z Grande Champagne a tak sme sa
nan vrhli.

Neskor sme sa ocitli znovu v lese obrich ¢ias, ktoré
si nachadzali svoje miesto na velkom zrkadle vyrobenom
Specialne pre tento ucel. Apropo, povedali sme vam, Ze to
zrkadlo musi byt absolutne rovné? Nie, no tak to uz teraz
viete. Jednoduchd murarska pomoécka zvana vodovaha
nas utvrdila v tom, Ze ¢aSe maju vyrovnany parket na svoj
slavnostny tanec. A bol to tanec nad tance. Milan s Jan-
kom to s ¢asami roztocili ako sa patri avSak este pred tym
si David osobne vychutnal skvostny zvuk plynuci z obrej
CaSe. Tento obrad a nasledovny pripitok opakujeme pri
kazdej prezentacii, a verte-neverte, vzdy ma v sebe
zvlastne Caro, tajomnu gracidznost a rozziaruje fudom
tvare. Niekedy sa prichytim pri podozreni, ¢i tie tvare
nejasaju vdaka vacsej davke cognacu v obrej ¢asi, no ked
aj, svedci to o dobre vygradovnom programe prezentacii
v agenture. NadSeného Strngotu Stihlych cia$ sme sa
akoby nemohli nabaZzit a bol to skutocne zvuk zvukov. neprichadzala. Tento, s prepacenim, mladik zdvihol lavu

Nasledna diskusia vyprovokovala niektorych ucast- ruku tak, ako to videl u Milana a s rozziarenou tvarou
nikov k odvaznemu pokusu. Predstavte si, ze David pri sunul tenky prud tekutého zlata do krutiaceho sa ustia
vyzve Milana Sefca nezavahal a postavil sa k zrkadlu ¢ae zvanej obria. Zavladlo vieobecné nadsenie a bol to
s odhodlanim naliat svoj cognac do roztancovanej ¢aSe. opdtovne vyborny dovod na prechutnanie dalSieho
S napdtim sme sledovali, Co sa bude diat, ale pohroma z Davidovych vytvorov.
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Ked sme si mysleli,
Zze je uz po vSetkom,
nestalo sa tak, lebo
k zrkadlu sa postavila

Danka Jurova. Niektori
pani sa mozno uskrnuli,
no Danka zvladla celu
proceduru od tocenia
CaSe az po jej naplnenie
s obdivuhodnou [ahko-
stou a mnohym svojou
zrucnostou vyrazila dych.

Ej, bistu, bol to
vecer!

A to samozrejme
nebolo vietko. David sa s
hrdostou dedica starej
cognacovej firmy zhostil
obradu prijatia dalSieho
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partnera agentury a osobne pripevnil Stitok s menom
Vladimir Pacai na osobnu skrinku menovaného. Nového
partnera okamzite pozdravil a oficidlne privital prezident
agentury p. Bilik a vecer sa pomaly ale isto bliZil k svojmu
vrcholu.

Autogram na flasu do sukromnej zbierky a fotogra-
fia z tejto chvile bola pre mnohych tou povestnou ceres-
nickou na torte, ktoru sme spolu s Davidom v ten vecer
upiekli. Jeho podpisy sa usadili na takmer vsetkych dru-
hoch cognacu z jeho pivnic. Od 10 ro¢ného, cez XO, Extra
az k ro¢nikom. Pomaly sa nenasiel ucastnik tohto kras-
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neho vecera, ktory by s takymto vzacnym suvenirom
neodchadzal domov.

Na Davidovi bolo vidiet prijemné prekvapenie
z reakcii nasich partnerov a dufal, Ze to je posledny pra-
covny vykon vecera. Nebola to vSak pravda a pero musel
chytit do ruky eSte raz. Necakalo nanho totiz ni¢ viac
a ni¢ menej ako zapis do kroniky navstev vyrobcov
cognacu, ktori osobne navstivili agenturu a prezentovali
svoju znacku. A Ze to nie je také jednoduché ako sa na
prvy pohlad zda, mozete vidiet z fotografii. David sa vSak
po intenzivnom zamysleni i tejto ulohy zhostil na vybor-
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nu a svojim podpisom potvrdenu vypoved v kronike odo-
vzdal do ruk Jaroslav Bilika. Precitanie zdiznamu nenecha-
lo nikoho na pochybach, ze KoSice, agentura Testum a jej
praca si ziskali dalSieho obdivovatela a priatela.

| napriek vynikajucej atmosfére nam nezostavalo nic¢
iné, len sa zoradit do zostavy, ktori sme nacvicili Special-
ne pre vyhotovenie zavereCnej fotografie a nechat sa
zvecnit naSim dvornym fotografom.

No a kedZe zaver je preto zaverom, ze znamena koniec
niecoho, tak aj prezentacia pod vedenim usmiateho bojov-
nika z Grande Champagne sa pomaly chylila ku koncu.
David odiSiel tak rychlo ako priSiel. Jeho pritomnost a opti-

mizmus z neho sélajuci je akoby stale badatelna vzdy, ked

sa zadivame na nim podpisané exempldre v agenture.
Ak neverite, pridte sa presvedcit.
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Tisic a jeden sposob ako vychutnavat cognac

Cista tradicia

Vychutnajte si chvile na konci jedla s poharom chutného cognacu. Podavajte ho
v pohariku zvanom tulipanka, aby ste mohli odhalit jeho skutocny charakter. Potom sa
kludne posadte, oprite sa a postupne objavujte bohatost jeho buketu a jemost v3etkych pri-
chuti.

Inovativny 3tyl

Cognac sa vSak moze podavat mnohokrat prekvapivym, novym spésobom. Harmonic-
ky sa vie zmieSat so sytenou mineralnou vodou alebo s tonikom, kedy vznikne perfektny
aperitiv, ktory si urcite s priatelmi vychutnate.

Na celom svete sa ludia teSia na nové spdsoby podavania cognacu a s radostou ich
spoluobjavuju. V Spojenych Statoch su velmi popularne long drinky s cognacom, v Japon-
sku sa ¢asto podava vychladeny long drink po¢as letnych popoludni, alebo vhodne dopiia
kazdy z chodov luxusného menu.

cocktail i
KIAIL

'COG NA&OC

No a tu je par tipov pre vas...

Cognac so sédou
2 cl cognac VSOP
lad

séda podla chuti

Cognac tonic

2 cl cognac VS alebo VSOP
lad

Tonic podla chuti

Cognac fizz

2 cl cognac VS alebo VSOP
citrénovd Stava

séda podla chuti

Cognac orange

2 cl cognac VS alebo VSOP
lad

pomaranéovd Stava

podla chuti




Bureau National Interprofessionnel du Cognac
organizuje kazdorocne v spolupraci s Francuzskou
asociaciou barmanov sutaz v mieSani cocktailov
obsahujucich cognac. Je to vynikajuca prileZitost na
objavovanie novych chuti a ich kombinacii zaloze-
nych na cognacu. Buduci ro¢nik sutaze navstivime
a prinesieme obsiahlu reportaz, zatial uvedieme
aspon niekolko vitaznych receptur.

Lancerfranc

2 cl Cognac

Ice cubes

Orange juice

A drop of strawberry liqueur

Convergence

1/7 VS or VSOP Cognac

1/7 Pineau

5/7 orange juice

A drop of strawberry liqueur

Hold-up

In a shaker:

A drop of cane sugar syrup
1/5 VS ou VSOP Cognac

A drop of Malibu

3/5 fresh orange juice

1/5 limon juice

Side-car

In a shaker:

1/4 limon juice

1/4 Cointreau

1/2 VS ou VSOP Cognac
Shake

- & COCKTAIL:

barmanské sat'aze BNIC
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5- ‘E V poslednych rokoch sme svedkami
) zaujimaveho javu v spravani spotrebitelov.
Konzumenti si ¢oraz viac vS§imaju zdravot-
né ucinky jedal a napojov, ktoré poZivaju
a zaujimaju sa v stale zvySenej miere
o0 zdravotné aspekty vyrobkoyv, ktoré naku-
puju.

Nasledujuce riadky st pokusom naznacit zakladné
vystupy z niektorych podrobnych studii, ktoré skumali
ludi oblubujucich cognac a ktori su samozrejme jeho kon-
zumentmi.

Na uvod je vSak dolezité zmienit sa o niektorych fak-
toch, aby sme tieto Studie dostali do spravneho kontextu.

Cognac je podla francuzskeho prava silny alkoholic-
ky napoj s minimalnym obsahom 40% objemovych jed-
notiek alkoholu, ktory sa méze konzumovat ¢isty ako
digestiv po jedle v pripade starSich XO cognacov, alebo
riedeny réznym spOsobom - vodou alebo podavany
s ladom ako aperitiv u cognacu mladého - VS alebo VSOP.
AvSak i napriek mnohorakosti spdsobov  konzumacie
cognacu je potrebné upozornit na jeho celkovu spotrebu
s ur¢itou mierou.

Cognac je unikatny vyrobok ktory pochadza jedine
z regidonu Charente vo Francuzsku a nemal by byt
zamienany s brandy. Robi sa vyhradne z odrdd bieleho
vinica a je viac produktom klimy a pody ako ludskych ruk.
Jeho vyroba je predmetom prisnej kontroly - Apelacie,
ktora je zakotvena do francuzskych zédkonov a regional-
nych vyhlasok, ktoré sa datuju uz od maja 1909. Cognac
sa tak od zaciatku svojej vyroby v 17 storo¢i dopracoval
k jasnym a presnym Standardom.

Tieto zakony a vyhlasky pokryvaju kazdy z aspektov
vyroby cognacu az do takych podrobnosti ako je pod-
mienka, Ze 90% hrozna musi byt z odréd Ugni Blanc, Folle
Blanche a Colombard. Tieto odrody maju tradicne nizky
obsah cukru i alkoholu. Holandania uz v 16 storo¢i zistili,
ze tieto vina nevydrzia dlhSiu prepravu a boli nuteni
urobit nie¢o pre predizenie ich Zivotnosti. Rozhodli sa
«pretransformovat” ich do ,paleného vina - brandwijn".

COGNAC




Francuzske zakony zakazuju pridavanie akychkolvek
aditiv do cognacu. Dokonca i latky ako sulfaty, ktoré kon-
zumenti vyhladavaju v Cervenom vine ale mézu v niekto-
rych Specialnych pripadoch spdsobovat alergické reakcie,
alebo pridavanie menSich mnozstiev cukru, ktoré sa nasli
v inych destilatoch a zvySuju tak umelo kaloricku hodno-
tu tychto vyrobkov, ktora moze dosiahnut droven 91 keal
a viac.

Tieto praktiky su pri vyrobe cognacu striktne zaka-
zané, preto neprekvapuje fakt, Ze mnohi povazuju cognac
za najcistejSi dnes dostupny prirodny produkt vobec.

Cognac ma mimoriadne nizky prirodny obsah cukru
(0,32 g ¢o je cca 1,28 keal na 4 cl) a jeho hodnoty sa stéle
monitoruju, fermentacia je obmedzena na menej ako 2 -
3 tyzdne. Vylucené je kontinudlne lisovanie, povolené je
len tradi¢né pomalé lisovanie horizontalnym systémom.
A takto ziskana Cerstva hroznova Stava dava neskor len
priblizne 8% obsah alkoholu.

Podla francuzskeho zakona musi byt cognac destilo-
vany dvakrat, neexistuje ind moznost. Musi sa pouzit
vyhradne destilacny pristroj typu Charentais - jediny
povoleny na destilaciu s maximalnym obsahom 25 hl, aby
sa mohla kontrolovat kvalita v malych vyrobnych dav-
kach. Cely proces destilacie musi byt ukonceny do 31.
marca - 5 az 6 mesiacov po zobrati urody hrozna v sep-
tembri |/ oktobri. Zbytok roka su Charentais distilérky
v pokoji a klude po dobu 6 mesiacov a dokazuju tak, ze
kvalita pri vyrobe cognacu nepozna kompromisy.

Nariadenia francuzskej vlady idu tak daleko, Ze Spe-
cifikuju druh dreva pouzitého na vyrobu sudov. Musi to
byt dub a tradi¢ne pochadza z lesov z Troncais a Limousin
vo Francuzsku. Toto drevo je preferované, nakolko po
mnohych rokoch bolo zistené, Zze cognac z neho moze
extrahovat omnoho viac taninu ako z ktoréhokolvek iného
druhu dreva. StarSim cognacom dodava buket, prirodzenu
vyrovnanost a chut vanilky. TaktieZ vek eau-de-vie a zre-
nie cognacu v dubovych sudoch je uréené predpisom na
minimalne 2,5 roka pre VS, 4,5 roka pre VSOP, 6,5 roka pre
X0 a az potom sa destilat konec¢ne stava cognacom.
Vzhladom k tradicnému spdsobu zrenia v Cognacu su
dubové sudy len zriedka Uplne vyprazdnené, udrzuju sa
i poloprazdne, aby sa uchovali pévodné podmienky suda
a jeho vplyv na cognac. Priemerny vek cognacu tak mno-
hokrat vyrazne prevySuje zakonom stanovené limity.

Napokon je potrebné zdéraznit, Ze pri takom pre-
pracovanom systéme kontroly od vladnej az po miestnu
uroven pri pestovani vinica a vyrobe vina v oblasti Cognac
je jasné, Ze experimenty s geneticky modifikovanymi
surovinami tu nehrozia. V tomto smere nie je situacia
u inych destilatov taka jasna. Mnohokrat sa pouZivaju
suroviny ako obilie alebo cukrova trstina (pouZzivané pre-
vazne v potravinarskom priemysle), ¢im sa stupnuje tlak
na ekonomické podmienky vyroby a znizovanie nakladov
pouzitim lacnejSich geneticky modifikovanych surovin.
Vzhladom k ich prirodnému povodu je velmi obtiazne ich
pritomnost kontrolovat.

V sucasnosti sa cognac skiuma na niekolkych vedec-
kych pracoviskach. Uvadzame aspon niekolko prikladov:

CHAUGIER a kol. (1998)

SFRI Laboratoire (Société Francaise de Recherche et
d’Investissement) Bordeaux - France

Antioxida¢ny ucinok cognacu bolo mozné v sucas-
nosti sledovat len vdaka novému klinickému testu zvané-
mu 3D Test. (Damage DNA Detection - Zistovanie posko-
denia DNA). Tento efekt maju na svedomi niektoré
zakladné zlozky vyskytujuce sa v dubovom dreve, meno-
vite Ellagic Acid. Tato kyselinka ma vo svojej vybave silny
antioxidacny ucinok, chraniaci DNA od antioxida¢ného
poskodenia.

ARIMOTO a kol. (1998)

Faculty of Pharmaceutical Sciences and Graduate
School of Narural Science and Technology, Okyama Uni-
versity, Tsushima, Okyama - Japan

Na rozdiel od etanolu a niektorych dalSich alkoholov
bolo potvrdené, ze cognac ma antimutagénny efekt proti
Specifickej skupine rakovinovych jadier. Tento ucinok je
mozny vdaka pocetnym
polyfenolickym zlozkam
obsiahnutym v cognacu. Ich
pritomnost je vysledkom
dlhého zretia v dubovych
sudoch.

DAPORTO a kol. (2000)

Dipartimento di Scien-
ze degli Alimentari, Universi-
ty of Udine - Italy

Tato partia skumala
ucinok cognacu na tvrdnutie
artérii a zistila, ze tazSie
molekuly polyfenolov ob-
siahnuté v cognacu su jed-
nym z hlavnych lovcov na
chemické zarodky spdsobu-
juce neskor kornatenie
tepien.

A“ZDRAVIE

COGNAC

Zaver kazdej Studie
potvrdzuje pozitivny uc¢inok
konzumacie
Cognacu, NAP0ja  wwe o |
ktory sa moze stat
.medicinou” avSak
len v pripade
miernej konzuma-
cie.

Hm, ved ani
sirup proti kaslu gt
nelogame na litre...
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