- > -—w
CON INACT

i
I;Bea_trlce
y Cointreau

V KOSICIACH




Frapin

DU rogny pribe

i/, .tu'ﬂ

COGNAC FRAPIN
Crrande Champagne

PEEREEE CHL DL CEGRAL

Vzdelavanie a marketing trochu inak
Vstupte do Cognac Academy
Kto sa nepyta...

Voila, cognac

Frapin - jedinecna vyzva
Rodisko cognacu

Aby meno COGNAC bolo chranené
Frapin - 700 roény pribeh

Frapin product gallery

Béatrice Cointreau v KoSiciach
Slana prichut’ Cognacu

Ave Caesar!

Cognac ako umenie - Lheraud
Lheraud gallery

Nie je sud ako sud

Do Cognacu cez Dublin
Delamain cognac mini gallery
Poznamky k degustacii cognacu
Legenda o cognacu

Voéna zeny

Prezident v Cognacu

Cognac & caj

VINEXPO BORDEAUX 2005
Béatrice Cointreau - interview
Brillet & nové vino zo starého sveta
Hardy cognac

NamieSajte si svoju zmes
Champagne

Champagne na vlastné o€i
Champagne AYALA

007

Champagne GOSSET

Cognac z Osla

Uprazena radost’

TESTUM NEWS - agenttirny spravodaj

Vydavatel: TESTUM, s. r. o.

Adresa redakcie: Kovacska 42, 040 01 Kosice
Séfredaktor: Peter Dubina

Zahrani¢na redakcia: Pierre Dibizonne

Redakcia Biel: Peter Kmet

E-mail: testum@achat.sk

Tel.: +421 55 728 77 11, fax: +421 55 728 77 13
Design: Stanislav Mlynar, Mlynar CREATIVE, spol. s r. o., KoSice
PrePress: Gabriel Ribo, Michelangelo, spol. s r. 0., KoSice
Foto: Igor Kocur, Sadko Mytnik, Peter Dubina, archiv
Tla¢: MKV-PRESS, spol. s r. o., KoSice

Autorské prava vyhradené.

Akékolvek rozmnozovanie textu a fotografii len

s predchadzajiucim pisomnym suhlasom vydavatela.

© TESTUM, s. r. 0., KoSice 2005




T
T
(=
S
Q.

Frapin

Grande Champagne - Premier Grand Cru

Srdce oblasti Cognac — Grande Champagne a jej
centrum Segonzac - je to miesto, kde sa rodi znamenity
Poodhalime vam niektoré z jeho

Cognac Frapin.

tajomstiev, podame niekolko udajov a vyprovokujeme
vas k degustacii. Nebudete banovat.

Panstvo Frapin sa rozprestiera na celkovej ploche 800
hektarov. Z toho az 200 hektarov tvori Uzemie, na ktorom
sa pestuje vyluéne jedna odroda vini¢a - Ugni Blanc. Je to
v sucasnosti najrozsirene;jSia odroda a nahradila v.minulos-
ti dominantne pouzivanu Folle Blanehe~a Colombard.
V oblasti- Grande Champagne, kde vinice vo vlastnictve
stukromnych vinarov prevazne dosahuju rozlohu priblizne
12 hektarov, predstavuje toto uzemie najvacsi sukromny
vinohrad.

Plocha 145 hektarov, na ktorej su vyberané priesady
vysadzané, sa tiahne.od-Chateau de Fontipont priamo az

k- liehovaru, kde sa cognac Frapin Grande Champagne
~ vyraba a nasledne aj dlhé roky dozrieva. Liehovar lezi na

pomedzi Chateau de Fontipont a mesta Segonzac (centra
oblasti), ktoré je zaroven aj domovom rodiny Frapin, rov-
nako ako sidlom spolo¢nosti.

Na rozdiel od inych druhov cognacu, ktoré najcas-
tejSie nesu meno svojho predajcu, je FRAPIN
oznacenim produktov, vyrobenych vyhradne

i

Jedine¢na vyzva

najuzasnejsi, najjemnejsi i najcirejSi cognac, ktory v sebe
skryva nebyvaly buket, a ktory jediny je tym lepsi, ¢im je
starsi. Spolo¢nost FRAPIN ako kazdy miestny majitel pody,
vedomy si svojich povinnosti, vyuziva iba také techniky
pestovania vinnej révy a zazehndavania jej chordb, ktoré
neskodia nielen zvieratam, ale i rastlinam a, samozrejme,
tiez nastavajucim priznanym vlastnostiam budiceho
cognac-u.

Kazdy vyrobca ma svoje vlastné zasady a postupy,
ktoré si uzkostlivo strazi a ktorych dodrziavanie je akymsi
vnutornym zakonom. Politika spolo¢nosti FRAPIN pozosta-
va z niekolkych zvlastnosti:

Vini¢ - UZ spominana odroda Ugni Blanc je znama
svojimi organoleptickymi vlastnostami - buketom a vonou,
ktoré sa neskor koncentruju pocas procesu destilacie.

Pdoda - Vapencova poda udrziava v lete vlhkost
a pomaha tak rozvijat vSetky kvality vinica, nasledne vina
a nakoniec destilatu. Grande Champagne vdaci za oznace-
nie Premier Grand Cru prave Specifickému zlozeniu pody.

Prirodné hnojivo - Na tieto ucely sa vyuziva jedine
ovci trus rastlinného povodu, aby sa tak zachovala rovno-
vaha Zivin pocas celého vegetacného obdobia vinica. Fra-
pin vykonava pravidelné rozbory zeminy a listov a na
zaklade tychto rozborov sa vykonava postrek, ktory obo-
hacuje vini¢ o nevyhnutnud nerastnu zlozku.

Drvenie vetiev - Po tom, ako sa vini¢ v zime prereza-
va, su jeho odrezky rozdrvené a rozsypané vokol korenov.
Tato ¢ista prirodna vyziva pokryva aZ polovicu organickych
narokov vinnej révy.

Vino - Sotva 10 % objemu_plodov vini¢a - hrozna
sluzi na vyrobu cognacu. ZvySnych 90 % sa vracia na konci
zimnej sezony spat do vinic a poskytuje tak zemi predo-
vietkym mineraly a stopové prvky.

- FRAPIN je vyzvou: ucta k tradiciam a reSpekt pred
pokrokom otvaraju branu buducnosti.

'Hrozno, vypestované v tychto unikatnych viniciach,
sa zbera v Case, ked plody dosahuju-idealny stupen zre-
losti. Pri zbere (vendanges) su strapce hrozna nanajvys
Setrne oddelované od rastlin a okamzite pre-
pravované na malych vozikoch. Kazdy naklad

z plodov svojich vlastnych vinic - najvacsich Al sa dokladne odvazi, pricom sa stcasne zistu-
v Premier Grand Cru, prvej spomedzi oblasti COCNAC FRAPIN je aj obsah cukru. V lise sa hrozno zbavuje
regionu Cognac: I;-w-rrk{'-;uuww stoniek a koziek a ziskava sa z neho Cista

Prave v tejto-oblasti sa totiz doraba ten
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Tradicia a pokrok, historia a sucasnost. Jedny zo sym-
bolov domu Frapin, zosobnené v dneSnej praci spolo¢nosti
i na fotografii. Monsieur Max Cointreau, prezident Cognac
Frapin (na fotografii vpravo) a Olivier Paultes, cellar mas-
ter. Dvaja muzi vyraznym sp6sobom ovplyvnujuci v jed-
nom pripade minulost firmy a v druhom jej pritomnost
- no a v neposlednom rade i buducnost cognacu Frapin.
Obaja sa podpisali pod vznik jedinecného vyrobku, ktory
vam s tichou Uctou predstavujeme.

Cuveé Francois Rabelais

Vek Cuveé Rabelais je neznamy, ale bezosporu je to

zmes velmi starych cognacov z Grande Champagne, sta- [F*

rostlivo uchovavanych a odovzdavanych si po generacie
rodinou Frapin. Na sklonku nového milénia panstvo Pierre
Frapin ponuka ochutnavky pre zasvatenych entuziastov.
Silné a jemné zaroven Cuveé Rabelais odhaluje necakane
prepychovy bouquet. Vona je skvela a delikatna. Komplex-
na aréma rancia sa rozvija, mieajuc naznaky pomarancoy,
zavaranych marhul, wisteria a [lalie, suSeného ovocia
a cigarovych krabic. V uUstach dominuje skvelost a rovno-
vaha, pamétajuc dozrievanie v dubovych sudoch a ovocné
naznaky, typické pre cognac z Grande Champagne, desti-
lovany spolu s usadeninami. Dizka chvostika sa zda neko-
necna, aromy su v perfektnom suhrne a to je znak toho, ze
cognac z Grande Champagne dosiahol vrchol svojej evolu-
cie. Unikatny cognac. Symbol starobylej rodinnej tradicie.
Dokonalost sama.

Cognac Cuveé Rabelais potrebuje karafu hodnu
takéhoto skvostu. Medzi tradiciou-a-modernou dobou ¢as
nezastal, plynul v tichu pivnic, naznacujuc neotrasitelné
spojenie medzi vcerajsSkom a dneskom, az kym nespocinul f
v kovovo sklenenej flasi.

Visiac zo skvelého zlatého ramu karafa  Francois
Rabelais je inSpirovana vreckovymi hodinkami predchodcu
sucasnej generdcie rodiny Frapin — Pierra Frapina. Spoje-
‘nim vznesenych materidloy, pozlatenych 24-karatovym
zlatom, je tato karafa umeleckym objektom a kyvadlom
sucasne. Originalny vytvor, ktory nam pripomina, z.e aj
v tychto hektickych ¢asoch ked dovolime casu robit si
svoju pracu, tak niekedy, ako v pripade tohto Cognacu,
moze vzniknut unikatne umelecké dielo.

A kedZe umenie sa taktiez stale vyvija,

Frapin

Jedine¢na vyzva
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vyVoj sa nezastavil ako ¢as na vreckovych LY
‘hodinkach Pierra Frapina. Na svete je nova Al
karafa pre excelentnu Cuveé Rabelais. Bude COCNAC FRAPIN

~-nam potesSenim predstavit vam tento skvost
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Frap

e vSeobecne zname, ze vyroba cognacu bola v minu-

losti vysadou rodinnych firiem, ktoré prechadzali

roznym vyvojom. Niektoré sa spajali, iné rozdelova-

li, dalSie ukondili ¢innost v désledku financnej
narocnosti a pohltili ich banky. Jednoducho vyvoj ako
v kazdej inej ekonomickej aktivite. V dosledku zmien
v cognacovom priemysle, ktoré nastali po starodia, je len
velmi malo rodinnych firiem, ktoré si svoju nezavislost
udrzali a lipni na nej ako na jednom z hlavnych atribu-
tov. Ked sa k tomu prida bohata historia rodiny
s vyznamnymi postavami z dejin Francuzska, tak je
hrdost takychto domov cognacu tplne namieste. Cognac
Frapin je skvelou ukazkou.

Spoloénost FRAPIN vyraba cognac viac ako dvadsat

generacii. Jej rodokmer pritom siaha az do roku 1270, ked

sa rodina usadila v charentskom regione na juhozapade
Francuzska. Grande Champagne, oblast Premier Grand Cru,
bola pre rodinu, ktorej meno sa s histériou cognacu
i regionu Cognac spaja uz od samych zadiatkov, ako stvo-
rend. Rodinnym sidlom sa stal malebny zamocek uprostred
vinic - Chateau Fontpinot nedaleko Segonzacu.

Rodina si prisne strazila dedi¢stvo predchodcov, res-
pektujuc tradiciu vyroby cognacu pod menom Frapin,
neuzatvarala sa vSak. Ako jedna z mala rodin prija-
la technicky pokrok nie ako prekazku
a konflikt s tradiciami, ale
umne ju vyuzivala pri
kazdodennej praci.
Starozitné auto-
mobily  Pan-
h a r d
a Levassor,
zakupené
Henrym
Frapinom
v 19. sto-
ro¢i a sta-
rostlivo
opatrované
rodinou az do
dneSnych  dni,
stelesnuju silu
i vynimocnost tejto
rodiny a jej zakladnu filozo-
fiu: snubit tradiciu s modernizmom.
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700 rocny pribeh
Rodina ma bohatu historiu a pri podrobnom skima-
ni v jej radoch najdeme vyznamné postavy francuzskych
dejin i kultury.
voje Cestné miesto ma v rodokmeni rodiny znamy
spisovatel' 16. storoCia Francois Rabelais, syn An-
toina Rabelaisa a Catherine Frapinovej. Benediktinsky
mnich, lekar, profesor anatomie, riaditel lyonskej
nemocnice ¢i farar v Meudon, no predovsetkym autor Sty-
roch svetoznamych diel o prihodach Pantagruela (Gargan-
tua a Pantagruel). S jeho rozhladom a vrodenou zvedavos-
tou je Rabelais typickym prikladom renesanéného huma-
nistu, bojujuceho za ozivenie filozofickych a moralnych
principov klasickej antiky. V svojich dielach spojil burlesk-
nu parddiu so scholastickym uc¢enim i vychovou s vyrazom
humanistického pristupu aj s odrazom sudobej reality.
Jeho prace su zmyselné a farebné, prekypujuce nevidanym
darom jazyka. Spoloc¢nost FRAPIN si pri prileZitosti oslav
500. narodenin svojho sldvneho predka uctila jeho
pamiatku vytvorenim prestizneho Cuvée RABELAIS, zdobe-
ného 24-karatovym zlatom. Je tvoreny Specialne navrhnu-
tym dekanterom spoloc¢nosti Baccarat, dekorovanym sym-
bolmi renesancie (Pav, Kniha poznania a Roh hojnosti)
a zatkou, vyobrazujucou portrét Francoisa Rabelaisa.
Limitovana séria je dnes vypredana a kazdy kus sa

stal vyhladavanou zberatelskou
polozkou.

Kazda wvyznamna
rodina vo francuz-
skej historii sa
usilovala
o udelenie
erbu, ¢o
v tych
dobach
Zname-
nalo ofi-
cialne
uznanie
vyznamu
rodiny z0
strany kralov-
skeého dvora. Rodi-
na Frapin  nebola
v tomto smere vynimkou.
Rodinny erb, ktory sa dnes objavu-



je na vSetkych flaSiach cognacu Frapin, bol rodine ude-
leny v roku 1697, v dobe, ked zakladatel' spolocnosti
Pierre Frapin posobil ako lekarnik v sluzbach francuz-
skeho krala Ludovita XIV.

eho nasledovnik - taktiez Pierre - zacal svoju

produkciu cognacov Grande Champagne Coskoro

exportovat. Uz v roku 1885 ziskal First degree of

merit (Zndmka prvotriednej kvality) na Svetovej
vystave v New Orleans. Hned' nato ziskal zlaté medaily
na Parizskej svetovej vystave v rokoch 1889 a 1900.
Tieto ocenenia iba korunovali celosvetovy uspech
cognacu koncom predminulého storotia a poskytli
Pierrovi Frapinovi tiez dobry dovod na to, aby svoj pod-
nik rozsiril. K vinohradom pri¢lenil Pierre eSte spoloc-
nost pre odbyt, ktora mu zabezpecila dalSie zlato na
Svetovom veltrhu v Bruseli v roku 1910 a na Francuz-
skej vystave v Madride v roku 1927.

Cognac Frapin zbieral i v nasledujucich rokoch
vyznamné ocenenia na najznamejSich a najuznavanej-
Sich sutaziach po celom svete. Po degustacii viac ako
30 vzoriek ziskal Grande Champagne Chateau Fonti-
pont zlatd medailu a vitaznu trofej na Wines & Spirits
International Challenge 1998.

Trvalo takmer pat storoCi vybudovat najvacsie
panstvo v Grande Champagne, skusenost ziskana od
predkov rodiny Frapin vSak nevysla navnivoC. Na cele
spoloc¢nosti, ktora dnes poZiva vaznost viac ako kedy-
kolvek predtym, v sucasnosti stoji pani Genevie Coin-
treau - vnucka Pierra Frapina.

Jej dcéra, pravnucka Pierra Frapina, pani Beatrice
Cointreau riadila marketingové oddelenie spolo¢nosti
uz od roku 1984 a vyrazne ovplyvnila smerovanie firmy
v orientacii na zahrani¢né trhy. Momentalne je vykon-
nou riaditefkou rodinného podniku, v ktorom sa moze
opriet o skusenych odbornikov na svojich miestach -
panov Oliviera Paultesa, cellar mastra a Patrice Pive-
taua, ktory ma na starosti vinice.

eatrice vidi v zluceni starych tradicii s novymi
technolégiami v prvom rade zlepSenie arom,
chuti a buketu cognacov Frapin. O spravu skla-
dovych rezerv cognacov sa dnes stara pocitac,
lisy na vino su pneumatické a kvalita sa zas overuje
chromatografickou analyzou. Tiez sa v3ak berie ohlad
na zivotné prostredie, pricom sa vyuzivaju tak ekolo-
gické techniky, ako aj odveké vyrobné postupy - od pri-
rodnej fermentacie, destilacie vina aj so sedimentom,
dozrievania v sudoch z limousinského duba, az po konec-
né uskladnenie v tradiénych pivniciach. Jednoducho
Frapin a jeho [udia nezaspali na vavrinoch, ale umne
pokracuju v starocnych tradiciach vyroby vynikajuceho
cognacu, zaodetého do nového Satu. Nova kolekcia
baleni cognacov Frapin je toho jasnym dokazom.

Pierre Frapin sa urite ,tam hore" spokojne
usmieva, ked vidi, ako jeho nasledovnici pokracuju
v nim zapocatom diele. A asi aj ma na ten svoj spokoj-
ny tsmev dobry dovod. Co poviete?
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Frapin V.S.

Skutocne vynimocny, tento V.S. Cognac z Grande Champagne, je
vyrabany vylu¢ne na panstve Frapin na viac ako 300 hektaroch, najvacSom
vinohrade v oblasti Grande Champagne. Oficialny urad pre cognac upres-
nuje, ze je to oblast, ktora produkuje liehoviny najkvalitnejSie, najdelikat-
nejSie, najcistejSie a tie, ktoré maju najvacsi bouquet.

Kvalita tohto bouquetu a dlhotrvajuca chut pochadzaju z tradi¢nej
a charakteristickej destilacie vybranych usadenin. Aroma pripomina kvitnu-
ci vini¢ v juni a Cerstvé hrozno pri zimnom zbere.

Starnutie v limousinskych dubovych sudoch mu dodava slamovo ZItu
farbu, okruhlost, lahku vanilkovu prichut a zna¢nu aromaticku bohatost.

Nas majster skladnik venoval obrovsku davku pozornosti a starostli-
vosti, aby vam priniesol tento V.S. Cognac z Grande Champagne na uspo-
kojenie vaSich chuti. Je perfektnou primesou do modernych koktailov
a long drinkov. Skvely s ladom.

V.S. je prezentovany v naSej vysokej ¢irej sklenenej flasi (ochranna
znamka), nesucej podpis P. Frapina a ich rodinny erb, darcekova krabica je
bézova a drevena.

Frapin V.S.0.P.

Jedina 100 %-na Grande Champagne V.S.0.P. kvalita. Tento skvely
cognac pochadza vyluéne zo samostatného vinohradu priamo v srdci Pre-
mier Cru du Cognac.

Tato zasoba dozrieva vdaka staro¢nym znalostiam rodiny Frapin.

S Uzasnou zlato-jantarovou farbou ma tento cognac komplexny
ovocny (z hrozna) a kvetinovy (typicky pre Grande Champagne) bouquet.
S jemnym drevnato-vanilkovym dotykom, pochadzajticim z taninu (dubo-
vé sudy). Jednoliaty bouquet s dlhotrvajicimi aromami.

Tento V.S.0.P ma harmonické ovocné a kvetnaté vone s pretrvavaju-
cimi prisadami, charakteristickymi pre priemerne 8-roCné cognac-y
z Grande Champagne.

Flase z cireho skla (registrovany dizajn) s podpisom P. Frapina
a Frapinovym erbom eSte pridavaju na kvalite tejto drahocennej eau de vie.
Cervena a drevena darcekova krabica je v perfektnej harménii s tymto
coghacom.
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Frapin Chateau Fontpinot

Tento skvely cognac pochadza zo samého srdca Grande Champagne,
rodinného zamku obkoleseného 300 hektarmi panstva Frapin. Unikatny
cognac, ktory ma pravo nosit nazov Chateau (zamok), a ktory sa vylu¢ne
destiluje, dozrieva a flaSuje v zamku. Jeho jedine¢nost kombinuje dlhé star-
nutie v Specialne suchych pivniciach, okruhlost, bouquet a kvalitu, nevy-
hnutné pre experta, s vynimocnym obsahom alkoholu 41 %.

S jeho teplou farbou jesene je to delikatny a elegantny cognac
z Grande Champagne. Drevnaté vone miznu, aby umoznili rozvoj ovocného
bouquetu a odhalili zndmky vanilky a divokych kvetov. Dlhotrvajtce
aromy, ako napriklad kryStalizované marhule, pomarance, portské a slavne
Rancio (st Specifické pre velmi stary cognac a objavuju sa pocas starnutia,
po 20-tich rokoch). Skvele vybalansovany komplexny bouquet (vdaka
destilacii spolu s usadeninami) vo svojej vznesenej perfektnosti. Chateau
Fontpinot vyhral Trofej a Zlatu medailu v Londyne v roku 1998 na sutazi
Wines €&t Spirits Challenge (kategoria X.0.).

Chateau je flaSovany vo flasi z Cistého skla a prezentovany v darce-
kovom baleni, ktoré vyzera ako zabalené v hodvabnej Satke s Chateau
designom. Velvyslanectvo francuzskeho sposobu Zivota, symbol luxusu
a tradicie, Chateau Fontpinot, je flaSované v transparentnej ¢islovanej flasi.
Darcekové balenie je vytvorené v jej obraze, hrajuc sa s kontrastom medzi
Cistym pozadim, vynikajucou farbou a hodvabnou Satkou. To pripomina
robu a bouquet cognacu.

Frapin Extra

Mimoriadne vysoka kvalita tohto cognacu pochadza z rodinnych
zasob, ktoré boli exkluzivne zozberané, destilované, s laskou dozrievali
a pochadzaju zo sudov, ktoré boli starostlivo uschované Pierrom Frapi-
nom a jeho potomkami. Mahagdnovo sfarbeny napoj s naznakom medi,
tato velmi stara zasoba je v perfektnej harmonii koncentrovanych
arom, jemného komplexného, ale vyrazného bouquetu, s nadychom
starého pristavu zmieSaného s naznakom drevenej cigarovej Skatule,
takej typickej Specidlne pre Grande Champagne, ktory sa objavuje pri
starnuti zvyCajne medzi 50. a 60. rokom.

Vynimocne dlhy chvostik, v ktorom sa zmieSavaju vSetky prichute
spolu s jemnou komplexnostou.
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FRAPIN VIP X.0),
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VIP X.0.

Darcekoveé balenie vam da moznost ochutnat tento cognac
z profesiondlnych poharov.

Tento Frapin X.0. rezervovany pre V.I.P., kombinuje vek,
okruhlost, bouquet a kvalitu.

Staro-jantarova farba s velmi bohatym bouquetom, so sto-
pou korenia a ovocnych ardom, Specifickych pre cognac z Grande
Champagne vdaka destilacii spolu s usadeninami.

X.0. kvalita je obohatena omnoho starSou eau-de-vie,
z rodinnych zasob.

Prezentovany je v elegantnom sklenenom dekantéri, repro-
dukujucom tvar pouzivany v 16-tom storod¢i. Je dekorovany zlatym
vlysom a na vrchole je 24-karatovym zlatom pozlatena zatka. Cer-
vena a zlata darcekova krabica dopiiaju jeho imidz a osobitost.

1983

Specialna kolekcia ,Ziariaca hviezda" a vlastnictvo ,chez
piet” na panstve Frapin v oblasti Grande Champagne - vinobranie
z roku 1983 - je trieda sama o sebe. Kvetnaté naznaky sa menia na
ovocné naznaky a zanechavaju miesto pre jemnu drevnatu vonu,
ktora zdoraznuje perfektnu rovnovahu a sviezost. Vinobranie 1983
vynika trvacnostou svojich arom a vynimocne dlhym chvostikom,
vernym tradiciam z Grand Champagne. Okamzite odhaluje bez
kyslosti perfektnu rovnovahu medzi ovocim a kvetinami. Naznak
marhuli, suchych fig, kryStalizovaného ovocia a orechovych voni
harmonicky zmieSany s elegantnou kombinaciou naznaku bielych
kvetin, ruzi a jazminu. Ku koncu moézete objavit dotyk rancio, roz-
vijajuci svoj nadych exotického dreva a teplej koze. Spolu je to
jemna kombinacia roznych ardbm s mnohymi variaciami skvelych
a odlisnych voni. Radost z ochutnavania narastd vdaka jemnej
a prirodzenej jantarovej farbe, tiez vyraznej pre Grand Champagne.

BNIC zapecati sudy, ktoré si umiestnené do pivnice s dvoji-
tym zamkom. Jeden z kltucov ma vlastnik a druhy zostava u BNIC.
Od tohto momentu sa akykolvek kontakt s cognacom musi konat
v pritomnosti kontroldra z BNIC, ktory ho zaznamendva. Vediac, ze
produkcia dobrého cognacu a Speciadlne ro¢nikového cognacu trva
najmenej 15 rokov, urcite pochopite, ze firma sa velmi hlboko
zavazuje k vytvaraniu tohto ro¢nikového cognacu. Dom cognacu
Frapin systematicky vyznacuje Cisla starnutia v sudoch, ktoré
déavaju potencialnym zakaznikom typické informacie. Ro¢nik 1983
ma 41 % obsahu alkoholu.
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Prva dama (z) Cognacu

«Zo srdca oblasti Grande Champagne, Premier
Grand Cru Cognac, priamo k srdciam znalcov. Vitajte
v Testum Paradise!

Vychutnavajuc si chvilu s cognacom Frapin, nie az
tak daleko od Chateau de Fontpinot, obklopena priatel-
mi cognacu a skutoénymi milovnikmi kvality..., prijemne
prekvapena tancujucimi ¢aSami. Vratim sa spdt po
posledné z piatich ‘C' (Chocolate, Coffee, Champagne,
Cigars) aj keby som mala preplavat pit o'C'eanov!

Dovidenia ¢oskoro, tu alebo vo Franctzsku... Citim
sa ako doma!"

Beatrice Cointreau
24. maj 2005 Prapravnucka Pierra Frapina




V titulku tohto prispevku sme sa sice trochu pohrali,
no je to preto, Ze sme chceli strucne vyjadrit dva fakty.
Prvy, Ze sme mali tu Cest privitat v priestoroch agentury
vobec prvi damu z Cognacu - pani Béatrice Cointreau
a druhy, Ze skutocne ide o Prvu damu Cognacu. Béatrice
Cointreau totiz predstavuje v sucasnosti najprogresivnejsiu
zenu v priemysle cognacu a svojim pristupom meni zauZi-
vané postupy v komunikacii so zakaznikom, reSpektujuc
viak starocné dedi¢stvo svojich predkov. Jej umenie vyuzit
histdriu rodiny a jej vyrobkov v sucasnej produktovej linii
Frapin je obdivuhodné. Verime, ze si to vychutnate na
nasledovnych strankach i na inych miestach nasho spravo-
daja aspon tak, ako sme si to vychutnali my a nasi priate-
lia pocas stretnutia s Béatrice.

Navstevu tejto zaujimavej Zzeny sme si naplanovali
umyselne hned za Cyrilom Camus, lebo obaja su v sucas-
nosti povazovani za predstavitelov novej generacie mana-
gerov rodinnych firiem v priemysle cognacu a s ich mena-
mi sa spajaju nemalé nadeje do jeho svetlej buducnosti.
Zaujimavy je fakt, Ze obe tieto osobnosti maju sidla svojich
firiem vzdialené vzdudnou ¢iarou asi 12 kilometrov, ale
doposial sa osobne nestretli.

Wilfred Schuman, Cognac Frapin exportny manager,
sa pri prvej zmienke o naSom umysle dostat na Slovensko

Cointreat”

v Epliciach

navsteva

Béatrice pobavene usmial. Dostat Béatrice na Slovensko
povazoval za nemozné s oddvodnenim, Ze vzhladom
k tomu, Ze ide o managerku riadiacu spolo¢nosti Cham-
pagne Gosset a Cognac Frapin s rozsiahlymi exportnymi
aktivitami a navySe matku troch deti, ktora si velmi
starostlivo vybera ciele svojich ciest. Ak sa, samozrejme, na
nejaku cestu vobec vyberie. Nepripustali sme jej neucast
na prezentacii spolo¢nosti Frapin a nakoniec sme nasli
vychodisko. Béatrice prerusi svoju dlho planovanu cestu
do Kodane na oslavy 200-ro¢nice (!) dovozeu ich cognacov
a jedno popoludnie a noc strdvi na Slovensku.
A ako sa presvedci- 7 T
la ona sama i nasi
hostia, toto zasta- [
venie  skutocne
stalo za to.
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Po prilete pravidelnej popoludnajsej
linky z Viedne sme sa s Béatrice a Wilfre-
dom presunuli do penzionu v centre
mesta, zvladli ubytovacie formality
a nasledovalo prijatie u primatora mesta, §
ktory vyznamnu navstevu privital v pries-
toroch historickej radnice na Hlavnej ulici.
V neformalnej, ba takmer priatelskej
atmosfére plynul ¢as neuveritelne rychlo.
Peknym  momentom bolo odovzdanie
spomienkovych darov od primatora mesta
- knihy KoSice a, samozrejme, nemohol [
chybat koSicky pas. Zaver navstevy radni- #
ce patril kratkej prehliadke jej reprezen-
tacnych priestorov a spolocne;j fotografii

pod erbom mesta.

oy

navstev

Vzhlfadom k pokroCilému casu
a dalSiemu programu sme sa presunuli do
priestorov nasej agentury, kde sa uz
I pomaly schylovalo k podvecernému stret-
nutiu partnerov. Kytica ¢ervenych ruzi pre
Béatrice z ruk prezidenta Testum p. Jaro-
slava Bilika bola milym pr|V|tan|m na
1 pode agentury, ktora to celé "spiskala"
| Hostia z Cognacu - Beéatrice Cointreau
| i jej exportny manager Wilfred Schuman
poculi o projekte Testum a urcite boli zve-
davi na to, ako to asi vyzera v praxi. Ich
reakcie nas nenechali na pochybach, Ze to,
do ¢oho sme sa zahryzli, ma zmysel a uro-
ven, ktoru nam bude vyspely svet cogna-
cu len a len zavidiet. Samozrejme, Ze pro-
stredie vyprovokovalo Béatrice k mnohym
napadom, ako projekt podporit, a tak Wil-
fredovi nezostavalo ni¢ iné, len zapisovat
ulohy, ktoré Séfka zo seba sukala.
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prezentdacie, ku ktorej mala Béatrice niekolko podnetnych

navrhov. Darmo, ked sme jej zrusili pdvodne navrhovanu

prezentaciu firmy a vyrobkov s pouZitim Power Pointu,

s ¢im sa povodne hlavne Wilfred tazko zmieroval, museli
sme najst inu formu.

NaSi  hostia
viak po zhliadnuti priestorov

agentury okamzite pochopili, ze pracovny Styl prezentacie
by tu posobil umelo a privitali spolo¢ensky a priatelsky raz
podujatia. Stretnutie s priatelmi cognacu a najmd Cognac
Frapin Grande Champagne mohlo za¢at.

Cas plynul a priestory agenttry sa plnili partnermi,
ktori prijali pozvanie na stretnutie s prvou damou (z)
Cognacu. Uvod prezentacie patril zaujimavej a v nasich
koncinach nie ¢asto vidanej kombinacii cognacu s tonikom.
Skutoéne sa potvrdilo, Ze Frapin VSOP s [adom a tonikom je
napoj, ktory osviezi, cognacu neublizi a tonik vylepsi. Prvé
prekvapenie na tvarach partnerov sa rozplynulo pri prezen-
tacii dalSich cognacov Frapin, ktoré osobne uvadzala Béat-
rice, vykonna riaditelka spoloc¢nosti Cognac Frapin.

Sposob prezentacie pripominal priatelsky rozhovor
na tému cognac a vsetko, o s nim suvisi, a ked z ust Béat-

W Kefliciach

rice zaznela vyzva pre pritomnych panov -
kravaty dole - prvy, kto s radostou vyzvu
pocuvol, bol prezident Testum Jaro Bilik,
nasledovany dalSimi partnermi. Na spolo¢-
nom “fote” ho moézete vidiet s manZzelkou
Katkou a partnerom agentury Jozkom
Medvedom. A Frapin show pokracovala
dalej. Partneri agentury vyuzivali moznost
priameho kontaktu s naSimi vzacnymi
hostami a o dobru naladu pri tom nebolo
nudze.

Vecer, venovany cognacom Frapin,
| vSak mal i dalsi bod programu, a to slav-
il nostné prijatie novych partnerov agentury,
ktori zapojenim sa do projektu ziskavaju
0. i. svoju vlastnu skrinku v agenture s ivodnou degustac-
nou sadou cognacu. Na nasledujucich zaberoch moézete
vidiet prezidenta agentury Jaroslava Bilika, ako osobne
upeviuje menovky novych partnerov na ich skrinky a vita
ich na palube.

Samozrejme, Ze popritom vSetkom
pokracovala prezentacia cognacu z domu Frapin. Serviro-
val sa Chateau Fontpinot v kvalite X.0., ktory je Specificky
tym, Ze cely proces jeho vyroby musi prebiehat priamo na
chateau. Inak by sa toto magické slovko nemohlo objavit
na etikete tohto subtilneho a chutného cognacu. Toto pra-
vidlo plati nielen pre Frapina, ale, samozrejme, pre vset-
kych v oblasti. M6zete si byt teda isti, Ze ak sa stretnete
s cognacom s oznacenim Chateau ..., tak ten takpovediac
aristokrat sa skutocne narodil na chateau.

Ked sme v priprave prezentacie konzultovali vyber
produktov na degustaciu, okamzite padla volba na V.L.P.
XO. Niet divu. Tento vyzretec z Grande Champagne bol
spravnou bodkou za - ak to tak m6zem povedat - oficialnym
programom vecera a nikoho nenechal na pochybach, ze
Frapinovci to fakt vedia. Okruhla jemnost a plnost chuti sa

Cointreal”

navsteva
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valila z poharikov a napifala priestor pohodou, aku ¢lovek
zaziva fakt len vo vynimocnych chvilach. A verte, Ze také-
to chvile sme skuto¢ne s cognacmi Frapin zaZivali.

Co by to bola za spolo¢enska udalost bez tanca, no
nie? Jednym z vrcholov vecera bol tanec, no nie ucastni-
kov, ale obrich ¢asi, ktorym rytmus udavali dvaja z najsku-
senejsich barmanov Slovenka - Milan Sefc a Janko Such-
ta. Ich show s tancujucimi obrimi ¢asami, do ktorych pocas
tanca serviruju cognac, je skutocne jedinecna. Guraz
naSich hosti taktiez nepoznala hranic, a tak sme boli sved-
kami nielen Wilfredovho pokusu o roztancovanie jednej
¢aSe. Tentokrat sice jeho pozvanie do tanca neprijala, ale je
to nadejny tancmajster obrich casi.

Po tomto nadhernom predstaveni a po zvukovej kuli-
se Strngotu cadi sa rozbehla podpisova akcia, ktora sa
pravdepodobne stane pri prezentaciach v agentare pravid-
lom. Viaceri partneri vyuzili pritomnost velkej zeny

hiﬂ
i




z Cognacu a po par minttach

diskusie s Béatrice a spolocnej fotke si
odnasali cennu trofej - Cognac Frapin
Extra Grande Champagne v p6vabnom
baleni, pripominajucom prsten aj s pod-
pisom dedicky firmy.

Skutoénym vyvrcholenim vecera
v3ak bol podpis na trofej vynimocnu -
Cuveé Francois Rabelais, zmes Grande
Champagne cognacov, z ktorych najstarsi
ma 140 rokov. S podpisom Béatrice vzras-
tol na cene, avSak na predaj urcite nebu-
de. Bude mat svoje cestné miesto a pri-
pominat nam prijemné hodiny, stravené
v pritomnosti nasich priatelov z Cognacu.
Poslednu stopu zanechala Béatrice
v agenturnej kronike, priom jej slova ste
si mohli precitat na uvod reportaze. Aky-
kolvek dalSi komentar je zbytocny.

Adieu, Béatrice. Merci beaucoup.

Cointreal™ s
ajad
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Ked' sa povie Delamain...

.Cognac je nepopieratelne hlavné mesto
obchodu s cognacom, ale prave v Jarnacu a v Bar-
bezieux sa ¢lovek moze dotknut toho, Comu hovo-
rime ‘spirit’ (alkohol alebo duch), aviak v inom
vyzname: duch génia Charentes."

Cyril Ray

.Delamainovci, firma a rodina z Jarnacu, su
protestanti. Pbvodom zo Saintogne, jeden ¢len rodi-
ny odcestoval v roku 1625 do Londyna ako veduci
delegacie Henrietty-Marie, nevesty Charlesa I. Po
rozhodnuti usadit sa v krajine pohostinnejSej ako
jeho vlastna, stal sa Nicholas Delamain v roku 1639
rytierom a prestahoval sa do irska ako protestansky
spravca majetku a jeden z hlavnych farmarov
v irsku. Jeden jeho potomok bol hrnéiarom v Dubli-
ne - Henry Delamain, ktory dostal odmenu 100
libier od irskeho parlamentu v roku 1753 za prven-
stvo v pouziti uhlia pri vypalovani, pretoze dovtedy
sa pouzivala vyhradne ragelina a drevo. (irska geor-
gianska skupina pripravila vystavu jeho nadhernych
prac v Castletown House blizko Dublinu v roku
1971)." Cyril Ray, Cognac, str. 44.

Kym bola jeho praca publikovana, niektoré
z diel Henryho Delamaina sa objavili ako ilustracie
na sérii znamok, vydanych iskou republikou.

Henryho vnuk James, syn strazcu na zamku
v Dubline, sa v roku 1759 vratil do krajiny svojich
predkov a vstupil do obchodu s cognacom. V roku
1762 sa James stal partnerom vo firme svojho svok-
ra Isaaca Ransona, 3¢fa dobre fungujucej firmy
z Jarnacu, ktora dodavala cognac do lrska
a Holandska od roku 1725.

Po ukonceni revoluéného hnutia a cisarstva
znamenala reStauracia v roku 1815 zaciatok vzras-
tu obchodu s cognacom. So svojimi bratrancami
Roulletovcami zalozZil Henry Delamain v roku 1824
dom Roullet a Delamain, a pod tymto menom fun-
goval po Styri generacie. V roku 1920 zostal Dela-
main ako jediny majitel firmy a jej meno zmenil na
Delamain & Co.

Tym sa povod domu Delamain datuje od
samého zaciatku obchodu s cognacom a firmu tak
radi k jednym z najstarSich mien v tomto obchode.

Zaujimavostou zostava fakt, ze niektori ¢leno-
via rodiny Delamain si urobili meno a stali sa zna-
mymi v oblastiach na hony vzdialenych vyrobe
cognacu. Napr. Jacques Delamain bol v 30. rokoch
minulého storo¢ia znamy ako orchidolog - mnohé
malé franclzske orchidey nest jeho meno. Dalsi
¢len rodiny Maurice zaloZil zname vydavatelstvo
v Parizi - Stock, a Robert napisal klasicku historiu
cognacu - brilantnt esej mohutne ignorujicu
obchodnu stranku pribehu, v ktorom jeho rodina
hrala nie bezvyznamnu ulohu.

Spolocnost Delamain a znacky, nesuce jej
meno, su unikatne. Ich vynimocnost nasla odraz
v neutichajucom zaujme anglickej aristokracie,
ktora vzdy ocefiovala prvotriednu kvalitu brandy.
Zaujimavé je, ze mnohé z cognacov Delamain opus-
tili svoj rodny kraj Cognac ako Early-Landed, t. j.
expedované okamzite po ukonceni dvojitej destila-
cie, a boli na dlhu dobu zrenia uskladnené v tma-
vych a vlhkych pivniciach v Londyne alebo v Bristo-
le. Po naplneni do flia$ sa predavali ako individual-
ne rocniky cognacu. Ich kvalita bola neodskriepitel-
na uz od 18. storocia a firmu stale vedu prislusnici
rodiny - mademoiselle Delamain sa vydala za mon-
sieura Braastada, starého otca jedného zo sucas-
nych riaditefov. Delamain stile nakupuje cognac
vyhradne z oblasti Grande Champagne, a potom len
brandy, ktoré su najmenej 10 rokov staré, zrejuce
v starych sudoch. Zaujimavé je, ze vicSina dodava-
telov su dlhorocni obchodni partneri, ktori presne
vedia, 0 aky druh eau-de-vie maju pani z Delamain
prednostne zadujem. Permanentne vysokad kvalita
produkcie domu Delamain je dokazom, Ze to ich
dodavatelia i oni sami robia dobre. Pouzivanie
vyhradne starych sudov na starnutie je striktnym
pravidlom a v rozhodujucej miere dava cognacom
Delamain ich nenapodobitelnu eleganciu a jemnost,
ocefiovanu znalcami na celom svete.




Vynimoc¢nost ro¢nikovych cognacov
ro¢nikovych cognacov Delamain

Delamain je jeden z mala velkoobchodnikov
v Cognacu, ktori dostali opravnenie vyrabat nie-
ktoré zo svojich cognacov ako ro¢niky.

V novembri 1962 rozhodla Obchodnd aso-
ciacia Cognac, ze uz viac nebude povolovat
oznacenie presného rocnika na etikete cognacu,
ktory zreje vo Francuzsku, pretoZze francuzska
legislativa nezaklada dostato¢nu kontrolu v pro-
cese posudzovania opravnenosti oznacenia “Roc-
nik" na flasiach cognacu.

Hoci sme boli priamo zasiahnuti tymto roz-
hodnutim, chapali sme jeho racionalne pozadie.
V tom obdobi sme sa rozhodli vyuzit jednu
z nasich pivnic na brehu Charente na skladovanie
niektorych nasich najlepSich cognacov a stat sa
tak Specialistami na zrenie ro¢nikovych cognacov.
Kazdy rok, nasledujuci po destilacii v starobylych
.alambic” - pristrojoch, umiestiujeme do tejto
pivnice starostlivo vyberany Grande Champagne
Cognac do dobre vyzretych dubovych sudov. Piv-
nica je neustale uzamknuta a namiesto toho, aby
sme drzali kluce pri sebe, odovzdali sme ich
miestnym colnym uradom, alebo v poslednom
obdobi castejSie FRAUD Office. Vzdy, ked potre-
bujeme vojst do tejto pivnice (umiestnit sem novy
cognac, vybrat nejaky cognac alebo naflasko-
vat...), sme pod dohladom kontrolujiceho organu,
ktory zaznamenava kazdy nas vstup do tejto
pivnice.

Delamain

COGNAC

V roku 1989 bolo zavedené nové pravidlo,
tykajuce sa rocnikovych cognacoyv, a rocniky boli
akceptované, len ¢o bol preukazany skutocny vek
cognacu. Specialna pivnica na roénikovy cognac
v skladoch Delamain a zasoby v nej ulozené (vek
cognacu bol potvrdeny uhlikovymi testami) nam
umoznili opat predavat naS cognac ako overene
rocnikovy.

Rok, uvedeny na etikete Delamain rocniko-
vého cognacu, je rokom zberu hrozna, ktorého des-
tilacia prebehla najneskor do konca marca nasledu-
juceho roka. Zakaznici mnohokrat mylne povazuju
rok, uvedeny na etikete, za rok destilacie.

Kazdy rok flaskuje Delamain obmedzené
mnozstvo svojich ro¢nikovych cognacov. V roku
2004 sa naffaSkovali velmi malé mnoZstva Grande
Champagne 1969 a 1973. Niektoré z predchadzaju-
cich ro¢nikov 1968, 1971 modzZete najst u predajcov
vo vasej krajine.

Rok Roénikovy cognac
2000 1962, 1968
2001 1965, 1968
2002 1965, 1968, 1971
2003 1969, 1971, 1973
2004 1969, 1973



Delamain Vesper

Nadhernd zmes Grande
Champagne cognacov, zreju-
cich v starych sudoch z limou-
sinského duba na brehu
rieky Charente. Zmes obsahu-
je cognac starSi ako Pale &
Dry, nadherne jantarovej
farby s jasnym zlatym leskom.
Vesper podla Siestej kanonic-
kej hodiny, oslavovanej
pieshou v kazdé neskoré
popoludnie. Vyjadruje jeho
bohatost, dostojnost, ba az
zboznost, ktoru zosobnuje.

Delamain Pale & Dry X.0.

Grande Champagne Cognac, zrejuci
v starych pivniciach blizko rieky Charen-
te, v pivniciach s vySSou vlhkostou,
neskor premiestneny do pivnice suchej.
Je zmesou cognacov z premier cru, ktoré
zreli samostatne v starych sudoch a po
vytvoreni zmesi zreli nasledne aspon dva
roky, aby sa krasne spojili v ,marriage".
Pale - svetly preto, lebo ma svetlejSiu
farbu ako iny cognac porovnatelného
veku vzhladom k prirodnej svetlej farbe
cognacu, ziskanej zo starych sudov.

Dry - suchy, lebo ma len svoju prirodze-
nu sladkost.

Zmes starych Grande Cham-
pagne cognacov, spocivaju-
cich v tichu pivnic v Jarnacu
dlhé desiatky rokov. ZmieSa-
nim a naslednym dozretim sa
zvyraznuje ich elegantny
charakter. Trblietavy jantaro-
vy skvost s jemnym zlatym
leskom. Jeho mékkost je vyni-
mocna rovnako, ako zaverec-
ny dojem vyzretosti a plnosti.
Trés Vénérables, lebo toto
meno skutocne odraza jeho
az takmer starobylost.
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co cakat' od spojenia zeny a cognacu

Titulok sme si pozicali so znameho filmu, pretoze asi najlepsie
vystihuje, o ¢o tu ide. Na inom mieste predstavujeme vynimocnu Zenu
z Cognacu, ktora sa neokuna a s prehladom bori mnohokrat skostnatelé
nazory a pristupy, s tymto regionom a vyrobkom spojené. A nebola by to
Francizka, keby sa nesnaZila vyjadrit aj pomocou vone alebo - ako to
lepSie znie v originadlnom jazyku - pomocou parfum.

Béatrice Frapin - Cointreau, dedicka prestiznej rodiny, ktorej histdria
sa datuje od roku 1270, sa o. i. vzdelavala aj na ISIPCA, ¢o je Skola voni,
ktoru zalozil v roku 1970 Jean-Jacques Guerlain. Jej curriculum so vSetky-
mi zhodami nahod tvorilo zaklad pre ,1270", prvy parfém, vzdavajuci
uctu tradicii cognacu. Spolupracovala s rodinnym cellar mastrom u Fra-
pina, ktory sa myslienkou vyroby parfému nadchol. Béatrice sa narodila
v rodine, predurcenej na velké Ciny. Jeden z jej prvych predkov bol Francois
Rabelais, preslavena postava z francuzskej literatury XVI. storoCia
a pionier v umeni zit. Daliu indpiraciu si zobrala od svojho
starého otca Pierra Frapina a vytvorila eau de parfum prida-

nim aromatickych dotykov odrody Folle
Blanche ro¢nik 1870. Vynimocny zazitok.

Uslachtila vona

.1270" je pozdravna salva domu
Cognac Pierre Frapin. Vyvolava vsetky
priznacné aromy: kvetu vinica, travy pod
nohami, pivnice a novych sudov. Typické
ardmy, patriace k oblasti a jej vyrobku.

Béatrice hodnoti ,1270" od Frapina
ako vyrazny, senzudlny parfém, ktory potesSi
tak muzov ako aj zeny na celom svete.

Legendarna flasticka
Prvotriedny parfém si zasluhuje
prvotriedne balenie. No a ,1270" takyto
vhodny obal ma. Je to skutocny skvost.
Vonkajsia strana je lemovana tromi zlaty-
mi kruhmi; zatka troni navrchu a tlacidlo
s rozpraSovacom to celé uzatvara.
Takmer 30 generacii po Pierrovi Fra-
pinovi od roku 1270 pokracuje v tradicii
vyroby jedineCnych cognacov, ktoré sa
dnes stali meritkom kvality pre znalcov.
Objavte i vy 700 rokov historie
v cognacu Frapin a v jeho
aromatickej podobe,
v parféme ,1270"




V predchadzajucom disle spravodaja ste
mohli najst stru¢nu uputavku na spojenie
- Krasna Zena, krasny cognac. Dnes v téme

pokraCujeme tak, ako sme slubili a po . : I;-.--_I'

i,

Josephine od Camus sa zahladime na dalSi ' Il
z cognacov pre zeny - Miss You od Frapina. |

V elegantnej Stihlej flaske, tajomne ukrytej v bledej
tube, sa skryva vyberana zmes jemnych cognacov. A tak, ako
asi tusite, ak je to cognac od domu Frapin, tak je to urcite
Grande Champagne. TuSenie vas neklame, je to Cira Gran-
de Champagne, zosobnujuca vietky krasy tejto oblasti pre-
tavené, resp. predestilované v tomto Specidlnom cognacu.

Miss You je zmesou starych cognacov z Grande
Champagne a je ur¢ena ako darcek. ZI¢ jazyky tvrdia, Ze je
to chytak na muzov, ktori nevahaju pre svoje poteSenie
investovat do kvalitného cognacu a az doma sa zhacia, ze

MissYou

ich drahd polovicka obide takpovediac ,na sucho” No
a Miss You je prave vhodnym daréekom, ktory muz - zna-
lec méze venovat svojmu lepSiemu ja a vyrovnat tak svoj
handicap.

Jantarova farba Miss You sved¢i o krasnom dlhom
zreni a zaciatok degustacie nenecha nikoho na pochybach,
Ze tento cognac je viac ako vhodny do peknych zenskych
ust. Jeho elegancia a makkost je neuveritefne prijemna.
Vona zrenim dospela do nadhernych ténov vanilky, prezre-
tého ovocia a medu s podtonmi koze. Skuto€ny zazitok.

K tomuto cognacu sa viaze usmevna historka, ktora
takmer hrozila rodinnym sporom. Ked totiz Béatrice Coin-
treau hladala vhodny motiv na etiketu tohto cognacu pre
Zeny, padla jej do o¢i podobizen jej vlastnej starej mamy
a bolo rozhodnuté. Béatrice pouzila dobovy portrét a eti-
keta bola na svete. To vSak eSte netusila, ako zareaguje
stary otec, ktory, samozrejme, o pouziti motivu portrétu
manzelky na oznacenie nového cognacu nemal ani potu-
chy. No a papa sa rozculil, az ho skoro vystrelo a zvy3ok
rodiny vynalozil nemalo usilia, aby ho presveddil o pred-
nostiach tohto rieSenia. Rodinna kriza bola zazehnana
a cognac Miss You sa mohol vybrat na put za svojimi
zikaznickami po celom svete.

A tak putuje dodnes...




|
:

1

VINEXPO

BORDEAUX 2005

Medzinarodna vystava vina a liehovin, organizovana
kazdé dva roky v Bordeaux na juhozapade Francuzska,
laka stale rastuci pocet vystavovatelov i navstevnikov,
z drvivej vacsiny profesionalov v tomto biznise. Tak to
bolo i v tomto ro¢niku aj napriek tomu, Ze sa na prvy
pohlad zdali haly volnejSie s menSim mnoZstvom
navstevnikov. Zdanie klamalo vzhladom k tomu, Ze po
prvykrat bola k dispozicii nova Hala 3, a tak sa napor

My

Tohtoro¢ny uz 13. ro¢nik, organizovany od
19. do 23. juna 2005, navstivilo celkom 48 958
obchodnikov zo 148 krajin sveta. Prekvapenim
bol narast podielu zahrani¢nych navstevnikov,
ktory presiahol 30 %. Zeby sa schylovalo k ukon-
Ceniu krizy vinarov v okoli Bordeaux? Uvidime
o dva roky. Zaujimavé je, ze len v minulom roku
zbankrotovali stovky vinarov v oblasti Bordeaux
a odhady hovoria o tisicke, stojacej na pokraji
bankrotu v tomto roku. O spravy z vystavy
a vyvoji vSak asi nebude nudza, pretoze toho |
roku sa akreditovalo 1221 novinarov z 50 krajin.

V uZz zmienenom pocte takmer 50 000
navstevnikov ako Stuky p6sobil tandem Achat -
Testum, reprezentovany Sadkom Mytnikom
a Petrom Dubinom. Naozaj nezostala jedina
pritomna firma z cognacu, ktora by o nas neve-
dela. A verte, bolo ich viac ako 50. Jediny, kto
nam vytkol, ze sme ho na Vinexpo obisli, bol Olivier Blanc
od Gourmela, ale tomu sme to vynahradili pri naslednej
navsteve priamo v jeho firme dva dni po skonceni vystavy.

Ucasti v Bordeaux predchadzala hekticka priprava
stretnuti a jednani so vSetkymi firmami z Cognac.
Aby sme ich vSetky stihli, v jednom dni sme
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absolvovali priemerne 10 - 12 mitingov.
Tempo skutoéne vrazedné, ale efektivne.
Projekt Testum rezonoval svetom cognacu
s razanciou, zodpovedajucou sile myslienky,
ktoru predstavuje. Jednoducho, zaznamena-
vali sme reakcie od okamzZitého nadSenia
| cez nemy Uzas az po zvedavé otazky, ako
mohla v srdci Eurdpy vzniknut myslienka
zjednotit firmy z Cognacu pre spolo¢nu pod-
poru projektu, na konci ktorého bude En-
cyklopédia cognacu a podpora cognacu ako
kategorie napoja. Niektoré stretnutia si pri-
pomenieme z vyberu fotodokumentacie.
Zaujatost mozZete Citat z tvari Patricka
Peyrelongue i Charlesa Braastada, oboch od
Delamaina, ktorych sme, mimochodom,

navstivili po skonceni vystavy v ich sidle v Jarnacu. V stan-
ku Cognac Croizet figuroval trochu namosureny mlady
muz, ktorého jeho otec - prezident firmy, stiahol z postu
obchodného $éfa a dal mu na starost vyrobu, ¢o nie je az
také zazivné pre zivoCicha, akym sa javil Ber-
trand. Nuz ale - papa je papa. A tak iSiel mlady




z obchodu pa pa.

Prezident Delpech-Fougerat nemeskal
a odprezentoval cely sortiment, ktorym chce
prispiet do spolo¢ného mlyna cognacu zva-
ného - Testum. O projekte vina z oblasti
Cognac piseme na inom mieste, tu sa to vSak
zacalo. ReStauracia na brehu jazera v aredli
vystaviska, Cakanie na obed a Jean-Louis
Brillet, prezentujuci svoj cognac a vina.

Nemohli sme obist dlhoro¢ného priatela
Freda Sweersa, byvalého export-managera
likérky De Kuyper z Holandska, v sucasnosti
hrajuceho v drese firmy Wenneker, vyrabaju-
cej, Cuduj sa svete - likéry. Stanok pekny, ¢o
poviete?

Cognac Thorin len potvrdil spravnost
nasho smerovania nielen na vystave, ale
v celom projekte. Claude Thorin prezentoval
celé portfolio a svoj zdujem o spolupracu
v blizkej buducnosti.

| ked od nasho posledného stretnutia so
Stéphanom Burnezom z domu Prunier uply-
nulo uz viac ako pat rokov, zvitali sme sa ako
stari znami a po vystave sme sa lucili ako este
starsi priatelia. Okamzité pochopenie pozitiv-
neho vplyvu nasho projektu na biznis
v Cognac bolo i pre nas po sérii jednani sku-
to¢nou vzpruhou. NavySe prislubil osobnu
navstevu na jesen, spojenu s prezentaciou
svojich znacCiek, odkial' je uz len krocik
k tomu, aby sa dalsi dom cognacu pripojil
k projektu Testum.

Neda mi nespomenut miting s Henkom
Alferinkom v stanku, zaSitom hlboko vo
vinarskej sekcii. Sympaticky mlady muz, reprezentujuci
druZstvo vinarov a vyrobcov cognacu s viac ako 100 ¢len-
mi, ktori investovali do spolo¢nych vyrobnych priestorov
a technologie a rastu tempom v Cognacu nevidanom.
O druzstve Sornin-Liboreau eSte budeme pocut.
Nesmieme zabudnut ani na cognac Léopold VINFE
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Gourmel, reprezentanta ktorého si pripomenieme aspon
fotografiou z navstevy jeho firmy bezprostredne po vysta-
ve. Olivier Blanc - majitel' a prezident firmy, bude dalSim
z mnohych, ktori prisltbili osobnu navstevu agentury
a podporu projektu. Medzi nami, je to jeden z muzov
v Cognac, boriacich tradi¢né postupy a delenie kvalit na
VS, VSOP a XO. Nechajte sa prekvapit jeho konceptom pri
prezentacii cognacu Léopold Gourmel. Fakt zaujimavé.
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Usmevné bolo stretnutie s madamme Hardy. Chvilku
to sice trvalo, ale nakoniec sme nasli nit, ktora sa pretrhla
pred piatimi rokmi na Vinexpe. Vtedy totiz naSe jednanie
prerusil poziarny poplach, ktory nas vyhnal z haly von,

takZe sme pokracovali vo volnej debate na trave
vedla vystaviska. A vzhladom k tomu, Ze ni¢ by

|
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starost Wilfred pouzijuc fotky v spravodaji, sme obdrzali
pocetné pozvania na dace od Moskvy po St. Peterburg
- a ubezpecenia o nehynucej druzbe. Darmo, Rus sa neza-

BORDEAUX 2005 prie. Vyciti blizku duSu a v sekunde sa rozda.

- xﬁ| 3 Aby sme boli objektivni pri hodnoteni reakcii na pro-
nemalo zostat nedopovedané, tak sme si to dopovedali. jekt Testum, naSiel sa jeden zufalec, ktory si dovolil opo-
Sice o pat rokov neskor, ale predsa. Hardy bude jeden zo novat, a uz sa teSime na jeho Ziadost o spolupracu, ked sa
skvostov v priestoroch Testum a verte,
Ze sa mate na Co tesit.

Ak ste eSte nevideli majitela
firmy, ktory sa ,boji" svojho zamest-
nanca v pozicii direktora, to by ste
mali navstivit Daniela Guerbé. Ohrom-
ne priatelsky a otvoreny chlap z Gran-
de Champagne, evidentne milujuci
Zivot a jeho krasne stranky, mal skutoc- |
ny reSpekt, ked si mal zapalit oblube- |
nu cigarku v pritomnosti svojho riadi-
tela. Ten Anglican mu fakt nedovolil
fajcit. Ako sa v3ak prehlbovala debata
a Mr. Mytnik udrel na ceny, Daniel
nedbal zakazu, a ¢mudil ako lokomoti-
va a do toho dymu gulal anglicky ria-
ditel' o¢ami nad trufalostou obchod-
ného partnera zo Slovenska. Striktne
nesuhlasili s navrhovanymi cenami
a po polhodinovej prestavke a prepoc-
toch vyrukovali s cenami eSte lepSimi,
ako Sadko pozadoval. Nuz aj to sa
stava.

Ak ste venovali pozornost pred-
chadzajucemu spravodaju Testum
News, urcite ste zaregistrovali prezen-
taciu Cognac Meukow, patriaceho do
skupiny CCG. Samozrejme, Ze sme
tohto partnera Testum nemohli obist.
Claude Brugerolle potvrdil osobnu
prezentaciu v septembri a tym bol
uloha tohto mitingu splnena.

Vela srandy sme si uzili v stanku
Lheraud, kde bola nastupena komplet-
na familia na cele s robustnym prezi-
dentom Guyom Lheraudom. Medzi nimi
poletoval exportny manager Francois |
Rebel, starajuci sa o hosti z celého
sveta. Neviem, ¢im to bolo, ale ich sta-
nok bol v kuse plny. Sympaticky jav na
vystave, kde niektoré stanky zivali
prazdnotou. Francois bol vesely
spolocnik. Prijal podpichovacny tdn
nasej konverzacie a vracal nam bonmoty sp6sobom, vyvo-  projekt posunie do fazy expanzie do susednych krajin.
lavajucim miestami az huronsky rehot. No nerobte obchod Cognac AE DOR ma pekné portfolio, ale este chvilku si

s takym muzikom! pocka i Pierre Antoine Riviere, i my na zaciatok spolupra-
Veselo bolo i v stanku Frapin, kde doslo k burlivému  ce. Skor ¢i neskor sa to stane.
zvitaniu s ruskou obchodnou komunitou. Po My v3ak medzicasom budeme mat plné

ruky a hlavy prace, aby sme spracovali to, ¢o na

predstaveni projektu Testum, ktoré si zobral na VINE XPO



Vinexpe zacalo a verime, Ze sa
s konkrétnymi vysledkami
Coskoro stretnete v agenture
i na strankach Testum News.

Zaujimavé stretnutie nas
Cakalo v stanku Camus. Na
vystave Prowein v Diisseldorfe
sme spoznali mladého muza
menom Grosperrin s velmi
zaujimavou kolekciou cogna-
cov a na prekvapenie si tento
mladik pokojne vysedaval
v sidle Camus ako doma.
Dovod bol vsak jasny. Jean -
Paul Camus kupil pred mno-
hymi rokmi jednu znacku,
patriacu jeho otcovi, a teraz
sa spojili k spolo¢nému mar-
ketingu premium znaciek zo
sortimentu Camus a Grosper-
rin. Mimochodom, celu tuto
¢ast Camus biznisu ma pod palcom ¢len rodiny Camus
ktory doposial nebol tak na ociach - Philippe Camus. Pro-
jekt Testum v nom ziskal dalSieho zanieteného zastancu
a verim, Ze sa s tymto zaujimavym ¢lovekom Coskoro stret-
neme v agenture.

Na stretnutie sa osobne teSim i s prezidentom A. de
Fussigny. Pascal Garcia sa tu objavi urcite s razanciou jemu
vlastnou. Poletoval po stanku ako utrhnuty vagon a s pre-
hlfadom vybavoval niekolko klientov naraz. Nam to v3ak,
samozrejme, nestacilo, a tak sme napokon skondili v kli-
matizovanom saloniku v zazemi jeho stanku. Pekny kon-
cept, pekné vyrobky, deformované ceny, slusny marketing -
jednoducho priestor na jednania o spolupraci ako vysity.
Obojstranne sme si trafili na strunu a intenzita komunika-
cie po navrate z vystavy je dokazom toho, ze to obe strany
myslia s kooperaciou vazne. Nechajte sa prekvapit,
¢o vam prinesieme a na ¢om vam to prinesieme.
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Dalsie prijemné prekvapenie nas ¢akalo u Ménarda.
Tato mala rodinna firma z Grande Champagne, vedena
bratmi, urobila za posledné roky vyrazny skok vo vyvoji
designu svojich cognacov. Skutoéne pekné a ¢oskoro ich
u nas vystavime vsetkym vam na obdiv.

Kym ruski obchodnici v stanku Frapin urobili typicky
dojem, inak to bolo pri stanku Chateau Montifaud. Uz pred
piatimi rokmi sme na nich natrafili na vystave a nasledne
sme si prezreli ich vyrobu a pivnice nazivo v Petite Cham-

-

pagne. Velmi pekné sidlo. Vtedy nas vitala komplet rodina
od starého otca az po najmensie vnuca a nadejnu nevestu.
Tak sme si ich nazvali Rodinka. No a Rodinka zaangaZovala
muZika menom Sergej, ktory im radi, ako na trhoch Ruska,
Pobaltia a vychodnej Eurdpy. No a Sergej to “ponal” takmer
opacne a odhovaral Rodinku od priamej spoluprace. Dévod
bol prozaicky. Ked biznis dohodne on, ma svoju proviziu. Ta
mu vSak nepatri, ak Rodinka jedna priamo s nami. A je to.

Z iného sudka bol ¢lovek, o ktorom sme vela poculi
a mali sme moznost sa s nim pocas Vinexpo stretnut. Jouzas
Kabasinskas z Vilniusu (na fotke s manzelkou) je podobny
fanatik do cognacu ako my. Ur€ite si ho predstavime
blizSie v niektorom z dalSich spravodajov. Zatial' len uve-
dieme, 7e na SPZ jeho auta svieti napis COGNAC a na
manzelkinom aute FRAPIN.

Tohtorocné Vinexpo je uspeSne za nami
a teSime sa na nasledujuce v juni 2007.

H
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Béatrice Cointreau

Pravnucka Pierra Frapina.

Absolventka prava (fakulta Prava,
a Socialnych vied Parizskej univerzity).

Drzitelka diplomu americkej Cornell University.

Drzitelka diplomu, udeleného Wine Academy a Uni-
versity of Distilled Spirits.

Zena roka 2004 podla ¢asopisu Cigare and Co.

Marketingova riaditelka spolo¢nosti od roku 1984.

V sucasnosti je vykonnou riaditelkou Cognac Frapin
a Champagne Gosset.

Ekonomie

No a nevyuZit pritomnost tejto osobnosti na par
otazok by bol iste hriech. Co poviete?

Testum News: Dobry veéer Béatrice. Cognac aj rodi-
na Frapin maju skutoéne bohatu histériu. Co je tym mos-
tikom medzi minulostou a sucasnostou vo filozofii takej
firmy, akou rodinna firma Cognac Frapin je?

Béatrice: Struéne sa Ziada odpovedat - vyrovnanie,
alebo, ak chcete, balans medzi modernou a tradiciami.
Jeho zdkladom je reSpekt k tradiénym hodnotdm ndsho
domu cognacu a na druhej strane snaha o moderné
postupy najmd v marketingu a komunikdcii firmy navo-
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nok. Bez ich interakcie nie je moZné obstdt v tvrdej kon-
kurencii a napredovat tak, ako sa to dari ndm za posled-
né desatrocie. Nasi predchodcovia ndm zanechali krdsne
dedi¢stvo a na nds je, aby sme ho modernymi prostried-
kami zveladili. S radostou tak ¢inime.

Testum News: Chateau Fontpinot je nazov sidla
a rovnaky nazov zdobi i jeden z Vasich cognacov. Co zna-
mena Chateau Fontpinot pre Vas osobne?

Béatrice: Od mojich detskych liet aZ doposial je to
stdle dom, patriaci k nasej rodine a kazdé z 25 vnucat
nasledujucej generdcie si s reSpektom uZiva rodinné
pamiatky, zanechané v tomto dome mojimi rodi¢mi. Aj
Z tohto pohladu je pre nds ako rodinu mimoriadne déleZi-
té, aby si cognac na 100 % z jedného domu (single estate)
a 100 % z Premier Grand Cru neustdle zachovdval svoju
vynimoé¢nu kvalitu ako jeden zo symbolov tejto grandidz-
nej rodiny z najlepsej produkénej oblasti cognacu - Gran-
de Champagne.

Testum News: Styri ,C" - Cognac, Coffee, Cigar,
Chocolate. Nadherna myslienka. Aké je, alebo aké bude
skutoéné spojenie Styroch C?

Béatrice: V krdtkosti sa to dd zhrnut ako vychutnd-
vanie si jedla alebo aromatickych elementov s dérazom na



kvalitu. Mimochodom, toto spojenie som si dala paten-
tovat a v sucasnosti pracujeme na detailoch tohto kon-
ceptu. Kazdé ,C" predstavuje individudlny tovar, ale
v koneénom désledku je to prostriedok k chutovému
a ¢uchovému zdZitku. Mnohokrdt sa uz niektoré ,C" aj
v sucasnosti spdjaju. Urcite ste si dali k vasej Sdlke kdvy
kalistek dobrého cognacu. Osobne si neviem predstavit,
ako vychutnat kvalitnd cigaru bez méjho oblibeného
cognacu. No a ak ste eSte neochutnali kisok horkej
¢okolddy zapit malym duskom cognacu, tak ste prisli
o vela. V podstate je to jednoduché. Kombindciou chut-
nych a kvalitnych veci neméZete ni¢ pokazit. Naopak.
Kvalitou jedného ,C" umocnite kvalitu dalsieho
a vychutndte si ich v nddhernej kombindcii. Verim, Ze
“4 C" urobia prvé kroky na Slovensku v agenture Testum.

Testum News: Globalizacia - ohromny proces,
mnohokrat rucajuci tradicie a osobny pristup. Ako Fra-
pin &eli tomuto procesu?

Béatrice: Vynimoény sortiment cognacov Frapin
md specidlnu poziciu najmd na solventnych, bohatych
trhoch. Mladi ludia predtym, ako rozoznaju kvalitu,
kupuju skér znacku. S pribudajucim vekom zacnu sa
sustredovat na premium kvalitu v snahe dopriat si
nieco skuto¢ne dobré (cognac, ¢okoldda...).

Testum News: Sny su sucastou ludského Zivota.
Aky je Vas sen v obchodnom alebo sikromnom Zivote?

Béatrice: Ni¢ mimoriadne. V prvom rade mier
a pokoj, nasleduje zdravie, Stastie a uspech pre vset-
kych ludi, ktori ma obklopuju v oboch aktivitdch. To je
asi najdéleZitejsie a budem Stastnd, ak sa tento sen
napini. Urobim pre to vsetko, ¢o budem méct a zo vset-
kych sil.

Testum News: MdZe Vas nieco eSte skutoéne pre-
kvapit v biznise s cognacom?

Béatrice: Samozrejme. Inak by to bolo fddne az
smutné. Moja mama i otec sa neustdle nie¢o ucia
a maju uZ obaja cez 80 rokov. Ja sa teSim na vychovd-
vanie a vyucovanie novej generdcie, aby sa vedela tesit
a zaZivala prekvapenia kaZdy den v ich Zivote.

Testum News: A na zaver - aka je Vasa predpoved
pre obchod s cognacom na nasledujiucich 10 az 20
rokov?

Béatrice: Pozrite sa, cognac sa v nasSej rodine
vyrdba uzZ od roku 1270. Je to jednoduché. "Stary otec
vysadil vinice, syn destiluje a vnuk vie, pre¢o a ako
cognac konzumovat a preddvat.”
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Brillet

& nove vino zo stareho sveta

Brillet - Cognac &t vino

Tak zacina svoju prezentaciu najnovsi vinarsky
projekt na uzemi, ktoré dycha cognacom. Prvé reakcie
boli trochu rozpacité, ale ked' sa v tomto projekte spo-
jili firmy ako Remy Martin a Brillet, tak Zarty isli
nabok.

Brillet a Cognac

Brillet ako rodinna firma, ktorej korene siahaju az
do 17. storoCia, je znama ako vyrobca cognacu, pineau
i netradi¢ného hruskového likéru. Rodina p6sobi uz viac
ako 300 rokov v srdci oblasti Cognac - v najlepSich pro-
dukénych oblastiach Petite Champagne a, samozrejme,
Grande Champagne. Z jej bohatej historie si pripomenie-
me aspon niekolko vyznamnych udalosti:

1656 - je rok, v ktorom sa narodil Guy Brillet,
zakladatel rodinného majetku - farmy v Bois d"Angeac
v oblasti Grande Champagne.

1850 - Vibien Brillet - Siesta generacia pokracuje
v rodinnej tradicii, rozSiruje plochu vinic vo vlastnictve
rodiny, buduje nové pivnice na zrenie cognacu, rozsiruje
kapacitu distilérky v dedinke Graves na brehu rieky Cha-
rente. Tak boli polozené poriadne zaklady Domu Brillet -
Maison Brillet Dupuis 1850.

1920 - Raymond a Jean Brillet (J. R. Brillet), 6sma
a deviata generacia, dosiahli vyrazny uspech. Rodina
Brillet sa totiZ stala najvac¢Sim vyrobcom a predajcom
Pineau Des Charentes vo Francuzsku.

1985 - Jean-Louis Brillet, desiata generacia
pokracujuca vo viac ako tristorocnom rodinnom dedic-
stve, tradicii a know-how (savoir faire). Vyraba, destiluje,
kontroluje zrenie cognacu a predava ho po celom svete.

V jeho sortimente dominuju krasni zastupcovia sin-
gle cru cognacov (cognac z jednej oblasti) a v neposled-
nom rade vysokokvalitné zmesi cognacu z roznych
oblasti a Specidlne vina.

Maison Brillet je stale vo vylu¢nom vlastnictve
rodiny a dnes ho vedie osobne monsieur Jean-Louis Bril-
let. Od svojho zalozZenia v roku 1850 si udrziava renomé
zru¢ného vinohradnika a vyrobcu cognacu, pochadzaju-
ceho z jednej vinice a z jednej destilacnej davky (single
alambic cognac).

PouZivajuc len plody vini¢a z Petite a Grande
Champagne, z dvoch najlepSich produkénych oblasti,
kazdy z jeho cognacov zreje v dubovych sudoch po dobu
3 az 10 rokov, ak je hrozno z Petite Champagne, a 10 az
100 rokov, ak hrozno pochadza z Grande Champagne.
Nasledne sa plni do flia$ bez toho, aby sa tieto dve oblas-
ti mieSali, ¢o je v dneSnych Casoch v oblasti Cognac sku-
tocne neobvyklé.

Rovnakou raritou je velmi znamy hruskovy likér
Belle de Brillet, vyrobeny zo zmesi hruskovej Stavy
a Cognac Brillet. No a o najpredavanejSom Pineau des
Charentes sme sa uz zmienili.

Brillet si skuto¢ne pocinal a pocina brilantne.



Od cognacu k vinu

Prezident Jean-Louis Brillet je sucasne prezidentom
spoloCnosti La Maison des Maines, ktoru zalozil spolu
s Remy Martinom, jednym zo Styroch velkych bratov
(Hennessy, Martell, Courvoisier a Remy Martin).

Nosnou ideou projektu je ponuknut na trh unikatne
vina z oblasti Cognac. VSetci zainteresovani a okolnosti
znali vedia, Ze oblast Cognac je znama vyrobou vina,
avsak $pecialne uréeného na destilaciu a naslednu vyro-
bu vyzretého destilatu. | ked sa niektori mali pestovatelia
odhodlali k vyrobe vina a jeho priamemu predaju, tento
druh businessu nikdy nezaznamenal vyrazny rozmach.
Niektori pozorovatelia su toho nazoru, ze blizkost silného
vinarskeho regionu Bordeaux je nevyhodou pre produkciu
vina v oblasti Cognac. Su v3ak aj hlasy, podporujuce pro-
jekt aj napriek, alebo prave pre pretrvavajicu krizu pesto-
vatelov hrozna a vyrobcov vina v SirSom okoli Bordeaux.
Tato skutocnost sa vSak vznikom La Maison des Maines
moze zmenit. Spolo¢nost Maison Brillet je znama okrem
vyroby cognacu i vyrobou vina a Remy Martin ako jeden
z uz spominanych velkych bratov ma k dispozicii celosve-
tovu distribucnu siet, ¢o moéze byt tym bodom zlomu pri
uspeSnom umiestfovani vina z tohto projektu na sveto-
vych trhoch. V kazdom pripade je to zaujimavy pocin,
ktorého dalSie kroky budeme spolu s dalsimi zvedavcami
v tomto businesse pozorne sledovat.

La Maison des Maines definuje nasledovné zasady
svojej koncepcie:

- Hrozno sa pestuje na piatich druhoch vynikaju-
cich pdd v srdci oblasti Cognac.

- Dominantné odrody konceptu su Cabernet Sau-
vignon, Cabernet Franc, Merlot, Chardonnay, Sauvignon
(biely a Sedy).

- Vinice su zakladané s vysokou hustotou - viac ako
4 000 korenov na hektar.

- Obmedzena produkcia - v roku 2003 len 39 hek-
tolitrov z hektara.

- Ru¢né oberanie hrozna.

- Novy zavod na spracovanie hrozna a vyrobu vina
v tesnej blizkosti vinic.

Vsetky tieto principy uz dnes zhmothiuju nasledov-
né odrody:

- Merlot-Cabernet Sauvignon, pestovany na urod-
nych pddach severne od mesta Jarnac.

- Cabernet Sauvignon - Merlot, rastuci na vapen-
covej podde v okoli mestecka Segonzac.

- Merlot - pochadzajuci z tej istej oblasti blizko
Segonzacu.

- Sauvignon - pestovany na pdde s vysokym obsa-
hom véapenca v oblasti pri meste Jonzac.

- Chardonnay - ktoré rastie na vapencovej pode pri
meste Pons.

Co oblast, to pojem vo vyrobe cognacu. Nechajme
sa teda prekvapit tentoraz produkciou vina z tychto
oblasti.
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Bolo to v roku 1863, ked sa Antony
Hardy, gentleman z Londyna, usadil
v Cognacu a vhupol do obchodu s kvalit-

nymi vi!ami a destilatmi. Dnes, po piatich
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d milc dy 3tyl vo vSetkych svo-
putme do vsetkych Styroch kutov sveta.
Dnes, exportovany na vsetkych pat konti-
nentov, Cognac Hardy si chrani svoju
autenticitu k poteseniu skutoénych milov-
nikov cognacu.
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V' reportazi
z navstevy prezi-
denta agentury
Testum v Cogna-
cu sme sa s vami
J nepodelili o prijemny
zazitok, ktory na nas €akal na zaver prehliad-
ky v Camus. Cyril nam avizoval, Ze vyskusa nase
schopnosti, ale netusili sme, ¢o na nas caka.
Avsak podme pekne po poriadku.
Na dlhom stole v degustacnej Casti
prehliadky Camus boli pre nas
a nadu skupinku asi 10 obchodni-
kov z Azie a Skandinavie pri-
pravené degustacné pohare
s davkami Camus XO Supe-
rior, XO Borderies a XO llle
de Ré. To ako Startovaci
balik. Nasledne sme sa presu-
nuli k prednej Ccasti stola
(mimochodom, ta ozruta mala
asi 10 metrov). Kazdy z nas
hladel na S3tyri degustacné
pohare, do polovice naplnené
cognacom a manager pre von-
kajsie vztahy Camus, p. Francois
Bernard, na nas spustil: ,Vazeni
pani - az

SVOjlf”mgrs; blendri zo Slovenska

teraz som si uvedomil, ze tam fakt nebola Ziadna Zena -
v pohdroch mate rovnaké mnozstvo cognacu z oblasti Fins
Bois, Borderies, Petite Champagne a Grande Champagne.
VaSou ulohou je namieSat si vlastnu zmes z tychto davok,
vyznacte na prilozenom harku zastupenie kazdej z oblasti,
ktoru pouzijete, v %. Ak tuto zmes zaregistrujete v knihe,
obdrzite etiketu, vpiSete do nej zloZzenie zmesi, nazov, kto-
rym zmes oznacite a potom si vlastnorucne naflaskujete vas
vytvor priamo zo sudov, uloZenych v rohu miestnosti."
Chvilu sme na seba hladeli, ale netrvalo dlho a borili
sme nosy do Styroch pohdarov v snahe rozhodnut sa a odliat
z nich urditu davku do pripraveného pohara, ktory bol urce-
ny na mieSanie zmesi. V. mihu ste mohli vidiet, ako sa 10 roz-
jarenych obchodnikov meni na zanietenych mastrov blendrov,
sustredene sa venujucich svojmu zodpovednému remeslu.



namiesajte si . zmes

Svoju

Cyril bol ako vzdy zvedavy, a tak som mu pod dohla-
dom jeho otca Jean-Paula z podobizne za mnou predstavil
svoje dielo, ktoré kvalitou a premyslenym marketingom
prevalcuje trhy v strednej a vychodnej Eurdpe.

Na&s prezident sa neokunal a ako prvy registroval
svoju zmes do knihy. Nasledoval proces, odborne zvany
bottling, nalepenie etikety a kone¢na Uprava zmesi.

Nasledoval ho Sadko Mytnik a nemozno nespomenut
jeden moment, ked v3etci blendri zatajili dych. Z odmer-
nych valcov bolo treba preliat zmes s pomocou lievika do
mieSacej nadoby s uzkym hrdlom. Sadko ignoroval lievik
a s vystretymi rukami bez zavahania prelial svoju zmes do
mieSacej nadoby. Roztrasené ruky ostatnych blendrov sa
po tomto vykone roztriasli eSte viac. Ruzovy panter az
zbronzovel od hnevu, ze jeho vplyv na nas nebol az taky
zhubny. Tymto nazvom sme oznacili fahké ruzové vino,
podavané k obedu a k veceri pocas celej doby nadej misie.

Po dlhom vahani som svoju zmes i bez ochrany
autorskych prav zveril do databazy Camus a presunuli sme
sa do miestnosti, kde cely proces koncil. Fotka na zaver
sved¢i o celkovom viac ako dobrom pocite z vykonanej
prace v pozicii blendrov zo Slovenska tak, ako ho demon-
Struju monsieur Bilik a monsieur Mytnik.

Vecer na Chateau de Plessis sa moze zacat.
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| ked' to meno tohto domu cognacu
nenaznacuje, mame do ¢inenia s dyna-
mickym severnym vetrom, ktory dovial do
Cognacu dvoch zaujimavych muzov.

V junovom vydani Testum News sme priniesli strucny
profil vyrobcu cognacu, ktorého materska spolocnost je
v sucasnosti z krajiny vychadzajuceho sinka. Dnes sa
pozrieme na dalSiu raritku - dom cognacu, ktorého maji-
telia maju svoje korene na severe Europy. Popularita
cognacu v tejto Casti nasho kontinentu vyprovokovala
zaCiatkom minulého storo¢ia dvoch muzZov k presunu
z chladného severu dolu na juh, presnejSie na juhozapad-
né pobrezie Francuzska.

Podme v3ak pekne od francuzskeho Adama. Prvé
kroky domu Dupuy na katastralnom Gzemi Cognac urobil
August Dupuy v roku 1852. Viedol si dobre, polozil zakla-
dy domu, ktory sa mal ¢ulo k svetu a po dobre vykonanom
diele odovzdal svoje zezlo Edmondovi Dupuy v roku 1895.
Ten pokracoval v zacatom diele svojho predchodcu, az kym
ho neovanul severak z Norska. Ten dofical do oblasti v roku
1905 a znamenal zmenu v dome. Privial totiz dvoch panov
- Peter Rustad a Thomas Bache-Gabrielsen zahlasili pri-
chod do Cognacu a vstup do domu Dupuy. A Bache-Gab-
rielsen nevystupil dodnes.

Obaja gentlemani pokraco-
vali vo vyrobe cognacu Dupuy tak,
ako slubili Edmondovi, ked pre-
brali dom do svojich ruk a popri-
tom vyvinuli novu znacku. Svoju
vlastnu nazvali (ako inak) Rustad
& Bache-Gabrielsen. Cognac
z Osla bol na svete.

Po smrti svojho spolocnika
pana Rustada sa stal Thomas Gab-
rielsen jedinym majitelom spoloc-
nosti a viedol firmu s pomocou
svojho starSieho syna Reného. Od
roku 1942, kedy Thomas Gabriel-
sen navzdy opustil tento svet,
pokracoval René v businesse
a viedol firmu neuveritelnych 50
rokov. Jeho najstarsi syn Christian
Bache-Gabrielsen sa zapojil do
prace v rodinnej firme v roku
1968 a dodnes ju osobne riadi.
Vydatne mu v tom pomaha Jean-
Philippe Bergier - cellar master,
Clovek, ktory v nas dokazal prebu-
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dit tu pamatnu iskierku zaujmu
0 cognac, z ktorej sa rozhorel
plamen Testum do dnesnej
podoby.

Firma je stale vo vlastnic-
tve rodiny, ktorej uz Stvrta gene-
racia nasledovnikov pokracuje
v tradicii vyroby znamenitych
cognacov a je pripravend odo-
vzdat toto dediéstvo dalej. Dalsi
¢len rodiny - Hervé Bache-Gabrielsen je vydatnym pomoc-
nikom svojho otca Christiana i Jeana-Philippa a je prisfubom
zachovania rodinnej tradicie s novou energiou. Nova kolek-
cia vyrobkov Bache je toho najlepSim dokazom.

Od svojho vzniku v roku 1852 maju vedenie i pracov-
nici firmy jednotny zaujem - povysit vyrobu cognacu na
umenie a pretavit ho do rastucich predajov na zahranic-
nych trhoch. Spoloénost Dupuy pontka dobré vyrobky
a kvalitné sluzby, ktoré su od pociatku najvysSim princi-
pom firmy. Dupuy pouziva obe najlepSie produkéné
oblasti - Grande Champagne i Petite Champagne a tak-
tiez trochu Fins Bois. Vysledok je viac ako zaujimavy.
Jean-Philippe Bergier je skutony umelec, ¢o ocenite
pri mladych cognacoch z domu Dupuy, ale, samozrej-
me, i pri degustdcii starych zmesi, ktoré si prekvapu-
juco svieze a pritom jemng, elegantné.

A potom, Ze severny vietor je kruty...
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