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a ceste za poznanim cognacu sa iste vynori mnoz-

stvo otazok a my sa pokusime dat na vSetky vycer-

pavajice odpovede. Budeme sa postupne venovat
oblasti Cognac, mestu a podrobnejsie vSietkym detailom
vyroby tohto carovného napoja. Na uvod sme vybrali
esenciu otazok, ktoré si asi poloZi vacsina z terajsich alebo
budicich konzumentov a tu st odpovede.

Co je cognac?

To su v skuto€nosti tri otazky v jednej. Cognac je mala
presne urfena oblast na zapadnom pobrezi Francuizska, vind-
ca sa v podstate od La Rochelle nadol k ustiu rieky Gironde.

Cognac je tiez hlavné mesto oblasti a lezi priblizne
v jeho geografickom strede. A samozrejme, cognac je
i nazov jedného z najlepsich destilatov na svete.

Musi sa cognac vyrabat v oblasti Cognac?
Ano. Cognac sa musi vyrabat z hroz-
na a vina dopestovanom vyhradne
v Siestich okresoch oblasti:
Grande Champagne, Petite
Champagne, Borderies, Fins
Bois, Bons Bois a Bois
Ordinaires. Musi sa desti-
lovat v tradi¢nom pri-
stroji typu ,Charentais”
a nechat lezat minimal-
ne dva roky vo vyme-
dzenej oblasti.

Je cognac
brandy?

Kazdy
cognac je bran-
dy.. Ale nie
kazdé brandy
je cognac.

Aky je rozdiel medzi brandy a cognacom?

Nazov ,brandy" sa skor vztahuje k procesu ako k napo-
ju. Pochadza z holandského ,brandewijn" alebo ,burnt
wine" VSeobecne, akykolvek alkohol vyrabany fermentaci-
ou a naslednou destilaciou ovocia alebo Stavy z ktorejkol-
vek oblasti sveta sa m6zZe nazyvat ,brandy".

Na druhej strane cognac sa méZe vyrabat len z hroznového
vina. MoZe pochadzat jedine z vymedzenej oblasti Cognac a na
na rozdiel od inych ,hroznovych brandy” sa destiluje dvakrat aby
ziskal jemnost a intenzitu chuti a arom typickych pre cognac.
Existuju prisne pravidla, zabezpecujuce destilaciu tak, aby skon-
Cila pred 1. aprilom v roku nasledujicom po zbere hrozna.

Ma cognac roc¢niky tak ako vino?

Ano, ale nereprezentuju kvalitu cognacu.

V skutocnosti su vsetky velké znacky cognacu kom-
plexnou zmesou niekedy az 200 druhov rozlicnych cogna-
cov rézneho veku a ¢asto z roznych produkénych oblasti.

Zreje cognac vo flasi tak ako vino?

Hned po druhej destilacii sa surovy cognac umiestiuje do
sudov vyrobenych z dubov z oblasti Limousin alebo Troncais. Tu
zreje niekedy az dlhé desiatky rokov. Potom sa cognac skladu-
je vo velkych sklenenych flasiach (demizonoch), kde zrenie
nepokracuje az pokial sa cognac nestane sucastou zmesi. Priro-
dzene, cognac ako ostatné druhy liehovin nezreje vo flasi.

Pre€o sa mieSa cognac z roznych okresov?

Kazdy z okresov je definovany typom pody a kraji-
ny, ktora dava svoju individualnu pecat cognacu, ktory sa
tam vyraba. Tradi¢ne sa vytvaraju velké cognacy vyberom
najlepSich vlastnosti z kazdého okresu a tym sa ziskava
harmonia chuti a arémy. Je skuto¢ne len velmi malo
.single cru” cognacov (z jedného okresu), ktoré sa vyra-
baju z vina vyrobenom len v jednom okrese a mézu byt
vysoko hodnotené.



Uz dIhé storocia je cognac v srdci
historie Franciizska a v srdciach mnohych
rodin. Mnohé generacie si odovzdavali
z otca na syna poklady ich dlhoroénych
skuiisenosti a tisice malych tajomstiev ktoré
zmenili vyrobu cognacu z remesla na umenie.

Ako plynul cas, tradicie sa obohacovali. Zavadzanim
modernych technik spojenych s dynamickym a pokracujucim
hfadanim novych trhov sa minulost a sicasnost zjednotili.

| napriek tomu hlavné zasady zostali také isté ako u ich pred-
kov: dosiahnut ciel' s Charente eaux-de-vie mieSanim v zlatej har-
monii s vyrobkami z rznych lokalit a roénikov v zaujme zvyraznit
najjemnejie vone a tym vytvorit cognac vynikajucej kvality.

Vo vlhkom 3ere pivnic, s¢ernetych plesnami Zijucimi z vypa-
rov liehu sa odohrava zahada dozrievania cognacu sezonu ¢o sezo-
nu, rok ¢o rok.

a Cira, bezfarebnd eau-de-vie vychadzajuca z destilacie spolu

s jemnou vonou zovretého vina musi zostarnut, dospiet,

dozriet; musi jej byt dovolené rozvinit svoje vrodené kvality.
Tento proces dozrievania starnutim sa uskuto¢niuje len v sudoch, ktoré
maju dlahy nastiepané zo srdca storoénych dubov z lesov Limousine
alebo Troncais v strednom Franctzsku. Drevo a cognac sa tym intim-
ne zblizuju, drevo ponuka svoj tanin, brandy vdychujuc akoby Zivot do
porovitého povrchu dreva. Cognac po troche naberd zlato jantarovu
farbu, jeho aroma sa obohacuje mnozstvom neopisatelnych nuansi.

V procese starnutia sa zniZuje obsah alkoholu a vyparovanim
sa straca i Cast obsahu: vyparovanie, ktoré je také dolezité pre zle-
pSenie cognacu sa najpoetickejSie oznacuje ako ,Anjelsky podiel”,
sluzi ako potrava pre plesne ktoré zacierfiuju steny a stropy pivnic
a rozSiruju sa v Paradise, kde su loZzené najstarsie cognacy.

Takto pocas generacii sa mlada eau-de-vie pripaja k ich
posvatne] trpezlivosti v tomto pokojnom dtocisku, v polozabudnu-
ti, postupne pohlcujicom zasoby zrejuceho moku, do rozsahu
v ktorom sa zbavujeme znaného mnoZstva rozdielnych kvalit,
kazdej z nich originalnej a unikatnej.

Od lisu az po plniacu linku je tato premena dlhy a jemny pro-
ces; reSpektujuc pravidla starého remesla, ¢lovek stvoril cognac
a Uprimne povedané, v tomto ohlade vykonava jednu z najkludne-
jSich profesii na svete.

VSetko zaCina s prvymi zlatymi a Cervenohnedymi odtiefimi
jesene. Po celom regione Charente sa plnia koSe zberatov hrozna
strapcami bieleho vini¢a, ktorého zakladné odrody nesi mend Ugni
Blanc, Folle Blanche a Colombard. Od srdca regiénu Champagne okolo
mesta Cognac az po pobrezné ostrovy Atlantiku len sedem okresov ma
pravo vyrabat cognac. Su zatriedené podla doleZitosti nezmenenej od
18 storocia: Champagne (Grande a Petite) na Cele zoznamu, najjem-
nejie a najstylovejie, kvetinova Borderies v strede a potom nasledu-
ju rozne Bois, menej charakteristické a nie tak prepracované.

Zanedlho po zbere sa ziskané biele vino destiluje v tradi¢nych
Charente aparatoch prastarou dvojitou destilaciou v dvoch fazach:
Len stredna cast z prvej destilacie sa uchovava pre druhu Cast a tu
sa znovu oddeluje prvy a posledny vystup na dalsiu destilaciu
a staca sa len stred ktory predkovia vyrobcov oznadili ako ohniva
.dusa” vina.

Nasledujuca Uloha je nechat potom tento mlady a prchky
cognac zriet v optimalnych podmienkach, dospiet v plyniicom
Case, ktory jediny vie ako sa sniibi bezfarebny cognac so staruckym
dubom. Musime sa naucit ¢akat na spravny ¢as a pritom starostli-
vo sledovat rozliéné stupne zrelosti ndsho cognacu. Potom pricha-
dza ¢as na mieSanie, kedy Master Blender musi uplatnit svoj
talent, zru€nost a znalosti zozbierané zo skusenosti celych genera-
cii v zdujme najst rozumny vyber z eaux-de-vie z rozliénych loka-
lit a roznych zberov, harmonicky ich kombinovat do zvy3enej pri-
rodnej aromy cognacu a uspokojit tak poziadavky konzu-
mentov.

Takto ziskané zmesi sa
potom vracaju este raz do svo-
jich pristavov dubovych sudoy,
tu spocivaju ¢asto mnoho
rokov, no diskrétne su sledova-
né vo svojom vyvoji ochut-
navacmi. '

AZ pride den, kedy e
cognac musi opustit pokoj- )
né ticho storoénych pivnic
aby pokracoval cez rozliéné fil-
tratné a plniace zariadenia
modernej vyroby. e

Zaverom, tento > &

4 Jd\
rostlivostou a pokojom
v srdci Charente opusta

skvely  chef-d ouvre
vyrabany otcom pre

sklady pre Coraz vacsi poZitok
znalcov na celom svete.

syna s laskavou sta-

Santé, priatelia cognacu!



ognac je oblast, Cognac je

mesto v srdci  oblasti

a Camus je rodina v srdci
mesta - rodina cognacu. Pred 150
rokmi Jean-Baptiste Camus zalozil
«La Grande Marque" (Velka znacku)
ako vyzvu proti zavedenému poriad-
ku tradi¢nych domov cognacu a uz
jeho pat generacii v tejto vyzve
pokracuje. Jeho snaha bola jednodu-
cho urobit velky cognac. Miera jeho uspechu je jasne viditelna. Dnes
je Camus stale rezolitne nezavisly, svetovy lider v sektore premium
kvality a piaty najvacsi vyrobca cognacu na svete. Camus ma neods-

CAMUS

rodina

Ak mesto Cognac reprezentuje geografické a duchovné cen-
trum regionu s rovnakym menom, tak Camus je skutoéne v srdci
Cognacu. Vedenie spoloénosti Camus s ich tradiénymi pivnicami naj-
dete len niekolko krokov od Namestia Francoisa I. v centre mesta.

Dnesny master blender sa tiez vola Jean-Baptiste Camus,
pra-pra-vnuk zakladatela, ktory osobne ochutnava a vybera
kazdy cognac, ktory nesie meno rodiny. Dohliada na konecné
.manzelstvo" (marriage), kde sa spaja cognac rozdielneho veku
a z rozdielnych oblasti vo velkych dubovych nadobach a nechaju
sa jednoducho ¢asom dozriet do perfektnej harmonie.

Camus vyberal vina na destilaciu od veducich pestovatelov
v regione pocas celych generacii. Ale navySe, Jean-Baptiste, jeho
brat Cyril a ich otec Jean-Paul maju v3etci svoje domy a vinice

nezavislost), tradicia, kvalita, inovacia

kriepitelni svetova reputaciu
dokonalosti svojho sortimentu,
ktory ziskal mnoho oceneni.
Vyrobkov, ktoré vyjadruji podsta-
tu zakladajucich principov cogna-
cu Camus - nezavislost, tradicia,
kvalita a inovacia. Dnes tieto
principy pomahaji viest spoloé-
nost a zabezpefuju, ze Camus
zostava pravdivy vo svojom pre-
mium dediéstve, neustale hlada
moznosti uviest svoj svet uznavanych cognacov na nové vdacné trhy.

Cognac Camus

Zmes tradicie a kvality
amus je najvacsi nezavisly, rodinou vlastneny a riadeny dom
cognacu. Camus zostal ako jediny z velkych domov cogna-
cu, kde majitelia osobne dohliadaju na vlastné vinice.

Toto je len jedna z mnohych tradicii ktoré sa datuju spat

do roku 1863 kedy mlady Jean-Baptiste Camus vytvoril spojenie
malych vlastnikov vinic ako vyzvu proti zavedenému poriadku
velkych domov v oblasti. O niekolko rokov neskor skupil svojich
partnerov aby skoncentroval vyrobu a predaj
velkych cognacov pod menom Camus. Dom
Camus sa narodil.

-

il

v oblasti Borderies hned za Cognacom
kde kombinaciou jemne zvinenych kop-
cov a tmavej ilovitej pody vyraba sa
najsilnejSi a najvonavejsi zo vsetkych
cognacov.

Stale nezavisly je Camus znamy
ako jeden z vynikajucich vyrobcov pre-
mium cognacov, ktory vyhral Styri
zlaté medaily na International Wine
and Spirit Competition v Londyne:
jedna zlatd medaila vzdy ked sa ich
cognac sutaZe zUcastnil. Tri ocenenia ako ,Najlepsi cognac na
svete" boli na tej istej sutazi udelené cognacom Camus.

Dnes sa prisne sleduje kazdy krok cognacov Camus na dlhej
ceste z vinice az do CaSe, tak ako sa sledoval kazdy den uz tak-
mer 150 rokov.

Vivre la différence!

Preco je Camus zvlastny?
Preco hovorime ,VIVRE LA DIFFERENCE" namiesto ,VIVE
LA DIFFERENCE"? Rozdiel sotva zretelny ale je zamerny.
S Camus je to skutoéne iné a aby ste to ocenili, musite to
zazit.
Zazit rozdielnost pre rodinu Camus znamend
udrzat jej nezavislost a silné rodinné tradicie, ktoré s



zakorenené v urodnej pdde vokol mesta Coganc. Nekompromis-
ny zavazok vyrabat najjemnejSi cognac na svete tak ako to
rodina robila kazdy den pocas piatich generacii.

Zazit rozdielnost pre cognac Camus znamena starostlivo-
st a mimoriadnu pozornost venovanu kazdému kroku na ceste
z vinice po pohar. PoteSenie, vysledkom ktorého su nielen oce-
nenia zbierajuce cognacy, ale odraza aj mnohorakost sortimen-
tu. Ruéne bruseny Baccarat kryStalovy decanter pohodine sedi
na pulte vedla pozlateného Limoges porcelanu a elegantne;j,
pre zeny tvarovanej Joséphine.

Zazit rozdielnost pre znalcov Camus znamena jednoducho
ocenit kvalitu, Styl a poteSenie, ktoré Camus cognacy mézu pri-
niest pre nich osobne alebo pre ich blizkych v podobe daru.

Zazit rozdielnost pre Camus novicov znamend prvy hit
cognacu Camus a poznanie, Ze tu je skuto¢na radost ktora sa da
vychutnat teraz aj v buducnosti.

Ak chcete zazit rozdielnost Vly, preo neocenite Camus
z prvej ruky priamo u nas v Cognacu? Stretnite sa s ¢lenmi rodi-
ny Camus, navstivte nase vinice, distilérky a pivnice, prezrite si
sidlo vedenia a objavte historické mesto.

Cognac Camus

Duch dneska

Ked Jean-Baptiste Camus
zalozil Dom Camus v roku 1863, bol
zalozeny na c¢tyroch klucovych
principoch: nezavislost, tradicia,
kvalita a inovacia.

Po pat generacii ale aj o tak-
mer 150 rokov neskdr su tieto
hlavné hodnoty stale oporou kaz-
dého aspektu Rodiny Cognacu,
davajuc jej neodskriepitelnu pozi-
ciu na vysoko konkurenénom glo-
balnom trhu.

Cognac Camus sa predava vo viac ako 140 krajinach,
50 leteckych spoloénostiach a je popularny medzi nakupcami
v duty free po celom svete. Celosvetovy trh cognacu predstavu-
je okolo 120 milonov flias a Camus je piaty najvacsi vyrobca.

Vo vézbe na principy kvality sa Camus vZzdy zameriaval na
vyrobky vyssieho stupria (VSOP a vyssie) s viac ako 80% doda-
vok v tejto kategdrii v porovnani so 42% priemeru v cognaco-
vom priemysle.

Skoré pochopenie prileZitosti, ktoré poskytoval obrovsky
narast medzinarodného cestovania viedol Camus k vytvoreniu
Specifickych produktov a distribucnej stratégie pre tento sektor.
V duty free predaji a v predaji na palubach je
Camus hodnoteny ako ¢€islo Styri vo svete.

Na dovazok, Camus bol pionierom v pouZiti

il

Specialnych baleni a daréekovych
decanterov ako Baccarat krystal a
Limoges porcelan. Dodnes su
tieto zberatelské polozky stéle
velmi oblubené.

Camus pokracéuje vo vytva-
rani vyrobkov, ktoré su zname
ako vyrobky ,Novej Generacie",
ako Joséphine, vobec prvy cognac
Specialne navrhnuty pre zeny.
Kombinaciou vyberanych zmesi, oci pritahujicim balenim
a Stylovej flaSe menia vyrobky ,Novej Generdcie” zvycajny
imidZ cognacov a uvadzaju cognac Camus novym konzumen-
tom na celom svete.

CAMUS

Laska, Zivot a cognac
ognac Camus je jedno z najvacSich poteseni na svete.
Kazdy napoj moze byt vypity na dusok, pomaly vychut-
navany, no bez ohladu na spdsob konzumacie by mal
poskytnut potesenie.

Zazitok s Camus zaéina vo viniciach s hroznom, pokracu-
je lisovanim a fermentaciou, dvojitou destilaciou, dvomi rokmi
zrenia vo francuzskych dubovych sudoch a konéi v pivniciach
(chains) ,manzelstvom" - nadovietko dolezitym miesanim
takmer 200 réznych cognacov.

Viysledok je to, ¢o Jean-
Paul Camus opisuje ako ,boZsku
symfoniu chuti", zloZzenu z roz-
licnych nét, vratane nepolapitel-
ného rancio* ¢o spolu dava
zvlastnost cognacov Camus.

VZHLAD - jemne dubovy
a jantarovo teply z Grande
a Petite Champagne

VONA - kvetinova, sladky buket z Borderies

CHUT - vyzretost zeme a telo z Fins Bois a Bons Bois

Kazdy vyrobok Rodiny Cognacu je ovocim piatich genera-
cii skusenosti, zru€nosti a radosti dnes zosobnenej v osobe Mas-
tra Blendra Jean-Baptiste Camus.

Kazdy cognac Camus je osobnym dielom a je tu aby bol
s poteSenim vychutnany.

*Rancio - miestny nazov pouzivany pre vynimocne
jemnu zmes arém a chuti, ktora je unikatna pre staré cogna-
cy. Pripomina staru kozu, prezreté banany, Sampinidny, ore-
chy, zrelé a susené ovocie. Nazov sa da prelozit ale chuft,
ktoru raz zazijete, je nezabudnutelna ako
charakteristicky podpis dobre vyzretého
cognhacu.




Narodeny 27. januara 1971, vyStudoval Grand
lebrun School v Bordeaux, kde dosiahol stupen Bakalar
pred tym ako odiSiel do Babson College v Bostone na
ktorej ziskal BSc stupen v odbore manazment.

Azia bola velmi dlho vyznamnym trhom pre Camus
a Cyril skombinoval svoju zalubu v jazykoch a cestova-
ni pocas $tyroch rokov stravenych v Cine ako Trade
Relations Director so sidlom v Pekingu.

Vratil sa v roku 1988 spolu so svojou ¢inskou
manzelkou lIsabelle, aby prevzal poziciu Development
Director s pridanim funkcie Marketing o rok neskor a od
roku 2000 je v rade riaditelov. V sucasnosti je preziden-
tom spolo¢nosti Camus.

Ako riaditel marketingu a vyvoja sa Cyril sustredil
na globalne marketingové a predajné aktivity spoloc-
nosti. V jeho zodpovednosti bolo i riadenie programu
vyvoja vyrobkov zahriujuci sortiment ,New Generation”.

Cyril a Isabelle su tiez zodpovedni za inu ,Novu Generaciu" buducnosti Rodiny Cognacu spo-
jenu s prichodom ich syna Ryana v roku 1999.

Cyril hovori franctizsky, anglicky a ¢insky (Mandarin Chinese).

Jean-Paul je pravnuk zakladatela a tak predstavuje Stvrtu generaciu Rodiny Cognacu, ktora
si za svoj pracovny zivot zvolila Camus.
V sucasnosti je predsedom dozornej rady, ktora dohliada na strategicky vyvoj cognacov
g Camus, a v rokoch 1977 - 2000 bol prezidentom
a generalnym riaditelom s celkovou zodpovednostou
za denno-denny chod spolo¢nosti.

Jean-Paul sa narodil v Cognacu 13. juna 1945,
ozenil sa s Christiane v roku 1967 a ma dvoch synoy,

mmm  Jecan-Baptiste a Cyril, ktori sa obaja rozhodli pre Rodi-
nu Cognacu.

Po obdobi mladosti v regiéne nastupil na Notre-
Dame Institute v Cognacu kde ziskal titul bakalara,
Studoval v Anglicku a v Nemecku aby sa potom pripo-
jil k firme v roku 1970.

Rodinné sidlo stoji vo viniciach v oblasti Borderies
hned za mestom Cognac a zivot tu strdveny v nom
vyvolal zaujem a lasku o vidiek, Zivotné prostredie
a divocinu. Jeho konicky su turistika a polovacky.

Jean-Paul hovori francuzsky, anglicky a nemecky.




Sucasny Camus Mas-
ter Blender, zodpovedny za
vinice, vyrobu vina, desti-
laciu, zrenie a mieSanie.
Jean-Baptiste bol obdaro-
vany vrodenou laskou
k vidieku a porozumenim
prirode.

Narodil sa 29. no-
vembra 1969 v Cognacu,
Studoval nedaleko v St.
Genis na St. Antoine Agri-
cultural College odbor
vinohradnictvo a vyrobu
vina. Za ucelom zlepsenia
znalosti angli¢tiny praco-
val Sest mesiacov na farme koni vo vnutroze-
mi Australie.

Vratil sa a pripojil sa k Rodine Cognacu
v roku 1988 ako spravca majetku so zodpo-
vednostou za rodinné vinice. V roku 1992 sa
stal Cellar Master (pivniény majster) a o tri

Francois Bernard

Manager vonkajsich vztahov pre Camus,
Francois je dlhé roky v spolo¢nosti a je velmi
dobry velvyslanec znaCky na celom svete
a povazuje sa za Cestného ¢lena Rodiny Cognacu.

Narodil sa v Bordeaux, juzne od oblasti
Cognac 26. juna 1953, titul bakalara ziskal na
French School v Londyne. Do Camus nastupil
v roku 1974 ako Account Manager (hlavny
uctovnik) a neskor ako Area Sales Manager.

V roku 1988 ho poziadal Jean-Paul
Camus aby prevzal ulohu vo vonkajsich vzta-
hoch, ktoru prijal pretoze ,to vyzeralo, ze to
moze byt zabavné, s Castym cestovanim®
O viac ako desat rokov neskor stale veri, Ze sa
v oboch predpokladoch nemylil.

roky neskdr manager
pre destilaciu. V roku
2000 sa stal ¢lenom
rady riaditelov (vykonny
vybor). Viac ako desat
rokov zdokonaloval
svoje skusenosti v mie-
Sani zmesi. Camus
Cuveé, zmes s jeho pod-
pisom, demonstruje jeho
talent v pretransformo-
vani jednoduchého bie-
leho vina na najjemnejsi
cognac na svete.

Ako ¢len piatej
generacie, Zenaty od
roku 1995 s Laurence, pokracuje Jean-Baptis-
te vo velkej rodinnej zalube pre polovacky. Je
Master of Hounds (majster polovnickych psov)
a prezident Rallye d'Uffaut.

Jean-Baptiste hovori
a anglicky.

Jean-Baptiste Camus

francuzsky

Okrem svojho cestovania je Francois
zodpovedny za organizovanie vzdelavacich
a tlacovych navstev v Cognacu pre média
z celého sveta, kedy sa moéze s novinarmi
podelit so svojim nadSenim pre Camus - pre
cognac aj rodinu. Zohrava tiez veducu ulohu
v rozli¢nych sponzorskych aktivitach spolo¢-
nosti ako napr. Chaine des Rotisseurs ale
hlavne v charitativnych akciach pre
UNESCO.

Francois je Zenaty, s piatimi detmi a svo-
jimi konickami ako hudbou, jachtarstvom
a fotografiou.

Francois hovori francuzsky, anglicky
a Spanielsky.

ok




Cuvée

Cognac vlastnej triedy. Zmes ktoru podpisal
Jean-Baptiste, alebo ,Cuvée"” z Grand Champagne
a Borderies cognacov. Prezentované v Specialne
navrhnutej flasi.
Vzhlad - svetlo jantarova farba so zlatymi odtienmi
Vona - bohata a komplexna, jemne fialkova
s podtdnmi gastanu
Chut - vydatnd, okrtihla a méakka s dlhym,
vyrovnanym zaverom

il

Grand VSOP

Zmes 50 cognacov zo vSetkych hlavnych okresoy,
prezentovany v ocenenej flasi. NajlepSie predavany
cognac od Camus, popularny v Azii a medzi cestova-
telmi na celom svete.

Vzhlad - tmavo zlaty s naznakmi ohnivo Cervenej

Vona - ovocna s podtonmi lieskovych orechov
a mandli
Chut - plna, pritomnost duba vybalancovana

korenistymi stopami, naznak vanilky



XO Superior

Tato ocenenia vyhravajica zmes viac ako 150 kvalitnych
cognacov zo Styroch hlavnych okresov je jednym z velmi
mala XO ktoré obsahuje vysoky podiel cognacov z Borde-
ries. Prezentovany v zvlastnom kryStalovom decanteri.
Vzhlad - jantarova farba s tiefmi zlata a mahagonu
Vona - ovocna s podtonmi lieskovca a susenej slivky
Chut - plna, ovocna, vybalancovana orechovym
Jrancio”, stopy vanilky

il

Napoléon

NajpredavanejSi napoleon cognac na svete, tento
cognac, zmes viac ako 100 vybornych cognacov z pia-
tich hlavnych okresov vyhral zlati medailu na Inter-
national Wine and Spirit Competition v roku 1989.
Vzhlad - stredne jantarovy s odtienmi zlata

Vona - plna a vonava s komplexom arom suse-
ného ovocia a podtonmi cédrového dreva
Chut - plng, silné rancio s uspokojujucim,

suchym koncom



Extraordinaire

Vyhlaseny za ,NajlepsSi cognac na svete” v roku 1999 na International
Wine and Spirit Competition. Jean-Paul Camus vytvoril Extraordinaire
zo 150 réznych cognacov s vysokym podielom Borderies z jeho vlast-
nych vinic. Vo svojej vlastnej triede medzi XO a Extra, prezentovany
v decanteri z kryStalového skla Cistého a sucasného dizajnu.
Vzhlad - jantarovy, s tmavymi a kmitajucimi odtenmi zlatej

Véna - plna a komplexna, rovnovaha duba a cigarovej krabice
s podtonmi mandli

Chut - komplexnda rovnovaha suseného ovocia, cédrového dreva
a medu

Borderies XO

Jediny premium single cru cognac len z okresu Borderies: pozostava

vyluéne zo starych cognacov z Jean-Paul Camus vinic v okrese

Borderies, ktory je znamy produkciou najvzacnejSich a najaromatic-

kejSich cognacov.

Vzhlad - jantarova farba, prechadzajuca do pritazlivo tmavého medu

Véna - velmi kvetinova, s koncentraciou fialiek, podtonmi
lieskovcov a stopami vanilky

Chut - ovocna vyrovnana jemnou pritomnostou taninu, mierne
dubové tony s pridavkami korenin, pretrvavajuca Cerstva
chut na konci

Josephine

Prvy z ,Novej Generacie” cognacov a vobec prvy vytvoreny Special-
ne pre Zeny. Lahodnd a jemna zmes premium cognacov chutna ako
taka alebo v koktailoch. Pozoruhodné balenie znazornujuce roman-
ticki malbu maliara Art Nouveau Alfonza Muchu.
Vzhlad - slabo jantarova farba s pridavkami zlata

Vona - elegantna s dominanciou vanilky a jemnou aromou gastanov
Chut - okruhla a mikka s orieSkovymi podtonmi a jemne sladkym
koncom



Neon

Tento vynikajuci cognac je dalSim z vyrobkov ,Novej Generacie"
uréenej mladym konzumentom vo svojej Stylovej, modernej prezen-
tacii. Specialne miesany aby bol univerzalny pre priame pouzitie, na
lad alebo s ovocnou Stavou.

Vzhlad - stredne jantarovy s odtienmi tmavo zlatej

Vona - vonava a obcCerstvujuca s vonou kosatca a podtonmi mandli
Chut - plna, jemne suchd s tdnmi duba a koze, dlhy a makky zaver

Jubilée

Zmes vytvoril v roku 1913 Edmond Camus na oslavu 50. vyrocia

zalozenia Domu Cognacu, prezentovany v avantgardnom Baccarat

kryStale dizajnéra Serge Manceau.

Vzhlad - tmavo jantarova s naznakom zlatej

Vona - vyzreté aromy koze a cédrového dreva so stopou dymu

Chut - prekypujuca zmes s naznakmi dubu a medu, chutny,
suchy zaver

Extra

Vyhlaseny za ,NajlepSi cognac na svete” na International Wine and
Spirit Competition v roku 1987. Zmes vynimocne starych cognacov
v kryStalovom decanteri v starom dizajne.
Vzhlad - tmavo jantarovy s tiefimi ohnivo zlatej
Vona - bohatd a komplexna, jemné tabakové a orechové znaky
Chut - harmodnia makkosti, rancia a Safranu, zamatovy

s ohromnou dizkou

Porcelanové knihy

Je to prvé a najuspesnejSia porcelanova prezentdcia v odvetvi. Vyro-
bena z Limoges porceldnu, zdobena 22 karatovym zlatom je kazda
kniha ruéne robena sucast limitovanej série. Dodnes Camus vytvoril
viac ako 50 tychto zberatelskych poloziek.
Vzhlad - stredne jantarovy s tienmi zlatej

Vona - plna a vonava s komplexnymi aromami suseného ovocia
a podtonmi cédrového dreva
Chut - pln4, silné rancio s uspokojujucim suchym znakom v zavere

il




v Kosiciach

+Ked' som odchadzal z domu, myslel som si, ze cestujem do cudzej krajiny.
Mylil som sa. Z vinic Cognacu ma moje cesty zaviedli do cognacového nebal!
Nikde vo svete som sa necitil viac ako doma. Byt obklopeny stovkami flias
cognacu je nadherné¢, ale byt obklopeny takou uzasnou skupinou milovnikov
cognacu je ocarujice! Dakujem Vam za vase nad$enie pre cognac. Bude mi

-----

gm Cyril
:

Vas priatel' z Cognacu,

Cyril Camus
28/04/05




Neviem si predstavit vystiznejsi tvod repor-
taZe z prvej prezentacie v priestoroch agentury Tes-
tum ako slova Cyrila Camus, ktoré zaznamenal
v neskorych no¢nych hodinach do agenturnej kro-
niky. Skutocne vystihuju atmosféru, ktorad vladla
pocas oboch dni jeho navstevy v Kosiciach. Osob-
nost Cyrila Camus bliZSie predstavujeme v profile
spolo¢nosti Camus na inom mieste nasho spravo-
daja.

Po kratkej komunikacii s exportnym manage-
rom Andym-Zdan Michajlowiczom sme dohodli
termin navstevy prezidenta piatej najvacsej firmy
v cognac businesse a v sucasnosti predstavitela
mladej generacie managerov rodinnych firiem
z oblasti Cognac - Cyril Camus prichadza.

27. 4. 2005 - streda

13.35 - Andy potvrdil uvedend hodinu priletu, avsak
z dvier priletovej haly razne kraca 20 minut po 14 hodine len
spriamend postava Cyrila. Po kratkom zvitani sa zaciname
patrat po Andym. Boli sme presvedceni, Ze priletia tou istou
linkou z Prahy. Andy ma nedostupny mobil, ale striedavo sa
ho z Cyrilom snazime kontaktovat. Cyrilovi sa to podarilo asi
po 10 minutach a s usmevom adresoval Andymu priamu
otazku: Andy, v ktorej krajine sa nachadzas? Vsetko sa vyjas-
nilo, ked Andy medzi poslednymi preSiel pasovou
kontrolou. Bol v lietadle medzi prvymi, ale Cyril mal
na presun z letu Pariz - Praha na let Prahe - KoSice
len 10 minut, a tak nastupoval ako posledny. Pohlad
na hodinky nevestil ni¢ dobré, lebo letisko sme

opustali o 25 minut pred planovanym prijatim naSich hosti
v hostorickej radnici na Hlavnej ulici. Kratky telefonat pri-
matora vSak posunul prijatie na 15.30 ¢im sme sa dostali do
kludu, hostia sa ubytovali a oficialny program mohol zacat.

15.30 - kratka prechadzka z penzionu smerom na
Hlavna ulicu. V historickej radnici oficidlne prijal naSich
hosti primator JUDr. Zdenko Trebula a pri uvolnenom rozho-
vore v saloniku nas informoval o histérii i su¢asnom vyzna-
me mesta KoSice ako aj o jeho perspektivach. Cyrilovi
i Andymu bude prijatie pripominat kniha o KoSiciach
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navsteva
Cyril
v Kaoklclach

a zvlastnost - KoSicky pas symbolizujuci Specifické
postavenie mesta.

16.30 - prichod do priestorov firmy Achat
a prvy udiv v ociach naSich obchodnych partnerov.
Miestnost kde dominuju dubové kmene a masivne
police plne nalozené r6znymi znackami cognacu
urobili skuto¢ne dojem. Stru€ne sme zopakovali zakladné
ciele projektu agentury Testum a s neskryvanym ocakava-
nim sme vyzvali Cyrila a Andyho aby nas nesledovali o pos-
chodie vyssie. V priestoroch agentury finiSovali prace pri
umiestfiovani tovaru do vitrin a iné findlne technické
lah6dky, ktorym osobne velil Sadko Mytnik v pracovnom
ubore. Vstup je ohurujuci a nik z navstevnikov si asi nedo-
kaze predstavit, ¢o ho ¢aka dalej. ESte vacSie prekvapenie -
viac ako 300 roznych znaciek cognacu v precizne navrhova-
nom a vyrobenom interiéri vytvara kulisu o ktorej sa mno-
hym vyrobcom a znalcom cognacu ani len nesniva. Reakcie
nasSich hosti tomu nasvedcovali. Posudte sami z fotografii.
UzZ v priprave projektu Testum sme si uvedomovali, ze kazdy
vyrobca cognacu ma zaujem podporovat tu svoju znac¢ku na
ukor ostatnych a mimoriadne dolezité pre projekt Testum
bude presvedcit ich o nutnosti spajat sa v tomto projekte na
podporu cognacu ako kategorie napoja a neskor sa sustre-
dit na budovanie svojich znaciek v sulade s firemnymi mar-
ketingovymi cielmi.
Hlavna myslienka a ciel
projektu Testum - napi-
sanie encyklopédie
cognacu, vytvorenie naj-
vacsej archivnej zbierky
a zalozenie Cognac aca-
demy za pomoci partne-
rov si naSla prvého
nadsenca priamo
z Cognac - Cyril Camus.
Akékolvek slova boli
zbytocné, vecerné pred-
stavenie sa mohlo zacat.

Cyril  vybral na
Uvodné stretnutie so

spolupracovnikmi projektu Testum tri rozdielne kvality XO
zo sortimentu Camus.

XO llle de Ré, Camus XO Superior a Camus XO Borde-
ries. Demonstracia mnohorakosti vyrobkov Camus v premi-
um skupine nemohla mat lepsi priebeh. Neformalne stret-
nutie plné zaujimavych informacii, skusenosti a zazitkov
¢loveka zo srdca Cognacu sa predizilo do neskorych vecer-
nych hodin.

28. 4. - Stvrtok

Dopoludnajsi business miting a obed predchadzali
stretnutiu s obchodnym radcom Velvyslanectva Francuskej
republiky na Slovensku p. Dominique Lapierre. Na vobec
prvl navstevu vychodného Slovenska pricestoval p. Lapier-
re s obchodnou atasé p. Sophie Rames a neskryvali udiv nad
dielom, ktoré sme im predstavili. Oficidlny kontakt agentu-
ry Testum a Velvyslanectva Francuzska potvrdil zaujem
oboch stran rozvijat spolupracu v zaujme prezentacie fran-

- s




cyril camus v kosiciach

cuzskych spoloc¢nosti a ich produktov vo vzajom-
nej sucinnosti.

Vecerné predstavenie zacina.

Ucinkuju: Cyril Camus - prezident Camus La
Grande Marque, Jaroslav Bilik - prezident Tes-
tum, Andy-Zdan Michajlowicz - Camus Area
Export manager, Sadko Mytnik - spolo¢nost
Achat, Peter Dubina - Testum project manager
a pozvani hostia.

Kratko pred 18.00 privitali Cyril, Jaroslav
a Andy pozvanych hosti vo vstupnej Casti agen-
tury. A okamzite bol podavany welcome drink -
Camus VSOP na lad v typickom pohari, zndmom
pod nazvom ,napoleonka” Pre mnohych prekva-
penie ale je to tak. Podavanie cognacu sa vyvija
a o tomto vyvoji vas budeme pravidelne infor-
movat na podujatiach agentlry a na strankach
Testum News.

Prezentacia pokracovala uvedenim Camus XO
Superior v Specialnom degustaénom pohari na
cognac v tvare tulipanu. V pohari toho istého tvaru
sa podaval i Camus XO Borderies - vonavy klenot
rodiny. Degustaénym vrcholom vecéera bolo Camus
Extraordinaire, pri ktorom sa uz pohoda medzi pri-
tomnymi dala krajat.

Neskryvany zaujem, ktory sa zraCil na tvarach
pritomnych partnerov agentury a hosti bol jasnym
signalom pre Cyrila, Ze akékolvek formality mozu
ist bokom. Rozpravanie o prezentovanych znac-
kdch bolo skutotnym zazitkom i pre neznalcov.
Potvrdili to ndm i priamo vyslancovi z Cognacu
v neformalnych rozhovoroch pocas celého vecera.
Hlavnym bodom bol samozrejme cognac Camus,
ale mali sme pripravené este jedno prekvapenie.

%'
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Nasi priatelia Milan Sefc a Jan Suchta prezentovali uni-
katny spdsob servirovania cognacu do obrich ¢asi. Mozete si
povedat, ¢o je na tom, ved je to len vacsi pohar. To hej, ale
skuste ho roztoéit tak, Zze ,tancuje”okolo svojej osi na tenkej
nozke a pocas tanca nalejte do ¢ase oblubeny cognac. Kto to
nezazil, nevie o ¢om je re¢. Zvukova kulisa pri prezentovani
obrich ¢iaS a pri naslednom pripitku znela ako zvony pomys-
lenej katedraly z Cognacu.

Predposledny autogram s textom ,Nepoznam lepsie
miesto pre tuto flaSu ako je toto"” umiestnil Cyril na Camus
X0 Borderies - brusenu obrynu podopierajucu sa o zlatu
kolisku. Je to najoblubenejsi Cyrilov cognac. MoZno preto, Ze
povod tohoto cognacu je v oblasti, kde ma Camus svoje
rodinné sidlo. Najdete ju na ¢estnom mieste v agenture.

No a poslednou pisomnou pamiatkou na Cyrilovu
navstevu sme nasu reportaz zacali. Agentara Testum zacala
pisat svoju kroniku nielen rukou, ale presved¢ili sme sa Ze
i srdcom mladého velkého muza z Cognac.



ENIREZ

Vstupte do raja taneénym krokom.

odobnost s noblesnym tancom z minulych storoci

objavite v okamihu, ked' sa zoznamite s eleganciou

tohto skvostu z Grande Champagne. Pozyvame Vas na
navstevu domu Menuet.

Priznam sa, Ze som mal problém vyslovit spravne
nazov miesta, ktoré sme sa rozhodli navstivit pri jednej
z naSich potuliek v oblasti Cognac - St. Méme les Carrié-
res. Z mesta Cognac sme sa pohli rychlostnou komunika-
ciou smerom na Jarnac a tesne v jej zavere nas Sipka
navigovala smerom doprava na uzku cestu medzi vinica-
mi do malej osady z krkolomnym menom. Cesta sa zrazu
rozdvojila, nesuc nas opat doprava za tabulou Cognac &
Pineau MENUET. Po asi 500 metroch sme sa dostali
k nenapadnej, dokoran otvorenej dvojkridlovej brane a po
Strkom vysypanej cesticke lemovanej z lavej strany Siro-
kym pasom udrziavaného travnika sme sa pomaly bliZili
k budove pred ktorou pod koSatym gaStanom stala drob-
na mlada zena s usmiatym partnerom.

Christine a David Croizet p6sobili od prvého okami-
hu velmi priatelsky a skuto¢ne
boli prijemni spolo¢nici. Poznali
sme sa uz z vystavy Vinexpo
v Bordeaux, takZe odpadli pred-
stavovacie formality.

David sa nas hned ujal
a zacal nas sprevadzat po mies-
tach, kde sa uz po starocia rodi

MENUET

znamenity Menuet Grande
Champagne Cognac.
Prvé vinice v oblasti

Cognac vlastnila rodina Menuet

dans e
paradis *

cognac
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od roku 1680,
v dobach, kedy celd oblast
produkovala najmid vina
uréené pre Skandinavsky
trh. Vo vyvoji rodinného podniku bol zlomovy rok 1850,
kedy sa rozhodol Louis Menuet zalozit prvé vinice
v oblasti Grande Champagne. Rodina sa tak sustredila na
postupné rozSirovanie plochy vinic vylu¢ne v oblasti
Grande Champagne a tejto oblasti sa nevzdala, nehovo-
riac uz o ich dalSom zvacSovani a zuslachtovani svojich
odrod. Takto zabezpeceny kvalitnym vinicom mohol sa
Menuet pustit do vyroby cognacu z prvej produkénej
oblasti - Grande Champagne.

Vinice, patriace rodine Menuet su exkluzivne
umiestnené v oblasti Grande Champagne, v ktorej sa uro-
dia tie najlepSie hrozna a to vdaka vynimo¢nym vlastnos-
tiam pody a tamojSieho podnebia. Z tejto Specialnej
oblasti s vapencovou pddou (ktora vdaéne udrziava vih-
kost) pochadza kazdy cognac vyrobeny rodinou Menuet.
Christine a David su predstavitelia uz Siestej generacie
rodiny starostlivo straziacej svoj postup vyroby vznese-
ného Grand Champagne cognacu.




cognac de grande champagne

Zretie cognhacu v dubovych sudoch tak dlho ako je vysokym obsahom vapenca, drobivu a bledu nenajdete
to len mozné, je podla rodiny Menuet jedinou cestou v Ziadnej z inych produkénych oblasti. David sa

ako objavit a pochopit
tajomstva Casu, ktory sa ako
hlavny aktér podpisuje na
kvalitach tychto cognacov.
Pocas zretia sa cognac
dostava do kontaktu
s dubovym drevom, extra-
huje z neho taniny, ¢im
straca na agresivite avSak
nie je to ,zadarmo" Cognac
totiz zretim straca obsah
alkoholu - asi pol percenta
za jeden rok zretia. Filozofi-
ou Menuetu je preto
ponuknut nielen ,obycajny"
cognac, ale najma starSie
ro¢niky, ktoré stravili dlhé
roky v dubovych sudoch.
Kym nam David stru¢-
ne podal spomenutu histo-
riu rodiny a ich filozofiu,
presunuli sme sa do disti-
lérky, ktora zabera budovu
po pravej strane pristupovej
cesticky k domu. Vybavenie

MENUET
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pousmial ked sme v podrepe
rukami drobili kuasky vapenca
pod prvym korenom vinica
a pozval nas do nedalekej
budovy, v ktorej bolo inStalova-
né flaSkovacie zariadenie a cast
sluzila i ako sklad. Cestou k nej
ma zaujal vysoky vodojem,
ktory sa vysoko tyc¢il nad okoli-
tymi vinicami a priznam sa, ze
sa mi v stal vybornym navigac-
nym pomocnikom pri nasledu-
jucich navstevach tohto fasci-
nujuceho kraja.

V budove sme nasli plni¢-
ku flia8 - manualnu tak ako
u prevaznej vacSiny malych
domov cognacu, ktora je ideal-
nym pomocnikom tam, kde
vyrobca pouziva rézne druhy
a velkosti fliaS v menSich
sériach. Po kratkej demonstracii
plnenia flaSe a nalepenia etike-
ty sme sa pomaly presunuli do
budovy, kde nas ¢akala Christi-

distilérky je , ako inak, rovnaké ako vo vSetkych cogna- ne s vonavou kavou. Usadili sme sa v malej, ucelne
covych domoch - typicky destilacny pristroj znameho zariadenej kancelarii, ktorej vstupna cast sluzila i ako
tvaru a nezamenitelna aroma cerstvého destilatu, ktora maly bar a predajna vzacneho moku. David nam

sa pevne usadila
v interiéri disti-
[érky.

Len par kro-
kov od vstupnej
brany - stacilo
prejst cez cestu,
sme sa ocitli vo
vinici rodiny
Menuet. Uz prvy
pohlad jasne pre-
sved¢il, Zze i keby
to rodina nezdo-
raznovala, boli
sme v srdci oblas-
ti  Cognac -
v Grande Cham-
pagne. Pédu s tak

postupne predstavil
sortiment firmy
a znovu sme sa pre-
svedcili o jedine¢nos-
ti Grande Champag-
ne. Posudte sami a po
precitani hodnotenia
jednotlivych kvalit sa
pokuste odhalit
zakladnu charakteris-
tiku vyrobkov Menu-
et pocas ich degusta-
cie.

o {@j‘ Jon
MENUET
COGNAC
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MENUET EXTRA

MENUET HORS D'AGE
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COGNAC MENUET EXTRA Grande Champagne

Tento cognac je skuto¢ne zrelym - ved zrel
viac ako 25 rokov. Tento ¢as dal cognacu Extra
komplex voni (vanilka, kava, kakao, krystalizo-
vané ovocie a chut dreva) avak sucasne
moZzete rozoznat vone koncentrovanej kvality

z prvych rokov, ¢o mu dava jeho noblesu. Pro-
ces zretia rozvija a zvyraziuje povodné vone...
od cerstvého ovocia ku kryStalizovanému.
Ochutnanim objavite jeho okruhlost, hladkost.
Extra je skutocne plné harmoénie. S dérazom
na svoj vek, je Extra skutoc¢ne vzacny cognac.

COGNAC MENUET HORS D'AGE Grand Champagne

.Hors d’Age” je meno pre najvzacnejsi poklad rodiny Menu-
et. Uplynie takmer pol storocia, kym ziskame takyto per-
fektny vyrobok. Tento cognac prinasa vone, ktoré sa obja-
vuju len v Grande Champagne cognacoch s komplexnostou,
harmdniou a vynimo¢nou koncentraciou. Alchymia zretia
premiefajuca destilat a dub v dobre vybalancovanu chut
a vonu zvanu Cognac. Ako je zname, Grande Champagne
cognac zreje velmi pomaly, pekne. Pivnice kde lezi velmi
stary cognac sa volaju ,Paradis". Raj mozno preto, Ze tento
velmi vzacny cognac vam dodé Stastie vnimané vSetkymi
zmyslami: okom, nosom, ustami aj vedomim, pretoze
v pohari mate svedka 50 ro¢nej historie.



MENUET VSOP

MENUET XO
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COGNAC MENUET VSOP Grande Champagne

Plny harménie, ponuka tento VSOP cognac
vone kvetov a vanilky. Zretie zacalo vyvoj
arém typickych pre Grande Champagne. Po
Siestich rokoch stravenych v dubovych sudoch
sa narodi komplex voni. Medzi kvetom a ovo-

cim, medzi ovocim a dubom. Akonahle sa pri-
blizite poharom k nosu, zasiahne vas plna
aroma, ktora sa sebavedome tvari ako keby
nikdy nechcela zmiznut.

COGNAC MENUET X.0. Grande Champagne

Tento cognac zrelého veku je viac ako
15 rokov stary a stal sa pravym symbolom
zretia. Cim dlhsie zreje v dubovom sude, tym
viac rozvija cognac Grande Champagne svoju
jemnost a dava nové vone a chute (vanilka,

kava, Skorica, med, pomarancovy kvet).
Cognac X.0. je medzi vekom ovocia a vekom
duba, je to delikatna zmes s plnou harmoni-
ou... Vychutnate si perfektnu zmes chuti dubu
a pravej aromy.
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Louls ROYER

Distillerie Des Saules

Maly okres Borderies sa nachadza v centralnej Casti oblasti Cognac a susedi z Fins Bois,
Petite a Grande Champagne. Tu pdda obsahuje menej ilu ako vo Fins Bois ale aj menej vapenca ako
okresoch Champagne. Tato jedine¢na poda dava Borderies cognacom charakteristicku pikantna
osobnost. Casto ich pivni¢ny majster pouziva do svojich starsich zmesi.

Dnes vadm prinasa Distillerie Des Saules poteSenie zo 100% Borderies cognacu. Jeho arémy
likorice a kvetov oc€aria vas nos. Vase podnebie vychutna piné telo a Struktdru zakonéenu okrihlym
a sladkym zaverom.

Pivni¢ny majster by vam povedal, Ze pre Borderies je typicky jeden kvietok: fialka. Ak si chce-
te vychutnat vonu fialky, navrhujeme vam nasledovné: kvapnite malu kvapku neperlivej mineralky
do cognacu vo vaSom pohari. Privonajte a odhalite jemné tdony fialky v cognacu Distillerie Des
Saules Borderies.



Louis ROYER

z porovitého a drobivého vapenca prirodzene reguluje zasobovanie vini¢a vodou ¢o

: Distillerie De L'Ecole
Distilérka De L'Ecole vari vina z centralnej ¢asti Petite Champagne. Tu poda pozostavajlca

f_ umoznuje plynulé zretie hrozna veduce k dobre vyrovnanym vinam.
V nose odhaluje najskor Distillerie De L'Ecole ovocné aromy (najmid citronovnika)
' R typického v tomto okrese. Potom sa objavia tony kandizovaného ovocia. Kvetinové a ovocné
arémy spolu s rokmi zretia dodavanou drevnatostou produkuju mohutny buket. Podnebie
ﬂ odhaluje velmi bohaté telo, neprerusovanu dizku a velkolept mikkost.
Na skuto¢nu exploziu kvetinovych tonov pridajte kvapku neperlivej mineralky do cognacu

vo vaSom pohari a ihned privonajte.

Distillerie les Magnolias

Distillerie Les Magnolias sa nachadza v srd€ifGrande Champagne - prvej produkenej oblasti.
Je to kraj malych kopcov taziaci talg' drobivej vapencovej pody ako aj vyhodného pednebia (zrazky si
tu najnizsie z celej oblasti). V tejto Stastnej kombinacii rastie vinic v perfektnych pedmienkach a zabez-
pecuje rovnomerné zretie hrozna. Z tohto vychadzajice vina su.dobre vyrovnané a jemne¢, idealne
pre destilaciu.

Vdaka umeniu majstra distiléra sastieto vina magicky koneentruju do ,eau-de-vie" v neporovna-
telnej obratnosti. Od mintty destilacie uvoliiuje mlada ,eau-de-vie” kvetinovy buket typicky pre
Grande Champagne.

0 mnoho rokeV neskor, vo vasom pohari, je kvetinovy buket vyvinuty ale stale je dobre znatelny od
prvého vdychnutia nesom. Pri_dalSom sa odhali harmdnia kryStalizovaného .ovecia (hlavne marhula
a susena slivka)'s dobre integrovanym dubom.

Na podnebi rozvija Distillerie Des Magnolias Grande Champagne mnozstvo dizok spojenych s vyraz-
nou mikkeStouSkutocne tento cognac je taky bohaty, Zze po prvom dusku sa vam vratia kvetinové
aromy,z hrdla do nosa (toto technicky volame ,retro-olfaction”).

Dovol'te nam navrhnut prekvapivy experiment: nechajte vas pohar po vypiti stat neumyty par hodin
(alebogecez noc) a znovu v iiom neskor odhalte pretrvavajiuce dubové aromy Distillerie Les Magnolias
Grande Champagne. Skutocné prekvapenie!




réite mi date za pravdu, Ze tato

kombinacia znie mimoriadne laka-

vo. Tak krasna Zena ako aj krasny
cognac dokazu nas zivot obohatit
o nevSedné zazitky a o tie by v Zivote
malo ist predovSetkym. No nie?

Avsak suvislost z titulku ma iny roz-
mer. Vedci skumali rébzne a medzi nimi
i zmyslové organy muza a Zeny a dospeli
k poznaniu, Ze ich organy sa liSia. Na jazyk
sa tlac¢i zvolanie ,Nech ziju tie rozdiely!"
Nuz ale pointa nie je v tych rozdieloch, ale
prave v tom jazyku. PresnejSie v rozdieloch
na jazyku muza a Zeny. No a aby sme boli
eSte presnejsi — v chutovych bunkach a ich
schopnostiach. Chutové receptory pracuju
na rovnakom principe, resp. pre obe pohla-
via sprostredkuvaju chutové vnemy. No
a vtip je vtom, Ze chutové receptory Zeny
sa lisSia od receptorov muza, v doésledku
¢oho je vysledny vnem u Zeny iny ako

u muza.

Niektori vyrobcovia si tieto
rozdiely vSimli tiez a Siroky sorti-
ment kvalit cognacu mal novy
prirastok - cognac pre Zeny.

Na inom mieste spravodaja
uvadzame 4 principy rodiny
Camus: nezavislost, tradicia,
kvalita a inovacia. Je to prave
posledny z principov - inovacia,
ktory naSiel svoj vyraz vo vytva-
rani novych vyrobkov znamych
ako vyrobky ,Novej Generacie"
Do tohto okruhu patri viac

vyrobkov spolo¢nosti Camus, my sa vSak
na chvilku zastavime pri jednom z nich,
ktory je zhodou okolnosti nositefom
dvoch prvenstiev. Je to prvy vyrobok
.Novej Generacie” rodiny Camus a vbbec
prvy cognac Specialne navrhnuty pre
zeny.

Joséphine. Je to lahodna a jemna
zmes kvalitnych premium cognacov, ktora
zohladiuje uz spominané rozdiely v chuto-
vom vnimani zeny. Samotny design flase
i celého balenia je pozoruhodny a znazor-
nenie romantickej malby maliara Art Nou-
veau Alfonza Muchu len zdéraznuje jeho
jemny, zensky charakter.

a pohlad je Joséphine slabo jantaro-

va s jemnymi pridavkami zlata,

ktoré kazdej zene tak svedci. Aroma
nas prekvapi zaujimavou kombindaciou
dvoch vnemov - dominantnej vanilky
a jemnou aromou gaStanov. A na zaver
pride lahodna chut, okruhla a makka
s podtonmi orieSkov a jemne sladkym
koncom.

Verim pani, Zze mate sto chuti polas-
kat sa s Joséphine, no nezabudajte na
damy, pre ktoré je tento skvostik urceny.
Presvedcite sa o jeho
blahodarnom vplyve
vtedy, ak sa stane
vasim spolo¢nikom pri
romantickych stretnu-
tiach  vo  dvojici.
Pardon, tymto padom

CA MUS vlastne v trojici.




ritomnost milovanej

osoby potesi a naopak

tato osobka nam
chyba, ak sa nenachadza
v nasej blizkosti. Anglicania
v takej chvili zvolaju ,,MISS
YOU!" Toto upenlivé zvola-
nie dorazilo az k spolo¢nosti
Cognac Frapin a usadilo sa
na etikete dalSieho z radu
cognacov urcéen¢ho pre
zeny. Miss you od Frapina,
od spoloénosti ktorej veli —
ano tusite spravne - Zenal!
Sarmantna Beatrice Coin-
treau. Na stretnutie s fou,
s cognacom Miss you
i dalSimi cognacmi z tohto
domu sa mézete tesit uz
v dalSom ¢isle Testum News.

i [Miss Yo

COGNAC FRAPIN
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MEUKOW
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ed' v roku 1850 dostali

bratia August-Christo-

phe a Gustave Meukow
poverenie od ruského cara
Alexandra Il. aby sa odobrali
do Francuzska a zabezpedili
pravidelné dodavky cognacu
pre jeho dvor, nik netusil, Ze sa
rodi novy Dom cognacu. Po
opakovanych cestach sa bratia
rozhodli otvorit obchodnu
kancelariu v meste Cognac
a 1. augusta 1862 vytvorili
Dom A. C. MEUKOW &t Co.

0O viac ako storocie
v r. 1969 neskor vznikla
spoloénost Compagnie de
Guyenne, ktorej sucastou sa
Meukow stal v roku 1979.

Tradiény image znacky
sa zmenil v roku 1995, odkedy
sa pouziva flasa s motivom
pantera vytvorena Michelom
Costom, zakladatelom skupiny
Companie de Guyenne.
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Meukow Mystery

Za viac ako 140 rokov sa jemna a stala kvalita
cognacov Meukow stala zakladom pre vynikajucu
reputaciu tejto znacky. Je to ovocie ¢asom overe-
ného know-how v destilacii, zreni a mieSani, vysle-
dok prace ludi a talentu Cellar Mastra.

Meukow Alchimy

Odroda vinica

Meukow pouziva ,Ugni Blanc" Tato odroda
garantuje spravnu a stalu kvalitu vina. Hrozno sa
obera tesne pred uplnym dozretim aby po naslednej
fermentacii vzniklo perfektné vino na destilaciu.

Destilacia

Vino je destilované dvakrat v tradi¢cnom ,Cha-
rentais type" destilatnej zostavy. Tato metdda totiz
extrahuje a uchovava vsetky esencie vina. ,Hlava"
a ,Chvost” sa oddeluje a zostava ,Srdce” destilatu,
z ktorého sa stava cognac.

Zrenie

Je to velmi pomaly prirodny proces, ktory
prebieha v temnote vlhkych Charentais pivnic. To je
to miesto, kde sa tajomne spaja ,eau-de-vie"
s drevom, davajuc tak cognacu zretelné prichute
a tmavu farbu, zvlast jeho jantarovy lesk a po
dlhych rokoch znamu chut ,rancio”

Meukow Symbiosis

Panter

Univerzalny nad¢asovy symbol, panter evoku-
je silu a jemnost sucasne, eleganciu a sensualitu, ¢o
su atributy cognacu a zazitkov, ktoré prinasa.

P6Zitok a inovacia sa stretli v jednom bode.
Podobnost medzi kvalitami zvierata a kvalitami
vyrobku je okamzitd. Symbiéza oziva a otvara
milovnikom cognacu Meukow dvere rozmanitosti
a vynimocnosti.

meukow profl (%) "4



VS Vanilla

Pravy nektar

Meukow VS Vanilla, jemna a unikatna zmes cognacu
Meukow a prirodnych chuti vanilky.

Toto uspesné ,manzelstvo" preukazuje ako moze vanil-
ka, pritomna v prirodnej forme v cognacu, ktory dlhy ¢as
zrel v sudoch z dubového dreva, vytvorit Uplne novy
vnem ak sa stane dominantnou.

Harménia ardm ukazuje perfektnu vyrovnanost medzi
cognacom (dlha a jemna) a vanilkou (hodvabna a silna)
davajuc dohromady hrieSne prchavd a zvodnu hladku
chut.
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VS

Elegantny a mocny

Prezentovany v nezabudnutelnej flasi s motivom ¢ierne-
ho pantera, Meukow VS ponuka omnoho jemnejSie
chutové kvality ako je priemer v tejto kategorii.
Vzhlad: Staré zlato, trblietavé s odtienmi medi.

Hlava: PIna aroma s naznakmi suSeného ovocia

Srdce: USlachtilé tony dreva typické pre zrenie v malych
dubovych sudoch

Pozadie: DIha mikkost sladkého drievka a tonmi muska-
tového orecha.

\;T S O P VSOP Superior
Hladky a plny

I'PERIOER Neuveritelna hladkost Meukow VSOP Superior je ovocim
velmi starostlivého vyberu réznych eaux-de-vie pricha-
dzajucich do zmesi a zrenia ktoré je dlhSie ako nam
ur¢uju nase pravidla pre VSOP
Vzhlad: Nadherne c¢ira jantarovo Zlta farba z tonmi
zlata.
Hlava: Ovocna s hrozienkami, kandizovanym pomara-
nc¢om a olupanou broskynou
Srdce: aromy vlasskych a lieskovych orechov s vanilkou
Pozadie: Harmonické a jemné taniny s korenistymi
naznakmi




i NAPOLEON

Napoleon

Tradi¢ny a sucéasny

Tak ako symbolizuje nevsedna flasa, kombinujuca tra-
di¢né zelené mrazeneé sklo s ¢irym, Meukow Napoleon je
jemnou zmesou ovocnych arom a korenistych prichuti
taninow.

Vzhlad: Nadherna svetlo bronzova farba, trblietava zla-
tymi nadychmi

Hlava: Ovocna s pomarancom a vanilkou

Pozadie: Koreniny a koza, céder a vlassky orech

X0

Vasnivy a delikatny

Bezkonkurencny zlaty panter vyjadruje perfektnu har-
moniu Meukow XO cognacu, ovocia tradi¢ného spdsobu
dvojitej destilacie, dlhého procesu zrenia a komplexnej
zmesi pdvabnych ,Crus de Cognac" - produkénych
oblasti Cognacu.

Vzhlad: Ohnivé farby mahagonu s perfektnou €istotou
a pritazlivym jadrom.

Hlava: Kvetinova s jasminom a kosatcom, ovocna so sliv-
kami a broskynou.

Srdce: Cokoladové a vanilkové prichute s tonmi port-
ského a kandizovaného ovocia

Pozadie: Muskatovy orech, korenie a zohriaty box na

cigary

EXTRA

Zmyselny a komplexny
Narodeny priamo v raji ,Paradis”, odkryva Meukow Extra
velkolepost mnohych starych Eux-de-vie prinesenych
k vrcholu skusenostami a majstrovstvom nasho Cellar
Mastra.

Vzhlad: Nadherne jasna farba mahagonu, s trblietavymi
tonmi zlatej

Hlava: Ovocnd po kandizovanom ovoci
s vanilkovou ardmou

Srdce: Silné tony koZe, tmavej Cokolady
a vlaSského orecha.

Pozadie: Na prekvapenie - hluzovka a vyrovnané,
harmonické taniny.







